MINISTERID DA [ﬂu:l‘;.‘fr F CULTURA

FUNDACAO UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO

RESOLUGKO Ne CcD/ 56 /80

O CONSELHO DIRETOR DA FUNDAQZRO
UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO
GROSSO, NO USO DE SUAS ATRIBUL
COES LEGAIS, COM BASE NO ARTI-
GO 15, INCISO XIV, DO SEU ESTA
TUTO, E

CONSIDERANDO a instalagao e o
funcionamento do Restaurante -

Universitdrio;

CONSIDERANDD 2 necessidade de
organizd-lo de uma forma SISTE
MICA, afim de proporcionar o
desencadeamento perfeito e

ininterrupto de suas atividades.
RESOLYE:

Artigo 12 - Fieca criada a Divi
sfo de Restaurante Universitdrio, subordinada dire
tamente & Sub Reitoria Para Assuntos Administrati-

vos, composta da seguinte estrutura:

DIVISKO

2 - SEQXO DE OPERAGOES

3 - SECXO DE ARMAZENAGEY
4 - SERVICO DE NUTRIGXO
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Artigo 22 -~ S&o as seguintes as compe-

téncias:
1l - CHEFIA DE DIVISAO:

1.1 Coordenar as atividades do Restaurante Universitd
rio.

1.2 Supervisionar e controlar a distribuigdo dos ser
vidores sob seu comando.

1.3 Elaborar es demonstrativos estatisticos dos resul
tados patrimoniais diariamente, mensalmente, tri
mestralmente e anualmente,

l.4 Efetuar as aquisigoes de géneros alimenticios nfo
atendiveis pelo Departamento de Material,

1.5 Programar as aguisi¢bes de materiais.

1.6 Bstabelecer os hordrios de distribuigio de refeiw
¢oes,

1.7 Zelar pela guarda e manutencio do patrimdnio.

1.8 Observar as normas e regulementos da Fundagdo e
da Universidade.

1.9 Recolher diariamente as receitas arrecadas & con-
ta bancdria da UFMT mediante orientagdo do Depar-

tamento Financeiro,

2 - SECA0 DE OPERAGOES:

2.1 Prepar a confecgao e distribuigdo da refeigdes.
2.2 Limpeza, manutengac e conservacaoc dos equipamentos
e instalagoes fisicas do Restaurante Universitdrio;
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2.4

2.5

2.6
27

Abertura e fechamento dos saltes de refeicodes,
obedecendo ao hordrio estabelecido pelo Chefe
da Divisao de Restaurante Universitdrio;
Controlar e fiscalizar a entrada dos comensais,
através do servigo de roletas e caixas;
Elaborar os demonstrativos do caixa e hodometro
e remessa & Chefia da Dhivisac diariamente;
Controla o manuseio de caldeiras.

Observar as normas técnicas de manutengéo do De

patarmento Administrativo.

3 - SEGAQ DE ARMAZENAGEM:

3.1

3a2

3e3

3.4

Recebimento e Armazenagem de géneros alimenti -
cioa;

Distribuigdo de géneros alimenticios, através

' de requisigfo prdpria;

Controle de entrada e saida de géneros alimenti
cios através de ficha Cardex;

Confecg¢ao do mapa mensal de materiais e remessa
&4 Chefia da Divisdo de Restaurante Universitd -
rio, mensalmente,

Manter o controle dos bens mdveis sob a orienta
gao do Departamento de Material,

4 - SERVICO DE NUTRICAO

4,1 - Assessorar a Chefia da Divisaoc de Restaurante

Universitdrio sobre todos os assuntos gue dizem

respeito & Nutrigdo da refeigio;
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4.2 ~ Elaborar e entregar os carddpios & Chefia da Di
visao de R.U., mensalmente;

4.3 - Elaborar a tabela de nutrigao "per capita";

4.4 - Orientar os cozinheiros sobre o preparo, higie-
ne e distribuigao das refeigdes visando manter
boa qualidade da mesmasy

4.5 - Assessorar o Chefe da Divisao de Restaurante Uni
versitdrio na aquisigdo de géneros alimenticios.

446 - Zelar pela seguranga e higiene do trabalho,orien
tando as Chefias do Restaurante Universitdrio so
bre a higiene pessoal dos servidores, e foramas

de manuseio dos equipamentos.

Artigo 32 - Ficam estabelecidas as fun-
goes gratificadas para a DivisfBio de Restaurante Universitdrio, nos
seguintes niveis:

— CHEFIA DE DIVISAD -~ FG - 5§

~ CHEFIA DE SEGXO - G - 8

Artigo 42 - Compete ao Sub Reitor Para
Assuntos Administrativos a indicag8o ao Reitor de pessoal possui-
dor de experiéncia comprovada para assumir as fungdes de Chefia *
previstas nesta Resolucgio,

Artigo 52 - Compete A Chefia da Divisao
a elaboragdo e remessa 3 Sub Reitoria Para Assuntos Administrati-
vos, do projeto de Manual de Atrdbuicgles e Roténas, para aprova -
¢80, no prazo de 60 (cessenta) dias, a partir da designacgdo do Che
fe.

Artigo 62 - A chefia do Restaurante Undi
versitdrio manterd entrosamento com a Coordenacio de Assuntos Co-
munitdrios ( CODEAC), através da Geréncia de Assisténcia Estudan-
til (GAE), objetivando compatibilizar as fun¢Bee do Restaurante &

politica de assisténcia ao estudante definida na UFMT,
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Artigo 72 — A CODEAC, através da GAE ,
definird para cada semestre os programas de bolsa-alimentagdo ’
assisténcia-alimentagio nos casos previstos, bem como outros pro-
gramas que envolvem o Restaurante Universitdrio, acompanhardo a
sua exXecucgaoc.

Artigo 82 - A supervisac disciplinar com
pete & Divis@o em composigao com a CODEAC - Geréncia de Assuntos
Estudantil, segundo o Regulamento de Disciplina.

Artigo 92 - Esta Resolugdo conta  seus
efeitos a partir desta data.

SALA DAS SESSUES DO CONSELHO DIRETOR
Em Cuiabd, 08 de maioide 1980.

H

EDSON PACHECQ DE AIMEIDA = Membro



