RESOLUÇÃO CONSEPE No   11, DE 26 DE MARÇO DE 2007
Dispõe sobre alteração da estrutura curricular do Curso de Agronomia/SINOP.
O CONSELHO DE ENSINO E PESQUISA DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO, no uso de suas atribuições legais,

CONSIDERANDO o que consta no Processo nº  23108.001314/07-0, 15/07 –    CONSEPE;
CONSIDERANDO ainda a decisão do Plenário em sessão realizada no dia 26 de março de 2007;

RESOLVE:




Artigo 1º – Aprovar a alteração da estrutura curricular do Curso de Graduação em Agronomia, do Instituto Universitário Norte-Matogrossense - IUNMAT, com carga horária de 3975 horas, em regime de crédito semestral, com 50 vagas por semestre,  turno de funcionamento integral, com período de integralização de, no mínimo, 4,5 anos e máximo, de 8,5 anos, conforme anexos I, II e III. 




Artigo 2ª – Esta Resolução entra em vigor para os ingressantes no curso a partir de 2008, com adaptações à grade curricular dos ingressantes em 2006 e 2007.

SALAS DAS SESSÕES DO CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSÃO, em Cuiabá, 26 de março de 2007.

ELIAS ALVES DE ANDRADE

Presidente em Exercício do CONSEPE

ANEXO I

CURRICULO PLENO


Para graduar-se no curso de Agronomia, oferecido no IUMAT – Campus Sinop, o aluno deverá cursar 3975 horas, em, no mínimo, 4,5 anos e no máximo, em 8,5 anos, asssim distribuídas:

	Carga Horária Total OBRIGATÓRIAS –  3.615 Horas (197 cr - 153 cr teóricos – 15h/aula - 44 práticos – 30h/aula)

	Carga Horária Total OPTATIVAS = 360 Horas (24 créditos  teóricos – 15h/aula)

	Estágio Curricular Supervisionado = 150 Horas (5 créditos  práticos – 30h/aula)

	CARGA HORÁRIA TOTAL (Obrigatórias + Optativas + Estágio) = 3.975 HORAS (221 CR)*Carga Horária - Atividades Complementares – 200 Horas


ANEXO II

PERIODIZAÇÃO

	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	1º
	GER100
	Gêneros Acadêmico-Profissionais
	60
	4 (4-0)
	-

	
	QUI100
	Química Geral
	45
	3 (3-0)
	-

	
	BIO101
	Citologia
	60
	3 (2-1)
	-

	
	BIO102
	Morfologia Vegetal
	60
	3 (2-1)
	-

	
	GER113
	Desenho Técnico
	30
	1 (0-1)
	-

	
	MAT102
	Geometria Analítica e Álgebra Linear
	60
	4 (4-0)
	-

	
	MAT100
	Cálculo I
	60
	4 (4-0)
	-

	
	AGR100
	Introdução à Agronomia
	30
	2 (2-0)
	-

	
	GER119
	Introdução à Informática
	30
	2 (2-0)
	-

	
	TOTAL
	
	435
	26 (23-3)
	


	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	2º
	QUI101
	Química Analítica
	75
	4 (3 -1)
	QUI100

	
	QUI102
	Química Orgânica
	60
	3 (2-1)
	QUI100

	
	BIO107
	Anatomia Vegetal
	60
	3 (2-1)
	BIO 102

	
	MAT101
	Cálculo II
	60
	4 (4-0)
	MAT100

	
	GER114
	Topografia
	90
	4 (2-2)
	GER113

	
	FIS100
	Física I
	60
	4 (4-0)
	-

	
	BIO109
	Zoologia Geral
	60
	3 (2-1)
	-

	
	TOTAL
	
	465
	25 (19-6)
	


	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	3º
	QUI105
	Bioquímica
	60
	3 (2-1)
	QUI102

	
	BIO108
	Taxonomia Vegetal
	60
	3 (2-1)
	BIO107

	
	MAT103
	Estatística Geral
	60
	4 (4-0)
	MAT101

	
	GER111
	Metodologia da Pesquisa
	45
	3 (3-0)
	-

	
	FIS101
	Física II
	60
	4 (4-0)
	FIS100

	
	GER116
	Máquinas e Mecanização Agrícola
	60
	3 (2-1)
	FIS101

	
	AGR300
	Anatomia e Fisiologia dos animais

 Domésticos
	60
	3 (2-1)
	-

	
	AGR200
	Introdução à Ciência do Solo
	60
	3 (2-1)
	-

	
	TOTAL
	
	465
	26 (21-5)
	


	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	4º
	BIO110
	Fisiologia Vegetal
	75
	4 (3-1)
	QUI105, BIO107

	
	BIO113
	Genética
	60
	4 (4-0)
	BIO101

	
	BIO114
	Microbiologia
	60
	3 (2-1)
	BIO101, QUI105

	
	MAT105
	Estatística Aplicada
	60
	4 (4-0)
	MAT103

	
	GER117
	Agrometeorologia
	60
	3 (2-1)
	FIS101

	
	AGR210
	Características e Propriedades dos Solos
	60
	4 (4-0)
	QUI101, AGR200

	
	BIO118
	Entomologia Geral
	60
	3 (2-1)
	BIO109

	
	BIO104
	Ecologia Geral
	30
	2 (2-0)
	-

	
	TOTAL
	
	465
	27 (23-4)
	


	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	5º
	GER118
	Sensoriamento Remoto e Geoprocessamento
	60
	3 (2-1)
	FIS101

	
	BIO119
	Entomologia Agrícola
	75
	4 (3-1)
	BIO118

	
	AGR400
	Fitopatologia
	75
	4 (3-1)
	BIO114

	
	AGR410
	Melhoramento Genético e Biotecnologia Vegetal
	60
	3 (2-1)
	MAT103, BIO113

	
	GER101
	Sociologia Rural
	45
	3 (3-0)
	-

	
	AGR220
	Fertilidade do Solo
	60
	3 (2-1)
	QUI101, AGR210

	
	GER129
	Hidrologia E Manejo de Bacias Hidrográficas
	60
	3 (2-1)
	GER117

	
	TOTAL
	
	435
	23 (17-6)
	


	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	6º
	AGR310
	Nutrição Animal e Forragens
	75
	4 (3-1)
	AGR300

	
	AGR500
	Hidráulica/Irrigação/Drenagem
	75
	4 (3-1)
	GER117

	
	AGR600
	Olericultura
	75
	4 (3-1)
	BIO119, AGR220,

 AGR400

	
	AGR610
	Agricultura I 
	75
	4 (3-1)
	BIO119, AGR220, AGR400

	
	AGR620
	Manejo de Plantas Daninhas
	60
	3 (2-1)
	BIO108

	
	AGR240
	Manejo e Conservação de Solos
	60
	3 (2-1)
	AGR220

	
	AGR230
	Nutrição Mineral de Plantas
	45
	2 (1-1)
	BIO110, QUI101, AGR210

	
	TOTAL
	
	465
	24 (17-7)
	


	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	7º
	AGR630
	Produção e Tecnologia de Sementes
	60
	3 (2-1)
	AGR610,

AGR640 (CÓ-REQ.)

	
	AGR320
	Criação e Exploração de Ruminantes
	75
	4 (3-1)
	AGR300

	
	AGR640
	Agricultura II 
	75
	4 (3-1)
	AGR610

	
	AGR700
	Economia Agrícola
	45
	3 (3-0)
	MAT101

	
	AGR650
	Fruticultura Geral
	75
	4 (3-1)
	BIO119, AGR220, AGR400

	
	AGR800
	Monografia
	15
	1 (1-0)
	-

	
	
	Optativa
	60
	4
	

	
	
	Optativa
	60
	4
	

	
	TOTAL
	
	465
	27 (23-4)
	


	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	8º
	GER115
	Construções Rurais e Ambiência
	60
	3 (2-1)
	-

	
	AGR330
	Criação e Exploração de Não Ruminantes
	75
	4 (3-1)
	AGR300

	
	AGR710
	Administração Rural
	60
	3 (2-1)
	-

	
	AGR720
	Política do Desenvolvimento Agrícola
	45
	3 (3-0)
	GER101

	
	AGR420
	Tecnologia de Produtos Agropecuários
	75
	4 (3-1)
	BIO114

	
	AGR730
	Ética e Legislação Profissional 
	30
	2 (2-0)
	-

	
	
	Optativa
	60
	4
	

	
	
	Optativa
	60
	4
	

	
	TOTAL
	
	465
	27 (23-4)
	


	SEM.
	CÓDIGO
	DISCIPLINAS
	CARGA

HORÁRIA
	CRÉDITOS

Total (T-P)
	PRÉ-REQ.

	9º
	AGR810
	Estágio Profissionalizante do Curso de Agronomia
	150
	5 (0-5)
	A partir do 6º SEM.

	
	GER109
	Extensão Rural
	45
	3 (3-0)
	8º OU 9º SEM.

	
	
	Optativa
	60
	4
	

	
	
	Optativa
	60
	4
	

	
	TOTAL
	
	315
	16 (11-5)
	


DISCIPLINAS OPTATIVAS

do próprio curso

	CÓD.
	DISCIPLINAS
	CH
	Total

Créditos
	PRÉ-REQUISITO

	GER
	Introdução à Análise Semiótica e à Análise do Discurso
	60
	4 (4-0)
	-

	MAT107
	Métodos Numéricos
	60
	4 (4-0)
	MAT101

	MAT106
	Métodos de Matemática Aplicada
	60
	4 (4-0)
	MAT101

	MAT108
	Programação Linear
	60
	4 (4-0)
	MAT102

	
	
	
	
	

	AGR901
	Agroecologia
	60
	4 (4-0)
	BIO104

	AGR902
	Ciência e Tecnologia de Carne
	45
	2 (1-1)
	BIO114, QUI105

	AGR903
	Cultivo de Plantas Medicinais
	45
	2 (1-1)
	BIO108, BIO119, AGR240, AGR400

	AGR904
	Fruticultura Especial
	60
	4 (4-0)
	-

	AGR905
	Geoprocessamento Aplicado
	60
	3 (2-1)
	FIS101

	AGR906
	Hidráulica
	60
	3 (2-1)
	FIS101

	AGR907
	Integração Agricultura-Pecuária
	60
	3 (2-1)
	-

	AGR908
	Jardinocultura e Paisagismo 
	45
	3 (3-0)
	BIO108, AGR240

	AGR909
	Manejo de Irrigação
	60
	3 (2-1)
	AGR500

	AGR910
	Microbiologia de Alimentos
	60
	3 (2-1)
	BIO114

	AGR911
	Microbiologia do Solo
	45
	2 (1-1)
	BIO114

	AGR912
	Processamento de Leite de Consumo
	45
	2 (1-1)
	BIO114, QUI105

	AGR913
	Produção de Biodísel
	45
	2 (1-1)
	

	AGR914
	Secagem e Armazenamento de Grãos
	45
	2 (1-1)
	AGR630

	AGR915
	Tecnologia de Aplicação e Impacto de Agrotóxicos
	60
	4 (4-0)
	QUI101

	AGR916
	Tecnologia de Queijos
	45
	2 (1-1)
	QUI101


Do curso de Engenharia Florestal

	CÓDIGO
	DISCIPLINA
	CARGA HORÁRIA
	CRÉDITOS

Tot(T-P)
	PRÉ-REQUISITOS

	EFL125
	Avaliação e Perícias Rurais
	45
	3 (3-0)
	GER115

	EFL117
	Sistemas Agroflorestais
	
	
	BIO105, EFL113 ou AGR630

	EFL109
	Silvicultura
	60
	4 (4-0)
	BIO108, EFL106 ou AGR630

	EFL113
	Silvicultura Tropical
	45
	3 (3-0)
	EFL109

	EFL121
	Recuperação de Áreas Degradadas
	
	
	BIO105, EFL129 ou AGR203

	EFL111
	Recursos Energéticos Florestais
	60
	4 (4-0)
	BIO105

	BIO105
	Ecologia Florestal
	60
	4 (4-0)
	BIO104

	EFL118
	Proteção Florestal
	60
	4 (4-0)
	BIO105, GER117

	BIO123
	Botânica Econômica
	60
	4 (4-0)
	BIO107


Dos cursos de Zootecnia e Medicina Veterinária

	CÓDIGO
	DISCIPLINA
	CARGA HORÁRIA
	CRÉDITOS

Tot(T-P)
	PRÉ-REQUISITOS

	GER120
	AGRONEGÓCIO
	45
	3 (3-0)
	GER100 ou GER124 ou GER 126

	ZOO115
	APICULTURA
	60
	3 (2-1)
	BIO 104

	GER121
	COOPERATIVISMO RURAL
	45
	3 (3-0)
	-

	ZOO143
	MANEJO DE DEJETOS ANIMAIS
	60
	3 (2-1)
	-

	ZOO138
	MANEJO DE PASTAGENS
	60
	3 (2-1)
	-

	ZOO137
	OVINOCULTURA E CAPRINOCULTURA
	60
	3 (2-1)
	VET105 ou AGR300

	ZOO114
	PISCICULTURA
	60
	3 (2-1)
	-

	ZOO130
	PLANEJAMENTO PECUÁRIO
	60
	4 (4-0)
	GER110 ou GER124

	VET109
	TECNOL. DE PROD. DE ORIGEM ANIMAL
	102
	5 (4-1)
	BIO115 ou BIO114, QUI103 ou QUI105


Do curso de Enfermagem

	CÓDIGO
	DISCIPLINA
	CARGA HORÁRIA
	CRÉDITOS

Tot(T-P)
	PRÉ-REQUISITOS

	GER127
	DIDÁTICA
	45
	3 (3-0)
	-

	GER122
	INGLÊS INSTRUMENTAL
	45
	3 (3-0)
	-


ANEXO III

EMENTAS

Disciplinas Obrigatórias

CIÊNCIAS EXATAS E DA TERRA

CÁLCULO I - CH – 60 Horas

Revisão de Matemática: Conjunto dos Números Reais, Valor Absoluto, Expoentes, Radiciais, Polinômios e Frações. Funções elementares. Limite e continuidade de funções. Derivadas. Aplicações da Derivada.

CÁLCULO II - CH – 60 Horas

Antiderivadas e Integrais Indefinidas. Área e o Teorema Fundamental do Cálculo. Técnicas de integração. Aplicações da Integral.

GEOMETRIA ANALÍTICA E ÁLGEBRA LINEAR - CH – 60 Horas

Matrizes, determinantes e sistemas lineares. Coordenadas Retangulares e Polares. Estudo da Reta. Cônicas.

ESTATÍSTICA GERAL - CH – 60 Horas

Introdução à estatística. Noções básicas. Variáveis. População e amostras. Técnicas de amostragem. Apresentação de dados, tabelas e gráficos. Distribuição de freqüência. Medidas descritivas de posição e variabilidade, assimetria e curtose. Noções de Probabilidade. Distribuições: binomial, Poisson e normal. Inferência estatística. Provas de hipótese paramétricas e não paramétricas para uma e duas amostras. Uso de softwares e aplicativos no processamento de dados.

ESTATÍSTICA APLICADA
-  CH – 60 Horas

Princípios básicos da experimentação. Hipóteses fundamentais da Análise de Variância, Transformação de dados. Planejamento de experimentos. Delineamento inteiramente ao acaso. Delineamento em Blocos ao acaso. Delineamento quadrados latinos. Comparações Múltiplas. Regressão na análise de variância. Experimentos fatoriais. Experimentos em parcelas subdivididas. Análise Multivariada. Estatística Não Paramétrica. 

INTRODUÇÃO À INFORMÁTICA
 -  CH – 30 Horas

Introdução à Informática; Algoritmos; Introdução a Sistemas Operacionais; Uso de processadores de texto; Uso de planilhas eletrônicas. Sistemas de Informação.

FIS100 – FÍSICA I - CH – 60 Horas

Vetores; Cinemática; Dinâmica; Introdução à Ondulatória; Termologia

FÍSICA II  -  CH – 60 Horas

Estática e dinâmica de fluidos; Óptica; Elementos de Eletromagnetismo; Elementos de Física Nuclear.

QUÍMICA GERAL - CH – 45 Horas

Estrutura atômica, Tabela Periódica, ligações químicas. Reações de ácidos, bases, sais e óxidos. Estequiometria. Critérios cinéticos e termodinâmicos para ocorrência de reações químicas. Colóides.

QUÍMICA ANALÍTICA - CH – 75 Horas

Química Analítica – conceito e classificação. Equilíbrios em solução aquosa. Erros em Análise Química. Amostragens. Gravimetria. Titulometria. Espectrofotometria. Fotometria de Chama. Absorção atômica.

QUÍMICA ORGÂNICA -  CH – 60 Horas

Ácidos e bases de Lewis. Funções orgânicas – nomenclatura, propriedades, obtenção, identificação e reações. Estereoquímica. Introdução à química dos heterocíclicos oxigenados e nitrogenados.

BIOQUÍMICA - CH – 60 Horas

Química de glicídeos. Química de lipídeos. Química de aminoácidos e proteínas. Vitaminas. Enzimas. Química de nucleotídeos e ácidos nucléicos. Princípios da bioenergética. Oxidações biológicas. Metabolismo de glicídeos. Metabolismo de lipídeos. Metabolismo de proteínas. Metabolismo de nucleotídeos: Reações de caracterização de Glicídeos; Reações de caracterização de Lipídeos; Reações de caracterização de Aminoácidos e Proteínas; Reações de caracterização de Enzimas; Isolamento do DNA.

CIÊNCIAS BIOLÓGICAS

CITOLOGIA - CH – 60 Horas

Introdução à biologia celular. Métodos de estudo da célula. Morfo-fisiologia dos componentes celulares. Mitose e meiose. Diferenciação celular.

MORFOLOGIA VEGETAL - CH – 60 Horas

Introdução aos principais grupos de vegetais. Introdução e caracterização dos Cormófitos. Morfologia externa das Fanerógamas: raiz, caule, folha, flor, inflorescência, fruto e semente. Noções de polinização, fecundação e embriogênese.

ECOLOGIA GERAL - CH – 30 Horas

Fatores ecológicos abióticos e bióticos. Biocenose e ecossistema. Fluxo de energia e matéria através dos ecossistemas. Ciclagem de nutrientes. Ecofisiologia. Interações das espécies. Indivíduos, populações e comunidades. Principais ecossistemas do mundo e do Brasil. Sustentabilidade de atividades humanas. Biologia da conservação. Conceitos de Ecologia Florestal.

ANATOMIA VEGETAL - CH – 60 Horas

Célula vegetal. Tecidos meristemáticos e permanentes. Estrutura anatômica dos órgãos vegetais: raiz, caule, folha, flor, fruto e semente. Estruturas secretoras.

TAXONOMIA VEGETAL - CH – 60 Horas

Introdução à taxonomia. Nomenclatura botânica. Sistemas de classificação. Métodos de coleta. Herbário. Sistemática de fanerógamas. Polinização e reprodução em fanerógamas. Caracterização e identificação das principais famílias de interesse econômico das fanerógamas.

ZOOLOGIA GERAL
- CH – 60 Horas

Introdução à Zoologia; Classificação e nomenclatura zoológica; Noções sobre a evolução dos Filos; Abordagens dos filos, Porifera; Cnidária; Platyhelminthes; Nematoda; Molusca; Annelida; Onycophora; Arthropoda; Echinodermata; Hemicordata; Chordata e sub-filos: Urochordata, Cephalochordata e Vertebrata.

FISIOLOGIA VEGETAL - CH – 75 Horas

Relações hídricas. Nutrição mineral. Transporte de solutos orgânicos. Fotossíntese. Respiração. Substâncias reguladoras do crescimento. Luz e temperatura. Germinação. Floração. Frutificação. Senescência.

GENÉTICA - CH – 60 Horas

Introdução à genética. Células e cromossomos. Mitose e meiose. Herança monofatorial. Alelos múltiplos. Interação gênica. Probabilidade e teste de proporções genéticas. Determinação e herança relacionada ao sexo. Ligação gênica e mapas cromossômicos.  Mutação e alterações cromossômicas . Herança extracromossômica. Princípios de genética de populações.

BIO114 – MICROBIOLOGIA - CH – 60 Horas

Introdução ao estudo dos microrganismos. Classificação dos principais grupos de microrganismos. Morfologia e organização celular. Processos metabólicos e exigências nutricionais. Fisiologia do crescimento e reprodução microbiana. Técnicas de controle e cultivo de microrganismos. Microbiologia Ambiental – Microbiologia do solo e da água.

ENTOMOLOGIA GERAL - CH – 60 Horas

Morfologia externa e divisões do corpo. Morfologia interna. Classificação e nomenclatura. Identificação dos insetos. Interações insetos-homem. Insetos peçonhentos. Coleta e conservação de insetos. Métodos de controle de pragas. Epidemiologia.

ENTOMOLOGIA AGRÍCOLA - CH – 75 Horas

Importância das pragas das plantas. Coleta, montagem e conservação de insetos. Ecologia de Insetos. Método de controle de pragas: legislativos; mecânicos; culturais; por comportamento; físico; biológico; autocida e químicos; Método de resistência de plantas; Controle de pragas na agricultura orgânica; manejo integrado de pragas; Receituário agronômico. Toxicologia de inseticidas. Pragas das plantas e seu controle: Pragas das grandes culturas; Pragas das pequenas culturas; Pragas das frutíferas; Pragas das hortícolas e ornamentais; Pragas das espécies florestais arbóreas; Pragas gerais; Pragas dos produtos armazenados.

ENGENHARIA / TECNOLOGIA

DESENHO TÉCNICO - CH – 30 Horas

Materiais usados em desenho - conhecimento e emprego. Normas da ABNT. Formatos, dobras e cortes. Escalas. Representação gráfica. Esboços cotados. Desenho de peças. Perspectiva. Plantas, elevações e cortes. Plantas topográficas. Projetos arquitetônicos simples. Introdução a aplicativos CAD.

TOPOGRAFIA - CH – 90 Horas

Planimetria: goniologia e gramometria, levantamento topográfico, desenho topográfico. Altimetria: nivelamento, representação de relevo, sistematização de terrenos, locação de terrenos. Sistema de posicionamento global (GPS): vantagens e limitações, GPS e a altimetria, integração GPS e SIG.

MÁQUINAS E MECANIZAÇÃO AGRÍCOLA - CH – 60 Horas

Histórico da mecanização. Tratores: constituição geral. Importância agrícola dos tratores. Motores: ciclo Otto e ciclo Diesel. Tratores: transmissão e implementos. Tipos de tração. Seleção, uso e manutenção das máquinas e implementos agrícolas. Máquinas e implementos agrícolas. Preparo do solo. Custo das operações agrícolas mecanizadas. Planejamento e projetos de mecanização. 

AGROMETEOROLOGIA - CH – 60 Horas

Introdução. Astrometria. Radiação Solar. Temperatura do ar e do solo. Umidade do ar. Pressão atmosférica. Vento. Condensação na atmosfera. Precipitação. Evaporação e evapotranspiração. Balanço Hídrico.  Zoneamento Agroclimático e Planejamento Agrícola. Classificação Meteorológica. Estrutura Meteorológica.

SENSORIAMENTO REMOTO E GEOPROCESSAMENTO - CH – 60 Horas

Introdução; Conteúdo dos espaços geográficos, aquáticos e terrestres; Representação cartográfica dos elementos que compõe o território; Iniciação às geociências. Sistemas de coleta de dados territoriais – sensoriamento remoto; Técnicas de interpretação de dados de sensoriamento remoto; Captura de dados gráficos para meio digital – rasterXvector; Conceito de Planos de Informações – Taxonomia; Banco de Dados – Modelagem; Funções aplicativas – acesso às informações; Softwares de SIG’s.

HIDROLOGIA E MANEJO DE BACIAS HIDROGRÁFICAS - CH – 60 Horas

Introdução à Disciplina. Bacia Hidrográfica. Ciclo Hidrológico. Hidrograma. Balanço Hídrico. Erosão Hídrica. Controle de Erosão. Aporte de Sedimentos e Assoreamento. Ciclagem de Nutrientes em Bacias. Qualidade da Água em Bacias. Manejo Sustentável de Bacias.

HIDRÁULICA, IRRIGAÇÃO E DRENAGEM - CH – 75 Horas

Agricultura irrigada, solo-água-planta e suas interações com a irrigação, irrigação por aspersão, irrigação localizada, irrigação por superfície, manejo da irrigação e sistemas de drenagem do solo.

CONSTRUÇÕES RURAIS E AMBIÊNCIA
- CH – 60 Horas

Introdução a Conceitos Básicos de Engenharia Aplicados a Construções Rurais.Materiais de construções. Tipologia das Instalações Rurais.Ambiência e Conforto Animal. Planejamento e Projetos de Instalações Agrícolas e Zootécnicas. Memorial Descritiva, Orçamento e Cronograma Físico-financeiro. Energização Rural.

CIÊNCIAS AGRÁRIAS

 INTRODUÇÃO A AGRONOMIA - CH – 30 Horas

Histórico da Agricultura. Projeto Político Pedagógico de curso de Agronomia. Normatização Acadêmica. Importância do clima, dos solos e da água para a agricultura. Mercado de Trabalho. O homem, o ambiente e a produção agrícola. Inovações tecnológicas na Agricultura. Modelos de exploração agrícola. 

INTRODUÇÃO À CIÊNCIA DO SOLO - CH – 60 Horas

Estudo da Terra: Origem, forma, composição e estrutura. Mineralogia: estudo dos principais minerais, importância agrícola, propriedades e reconhecimento. Petrologia: Rochas ígneas, sedimentares e metamórficas - importância agrícola, propriedades e reconhecimento. Intemperismo e formação de minerais secundários. Pedogênese: Fatores de formação do solo; Processos de formação do solo; Composição do solo. Horizontes diagnósticos e perfil do solo. Principais classes de solos do Brasil. Solos e Paisagem.

CARACTERÍSTICAS E PROPRIEDADES DO SOLO - CH – 60 Horas

Propriedades físicas do solo: cor, textura, estrutura, densidade, umidade, porosidade, e consistência. Propriedades químicas do solo: constituição mineralógica, adsorção e troca iônica, pH e acidez do solo. Reações de oxidação e redução nos solos. Matéria orgânica: origem, composição, e tipos. Transformação da matéria orgânica. Efeitos da matéria orgânica nas propriedades do solo. Classificação dos solos: conceitos e princípios, atributos básicos e horizontes diagnósticos. Sistema Brasileiro de classificação dos solos. Principais solos e Ecossistemas do Brasil.  

FERTILIDADE DO SOLO - CH – 60 Horas

Conceitos e Leis da fertilidade do solo. Métodos de avaliação da fertilidade do solo. Complexo coloidal do solo. Reação do solo: acidez e alcalinidade. Elementos Nutrientes: macro e micronutrientes. Principais corretivos e fertilizantes: tipos, métodos e formas de aplicação. Amostragem de solo. Análise química do solo. Matéria Orgânica e adubação orgânica. Fertilidade do solo em Sistema Plantio Direto. Relações em uso de corretivos e fertilizantes e o meio ambiente.

NUTRIÇÃO MINERAL DE PLANTAS - CH – 45 Horas

Sistema solo-planta. Absorção foliar e radicular. Absorção, transporte e redistribuição dos nutrientes. Critérios de essencialidade. Funções dos nutrientes. Elementos úteis e elementos tóxicos. Identificação de sintomas de deficiência e toxidez. Análise do tecido vegetal. Métodos de avaliação do estado nutricional das plantas. Nutrição mineral e qualidade de produtos agrícolas. Soluções nutritivas e suas aplicações. Cultivo de plantas em ambiente controlado.

 MANEJO E CONSERVAÇÃO DE SOLO - CH – 60 Horas

Levantamento e mapeamento de solos. Classificação e interpretação de mapeamentos dos solos. Princípios e conceitos relacionados à conservação do solo e da água. Erosão do solo; predição de perdas e práticas de controle. Aptidão Agrícola e capacidade de uso das terras. Práticas conservacionistas e sistemas de manejo e conservação de solos e da água. Adubação verde e Rotação de culturas. Qualidade do solo e da água. Bacias hidrográficas como unidades de manejo. Levantamento e planejamento conservacionista em microbacias hidrográficas. 

MANEJO DE PLANTAS DANINHAS - CH – 60 Horas

Classificação das plantas daninhas. Mecanismos de reprodução e dispersão. Dinâmica de populacional das plantas daninhas em agroecossistemas. Banco de sementes de plantas daninhas em áreas agrícolas. Identificação e sistemática das plantas daninhas. Métodos de análise da vegetação daninha Interferência entre plantas daninhas e cultivadas. Medidas preventivas de controle. Controle biológico. Medidas mecânicas de controle. Medidas químicas de controle das plantas daninhas. Resistência de plantas daninhas aos herbicidas. Ecotoxicologia dos defensivos agrícolas. Culturas geneticamente modificadas resistentes aos herbicidas.

FITOPATOLOGIA - CH – 75 Horas

Importância da fitopatologia. Sintomatologia, etiologia, epifitotiologia e controle das fitomoléstias. Nematóides fitoparasitas. Reconhecimento de agentes fitopatogênicos.

MELHORAMENTO GEÉTICO E BIOTECNOLOGIA VEGETAL  - CH – 60 Horas

Objetivos do melhoramento e possibilidades do melhoramento genético das plantas cultivadas. Formas de evolução das espécies cultivadas. Sistemas reprodutivos nas plantas cultivadas. Bases genéticas e métodos de melhoramento em plantas autógamas e alógamas de interesse agrícola. Variedade híbridas e sintéticas. Melhoramento e plantas de propagação vegetativa. A biotecnologia como ferramenta do melhoramento genético vegetal

AGRICULTURA I – ARROZ, FEIJÃO, MILHO E SOJA - CH – 75 Horas

Introdução: origem, histórico e evolução. Importância sócio-econômica: situação mundial, nacional e estadual. Botânica: aspectos morfológicos e fisiológicos. Melhoramento: cultivares.  Clima e solo. Fenologia e Ecofisiologia. Nutrição e adubação. Sistemas de semeadura,  espaçamentos e densidade. Tratos culturais: manejo de plantas daninhas, pragas e doenças. Irrigação. Colheita e pós-colheita. Secagem, beneficiamento, armazenamento e classificação. Produtos e subprodutos. Mercado e comercialização. 

OLERICULTURA - CH – 75 Horas

Introdução ao estudo da Olericultura e Importância sócio-econômica. Origem, difusão, descrição botânica e classificação de hortaliças. Propagação de hortaliças. Planejamento e instalação de hortas. Introdução ao cultivo de hortaliças de frutos, herbáceas, bulbares, tuberosas e condimentares. Operação pós-collheita.

PRODUÇÃO E TECNOLOGIA DE SEMENTES - CH – 60 Horas

Indução e formação de gemas florais; biologia floral; desenvolvimento e maturação da semente; dispersão; germinação, dormência, viabilidade, vigor, longevidade e deterioração das sementes; importância das sementes: como elemento de propagação da espécie, como fonte de alimento e matéria prima; características físicas e fisiológicas da qualidade das sementes; análise de sementes: amostragem, análise de pureza, determinação do teor de água, teste de germinação, testes de vigor; panorama atual da semente no Brasil; estabelecimento de campo de produção de sementes; colheita; inspeção de campos de produção de sementes; secagem; beneficiamento; tratamento de sementes; armazenamento e embalagens; sistemas de produção; certificação; legislação e comercialização sobre semente. 

AGRICULTURA II – ALGODÃO, CAFÉ, CANA-DE-AÇÚCAR E MANDIOCA - CH – 75 Horas

Origem, histórico e evolução. Importância sócio-econômica da cultura: situação internacional, nacional e estadual. Aspectos morfológicos e fisiológicos. Fenologia e Ecofisiologia. Métodos de melhoramento e cultivares. Características de clima e solo. Nutrição e adubação. Sistemas de plantio ou semeadura. Tratos culturais: manejo de plantas daninhas, pragas e doenças. Sistemas de irrigação. Colheita e pós-colheita. Transporte, secagem, armazenamento, beneficiamento e classificação. Produtos e subprodutos. Mercado e comercialização. 

FRUTICULTURA GERAL - CH – 75 Horas

Introdução à Fruticultura. Importância sócio-economica das espécies frutíferas. Espécies frutíferas de clima tropical e subtropical. Clima e solos. Propagação das frutíferas. Produção de mudas. Implantação de pomares. Sistemas de condução. Podas. Tratos culturais: calagem, adubação, controle de plantas daninhas, insetos e doenças. Colheita, embalagem e armazenamento de frutas. Mercado e Comercialização. Produção Orgânica. Uso de hormônios na Fruticultura. Produção extemporânea. 

TECNOLOGIA DE PRODUTOS AGROPECUÁRIOS - CH – 75 Horas

Importância da Tecnologia de alimentos. Microbiologia dos Alimentos. Métodos de Conservação de Alimentos. Tecnologia de Produtos de Origem Animal: Carne - abate, maturação, congelamento, tecnologia de embutidos, enlatados e defumados. Leite - obtenção higiênica, controle e qualidade, pasteurização, esterilização, tecnologia de fabricação de: manteiga, queijo e iogurte. Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal: Tecnologia de fermentação alcoólica, láctica e acética na produção de: picles, vinho, cerveja e vinagre. Tecnologia de produção de açúcar e seu emprego nas conservas de frutas. Tecnologia de produção de óleos e gorduras vegetais. 

OUTROS

GÊNEROS ACADÊMICO-PROFISSIONAIS - CH – 60 Horas

Conscientização das variedades sociolingüísticas, entre elas a norma padrão. Manuseio de material de apoio lingüístico (dicionário e manual gramatical). Leitura e interpretação textual de alguns gêneros usuais. Exposição oral. Coesão e coerência. Leitura e produção de alguns gêneros digitais e acadêmico-profissionais . Ensino de gramática aplicada.

.

METODOLOGIA DA PESQUISA - CH – 60 Horas

O conhecimento cientifico. Relações entre ciências, tecnologia e sociedade. O método da ciência. Tipos de pesquisa. Planejamento da pesquisa cientifica. Procedimentos de investigação. Projeto de pesquisa. Redação de artigos científicos. Relatório de pesquisa. Pesquisa bibliográfica. Técnicas de apresentação de trabalho oral e escrita. Processamento dos dados de pesquisa (população e amostra, técnicas de amostragem, series estatísticas tabelas e gráficos, organização estatística dos dados, provas de hipótese).

ANATOMIA E FISIOLOGIA DOS ANIMAIS DOMÉSTICOS -  CH – 60 Horas

Introdução ao estudo da anatomia e fisiologia. Nomenclatura anatômica. Estudo anatomofisiológico dos sistemas que compõem os animais domésticos: osteologia, sindesmologia, miologia, esplancnologia, órgãos sexuais e tegumento comum.

SOCIOLOGIA RURAL - CH – 45 Horas

Conceitos de sociologia e as principais divisões. Sociedade, natureza e cultura. A comunidade urbana e a comunidade agrária. Planejamento comunitário.

NUTRIÇÃO ANIMAL E FORRAGENS - CH – 75 Horas

Princípios de nutrição animal. Nutrientes. Classificação e valor nutritivo dos alimentos.  Requerimentos nutricionais dos animais. Cálculo de rações animais. 

Pastagens naturais e pastagens cultivadas. Estabelecimento e formas de utilização. Manejo forrageiro. Conservação de forragem – ensilagem e fenação. 

ECONOMIA AGRÍCOLA - CH – 45 Horas

Importância da Economia Agrícola. Noções de Macroeconomia e de Microeconomia. Inflação e Números Índices. Teoria dos Preços. Teoria da Firma: a produção e a empresa. Mercados e comercialização agrícola. Análise de Mercados Imperfeitos. Tópicos especiais relacionados à conjuntura da economia agrícola.

CRIAÇÃO E EXPLORAÇÃO DE RUMINANTES - CH – 75 Horas

Situação atual e perspectiva da criação de bovinos (corte e leite), ovinos, caprinos e bubalinos no Brasil e no mundo. Raças e aptidões produtivas. Exterior e julgamento. Seleção de reprodutores. Planejamento e evolução do rebanho. Alimentos e alimentação para ruminantes. Manejo sanitário de rebanhos. Instalações. 

ÉTICA E LEGISLAÇÃO PROFISSIONAL
- CH – 30 Horas

Direito agrário,histórico, aspectos legais das terras. Reforma agrária, estatuto da terra, legislação correlata. Desenvolvimentos rural, ITR, colonização, financiamento rural e lei agrícola. Posse da terra, registro, transcrições e matrículas. Usucapião. Meio ambiente, florestas, legislação florestal, fiscalização. Trabalho rural, relações empregado x empregador, direitos e deveres, encargos sociais. Seguridade social, princípios e diretrizes, finalidades, regimes e espécies. Legislação profissional, direitos e deveres do engenheiro agrônomo, conduta profissional, ética profissional, campo de trabalho. Defesa vegetal, legislação federal e estadual, inspeção de produtos vegetais, agrotóxicos e receituário agronômico.

CRIAÇÃO E EXPLORAÇÃO DE NÃO RUMINANTES - CH–75 Horas

Situação atual e perspectiva da criação de suínos, aves e eqüinos no Brasil e no mundo. Raças e aptidões produtivas. Exterior e julgamento. Seleção de reprodutores e matrizes. Planejamento e evolução do rebanho. Alimentos e alimentação para monogástricos. Sistema empresa-cooperado. Manejo sanitário e profilaxia aplicada no sistema de produção. Instalações. 

ADMINISTRAÇÃO RURAL
- CH – 60 Horas

Introdução. Análise econômico-financeira da empresa rural. Planejamento e controle da empresa rural. Política agrícola. Sistemas de informações e registros agrícolas. Elaboração e avaliação de um projeto agropecuário. Princípios de Gestão pela Qualidade total. Espera que o estudante depois de cursado administração rural esteja apto para gerir os negócios rurais, aplicando os avanços da tecnologia e usando o conjunto de princípios, normas e funções que tem por fim ordenar os fatores de produção agrícola e controlar a produtividade e eficiência para se obter determinados resultados e obter maior lucratividade.

POLÍTICA DO DESENVOLVIMENTO AGRÍCOLA  - CH – 45 Horas

Agricultura e desenvolvimento econômico. Modernização da agricultura brasileira. Complexo Agroindustrial. Questão agrária no Brasil. Política agrícola. Comércio internacional. 

EXTENSÃO RURAL
 - CH – 45 Horas

Extensão rural: origem, princípios e a implantação da extensão rural no Brasil; metodologia de extensão rural; extensão rural no estado do Mato Grosso; a municipalização da agricultura; modernização da agricultura brasileira; o processo geral de adoção de tecnologia pelos produtores rurais; planejamento participativo; desenvolvimento agropecuário; noções de crédito rural; organização rural; comunicação rural. Planejamento da ação extensionista.

MONOGRAFIA - CH – 15 Horas

Disciplina orientadora do processo de realização da Monografia ou Trabalho Final do graduando em Agronomia. grande parte do curso. Exata disciplina terá um regimento específico descrevendo todas as etapas de desenvolvimento do trabalho e que será objeto de análise do colegiado do Curso de Agronomia para criação de normas específicas para o mesmo. 

ESTÁGIO PROFISSIONALIZANTE DO CURSO DE AGRONOMIA - CH – 150 Horas

Disciplina prática cujo objetivo é permitir ao graduando em Agronomia experiências práticas que possibilitem o exercício da profissão ainda que experimentalmente, permitindo a aplicação e complementação dos ensinamentos teóricos adquiridos ao longo de grande parte do curso. Esta disciplina terá um regimento específico descrevendo todas as etapas de desenvolvimento do trabalho e que será objeto de análise do colegiado do Curso de Agronomia para criação de normas específicas para o mesmo. 

DISCIPLINAS OPTATIVAS

AGROECOLOGIA - CH – 60 Horas

Bases científicas e aplicações práticas da Agroecologia para uma produção agropecuária eficiente, duradoura, de baixo custo e de mínimo impacto no ambiente e na saúde humana. O objetivo central é discorrer sobre as técnicas de produção comercial de alimentos de elevado valor nutritivo, através da reciclagem da matéria orgânica e da maximização e otimização do fluxo da energia nos agroecossistemas, capazes de gerar estabilidade ecológica, social e econômica nos sistemas de produção. As bases de uma agricultura ecológica são discutidas sob o título de Agricultura Orgânica.

CIÊNCIA E TECNOLOGIA DA CARNE - CH – 45 Horas

Fundamentos da ciência da carne. Composição química e valor nutritivo da carne. Estrutura da carne. Transformação do músculo em carne. Fenômeno post-mortem. Maturação da carne. Processamento tecnológico de carnes in natura: Transporte dos animais e cuidados ante-mortem; Métodos de insensibilização e sangria. Conservação da carne por métodos convencionais. Industrialização da carne. Produção de conservas. Sistemas de amaciamento pelo uso de enzimas. Qualidade Sensorial da Carne: Cor, suculência, maciez, sabor e odor.

CULTIVO DE PLANTAS MEDICINAIS - CH – 45 Horas

Importância sócio-econômica. Identificação, descrição botânica, nomes comuns e classificação das principais espécies. Plantas medicinais do Cerrado. Propagação. Cultivo das principais plantas medicinais, aromáticas e condimentares. Colheita, processamento e comercialização.

FRUTICULTURA ESPECIAL - CH – 60 Horas

Introdução à Fruticultura. Importância sócio-econômica. Espécies frutíferas de Amazônia e exóticas. Clima e solos. Propagação das frutíferas. Produção de mudas. Implantação e condução de pomares. Podas. Tratos culturais: calagem, adubação, controle de plantas daninhas, insetos e doenças. Colheita, embalagem e armazenamento de frutas. Mercado e Comercialização. Produção Orgânica. 

GEOPROCESSAMENTO APLICADO - CH – 60 Horas

Conceitos em SIG, Estrutura Geral de um SIG, Representação Computacional de Dados Geográficos; Modelagem; Sistema de Posicionamento Global - Global Positioning System (GPS); Sistemas de Coordenadas Geográficas e Projeções; Fontes de Dados em SIG; Digitalização; Integração entre Sensoriamento Remoto e SIG; Geo-estatística; Aplicações em Agronomia, Engenharia Florestal, Engenharia Agrícola, Irrigação e Drenagem e Pesca, Recursos Hídricos e Ambientais; Software Aplicado aos SIG. 

HIDRÁULICA - CH – 60 Horas

Propriedades fundamentais dos fluídos, hidrostática. Fundamentos e características do escoamento dos fluídos, hidrodinâmica. Estruturas hidráulicas de uso freqüente na irrigação - estações elevatórias, canais e barragens. Escoamento em condutores forçados, livres e porosos. Hidrometria.

INTEGRAÇÃO AGRICULTURA-PECUÁRIA - CH – 60 Horas

Histórico da Integração Agricultura-Pecuária. Importância sócio-econômica. Benefícios e Limitações da Integração Lavoura-Pecuária. Degradação das pastagens e do solo. Indicadores da sustentabilidade agropecuária. Sistemas Barreirão e Santa Fé. Manejo do solo. Manejo de plantas daninhas, pragas e doenças. Recuperação e Renovação de Pastagens.  

JARDINOCULTURA E PAISAGISMO - CH – 45 Horas

Aspectos gerais da jardinocultura. Introdução ao estudo do paisagismo. Critérios para escolha das espécies vegetais de finalidade ornamental. Noções de Floricultura. Propagação de plantas ornamentais. Projetos paisagísticos - Macro e micropaisagismo.

MANEJO DE IRRIGAÇÃO - CH – 60 Horas

Análise de projetos de irrigação; conceitos de manejo de irrigação; quanto e quando irrigar; noções de função de produção; eficiência da aplicação de água e utilização de softwares no gerenciamento da irrigação.

MICROBIOLOGIA DE ALIMENTOS - CH – 60 Horas

Grupos de microrganismos de importância em alimentos. Microrganismos indicadores da qualidade microbiológica de alimentos. Microrganismos patogênicos de importância em alimentos. Controle do crescimento microbiano. Critérios Microbiológicos para avaliação da qualidade de Alimentos. 

MICROBIOLOGIA DE SOLO - CH – 45 Horas

A comunidade microbiana do solo. Ecologia dos microrganismos do solo. Transformações do carbono e matéria orgânica do solo. Transformações do nitrogênio no solo. Fixação biológica do nitrogênio. Transformações do fósforo no solo. Fungos micorrízicos. Transformações do enxofre e outros elementos no solo. Biodegradação de xenobióticos no solo.

PROCESSAMENTO DE LEITE DE CONSUMO - CH – 45 Horas

Composição do leite. Obtenção higiênica. Recepção e controle de qualidade. Processamento. Produção do creme. Produção de leite com sabores. Higienização de equipamentos. 

PRODUÇÃO DE BIODÍSEL
- CH – 45 Horas

Biodíesel: tendências no Brasil e no mundo. Agronegócio das oleaginosas no Brasil. Políticas e Legislação para a produção de Biodíesel. Potencialidades de oleaginosas para produção de biodiesel. Cultura da mamoneira. Cultivo do girassol. Cultura do pinhão-manso (Jatropha curcas L.). Fontes alternativas para produção de biodíesel. Sistemas de produção de biodiesel. Projetos e Análise Econômica. Mercado e comercialização.

SECAGEM E ARMAZENAMENTO DE GRÃOS - CH – 45 Horas

Estrutura, composição e propriedades das sementes. Psicrometria. Teor de água e sua determinação. Teor de água de equilíbrio. Movimentação de ar em sistemas de secagem e armazenamento de grãos. Secagem de grãos a baixas temperaturas. Secagem de grãos a altas temperaturas. Fornalhas para aplicações em processos agrícolas. Secagem de grãos com energia solar. Armazenamento de grãos. Aeração de grãos. Equipamentos para transporte e manuseio de grãos. Pragas de grãos armazenados e métodos de controle.

TECNOLOGIA DE APLICAÇÃO E IMPACTO DE AGROTÓXICO -  CH – 60 Horas

TECNOLOGIA DE QUEIJOS - CH – 45 Horas

Definição, classificação de queijos. Seleção. Padronização e pasteurização de leite para queijos. A coagulação do leite e os mecanismos envolvidos. Físico-química da sinérese da coalhada. Processo geral de fabricação. A salga. A maturação. Fermentações indesejáveis na maturação. Fabricação de vários tipos de queijos. 

MÉTODOS DE MATEMÁTICA APLICADA  - CH – 60 Horas

Equações Diferenciais Lineares de Primeira Ordem e aplicações; (Equações de Bernoulli e Ricatti); Equações Diferenciais Lineares de Segunda Ordem; Equações Diferenciais Lineares de ordem n; Sistemas de Equações Diferenciais Lineares; Solução de Equações e de Sistemas de Equações Diferenciais Ordinárias usando Transformada de Laplace; Soluções de Equações Diferenciais Ordinárias usando Séries de Potências.

MÉTODOS NUMÉRICOS - CH – 60 Horas

Sistemas numéricos e erros; Zeros de funções a uma variável; Solução de sistemas de equações lineares e não lineares; Interpolação e aproximação; Integração numérica.

PROGRAMAÇÃO LINEAR - CH – 60 Horas

Formulação de problemas de programação linear. Resolução Gráfica. Método Simplex. Teoria de dualidade. Análise de sensibilidade e análise paramétrica. Algoritmos de pontos interiores. 

INTRODUÇÃO À ANÁLISE SEMIÓTICA EÀ ANÁLISE DO DISCURSO - CH – 60 Horas

Semiótica – conceito e teorias. Análise do discurso – breve histórico, conceito e teorias. Aplicações de análise semiótica. Aplicações de análise do discurso. Oficina de análises

OPTATIVAS DE OUTROS CURSOS

BOTÂNICA ECONÔMICA - CH – 60 HORAS

Introdução à botânica econômica. A importância dos vegetais para o homem: considerações botânicas, ecológicas e econômicas. Plantas de interesse econômico: emprego, origem e distribuição. Principais produtos vegetais mundiais e regionais. Legislação florestal brasileira e conservação da biodiversidade do patrimônio fito-genético.

AVALIAÇÃO E PERÍCIAS RURAIS - CH – 45 HORAS

Aspectos gerais da perícia judicial. Definições e conceitos. Procedimentos para classificação de imóveis rurais. Sistemática para avaliação de imóveis rurais em perícia. Sinopse das etapas de uma perícia judicial. Fundamentação legal. Procedimentos técnicos e jurídicos. Forma de apresentação técnica. Elaboração do laudo pericial.

SISTEMAS AGROFLORESTAIS - CH – 60 HORAS

Sistemas agroflorestais: classificação e modalidades. Práticas agroflorestais. Integração de sistemas a nível de fazendas. Espécies arbóreas de interesse para sistemas e práticas agroflorestais. Metodologia para diagnóstico e delineamento em projetos agrossilviculturais.

EFL121 - RECUPERAÇÃO DE ÁREAS DEGRADADAS - CH – 60 HORAS

Introdução e conceitos: tipos de áreas degradadas. Indicadores de Degradação Ambiental. Poluição e contaminação ambiental. Processos de degradação dos solos e contaminação das águas. Técnicas e Recuperação de Áreas Degradadas. Métodos de enriquecimento e regeneração natural. Recuperação de matas ciliares e de nascentes. Recuperação de áreas de mineração. Seleção de espécies vegetais. Projetos de Recuperação de Áreas Degradadas. 

EFL118 - PROTEÇÃO FLORESTAL - CH – 45 HORAS

Conceito de proteção florestal. Fogo nas florestas tropicais: causas e efeitos dos incêndios florestais. Tipos de incêndios florestais e métodos de combate. Agentes atmosféricos e seus efeitos sobre a floresta. Danos causados por animais na floresta. Defesa florestal.

SILVICULTURA TROPICAL - CH – 45 HORAS

Definição de florestas tropicais. Zonas ecológicas e fitogeográficas da América do Sul. Florestas tropicais da América do Sul, Central e Caribe. Solos e recursos aquáticos da Amazônia. Sistemas de ocupação, silviculturais tropicais e de produção. Avaliação dos recursos naturais. Manejo e pesquisa de florestas tropicais.

RECURSOS ENERGÉTICOS FLORESTAIS - CH – 45 HORAS

Conceitos sobre energia. Política Energética Mundial e Brasileira. Recursos energéticos. Propriedades e características de produtos florestais como fonte energética O papel da biomassa florestal no consumo de energia no Brasil e no Mundo. Alternativas de uso da madeira para obtenção de energia (processos e tecnologias, qualidade da madeira). Usos de resíduos da floresta e da indústria de base florestal para finalidades energéticas. Tópicos sobre plantações florestais para finalidades energéticas.

SILVICULTURA - CH – 60 HORAS

Introdução à Silvicultura. Conceitos e definições em Silvicultura. Princípios básicos da Silvicultura. Classificação dos povoamentos florestais. Qualidade de sítio. Implantação de povoamento florestal. Limpezas e podas. Desramas e desbastes. Sistemas de talhadia, alto fuste e taungya. Interplantio, adensamento e reforma de povoamentos florestais.

ECOLOGIA FLORESTAL - CH – 60 HORAS

Análise da estrutura de comunidades florestais e sua dinâmica. Fogo e sucessão ecológica em ecossistema florestal. Importância da variação dos fatores luz, água e temperatura sobre a vegetação florestal. Ciclagem de nutrientes e o solo em ecossistemas florestais. Princípios de manejo e conservação florestal, com ênfase à região amazônica.

PISCICULTURA - CH – 60 HORAS

Importância da piscicultura. Anatomia e fisiologia dos peixes ênfase ao digestivo e reprodutor Instalações de uma piscigranja. Propriedades físico-químicas da água. Espécies indicadas para a piscicultura. Alimentação de peixes, formulação de ração e manejo alimentar. Piscicultura integrada. Transporte, comercialização e conservação do peixe. Limnologia.

GER121 - COOPERATIVISMO RURAL -  CH – 45 HORAS

A organização cooperativa. A organização formal das cooperativas. O sistema cooperativista. Problemas e perspectivas do cooperativismo brasileiro.

APICULTURA - CH – 60 HORAS

Introdução ao estudo da apicultura. Morfologia e biologia das abelhas melíferas. Povoamento de apiários. Instalações e equipamentos em apicultura. Manejo, classificação, produtos elaborados e polinização pelas abelhas. Higiene e profilaxia em apicultura. Alimentos e alimentação das abelhas.

AGRONEGÓCIO - CH – 45 HORAS

A evolução do setor agrícola brasileiro. A modernização da agricultura. O crescimento do agronegócio. A produção de alimentos e fibras. A produção florestal. A agroindustrialização.

OVINOCULTURA E CAPRINOCULTURA
- CH – 60 HORAS

Aspectos sócio-econômicos da criação de caprinos e ovinos. Principais raças. Instalações e manejo dos animais. Reprodução, seleção e melhoramento de caprinos e ovinos. Alimentação e nutrição dos animais. Sanidade. As produções de carne, leite, pele e lã. Planejamento e gerenciamento de rebanhos caprinos e ovinos.

PLANEJAMENTO PECUÁRIO - CH – 60 HORAS

Conceitos de planejamento e de sistema. Fatores que interferem no processo de planejamento. Institucionalização do processo de planejamento. Projetos e planos de ação. Orçamentação. Análise de investimentos.

MANEJO DE PASTAGENS -  CH – 45 HORAS

Execução de práticas de manejo de pastagens. Planejamento e recomendações para o estabelecimento, recuperação e renovação de pastagens. Custo de implantação de pastagens administração dos sistemas de pastejo rotacionado.

MANEJO DE DEJETOS ANIMAIS -  CH – 60 HORAS

Origem e composição dos dejetos animais. Formas de tratamento e utilização dos dejetos produzidos na criação de animais. Estudos das inter-relações entre o ambiente, o animal e a eficiência econômica dos sistemas de produção. Educação ambiental. Legislação ambiental. Estudo e avaliação de impacto ambiental.

INGLÊS INSTRUMENTAL - CH – 45 HORAS

Nível básico de uso da língua Inglesa. Comunicação oral em sala de aula, leitura de livros e periódicos especializados, elaboração escrita de resumos. Estudo de itens gramaticais e de vocabulário.

DIDÁTICA

Espaço público e educação (caracterização da função pública das instituições escolares, das disciplinas e das atividades escolares). A democratização da educação em nível escolar. (relações entre democracia e educação, democratização do acesso à escolaridade). Práticas escolares e o cultivo de valores fundamentais à democracia (criticismo, avaliação, igualdade e currículo). A convivência escolar como oportunidade de cultivo da tolerância (ciência, valores e tolerância como prática escolar). A Didática, o Ensino e seu caráter na escola contemporânea. História e teorizações sobre o ensino. Organização do trabalho pedagógico/didático na escola. Projeto pedagógico e planejamento de ensino. A natureza do trabalho docente e suas relações com o sistema de ensino e a sociedade. O trabalho docente no contexto escolar. Situações de ensino: a aula. A relação pedagógica e a dinâmica professor-aluno-conhecimento. Organização das atividades do professor e do aulo. Recursos e técnicas de ensino. Questões críticas da didática: disciplina e avaliação.

