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MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO

RESOLUÇÃO CONSEPE-UFMT N.o 242, DE 27 DE JUNHO DE 2022.

Dispõe sobre a Reestruturação do Projeto Pedagógico do Curso de Graduação em Engenharia de Alimentos, bacharelado, presencial, do Instituto de Ciências Exatas e da Terra, do Câmpus Universitário do Araguaia, da Universidade Federal de Mato Grosso, Código e-MEC: 100920, aprovado pela Resolução CONSEPE nº 140 de 11 de agosto de 2009, e alterado pela Resolução CONSEPE nº 72, de 30 de junho de 2010.
O CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSÃO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO, no uso de suas atribuições legais, e

CONSIDERANDO o que consta no Processo n.º 23108.942329/2018-84
CONSIDERANDO a decisão do Plenário em Sessão realizada no dia 27 de junho de 2022;

RESOLVE:

Artigo 1º – Aprovar a Reestruturação do Projeto Pedagógico do Curso de Graduação em Engenharia de Alimentos, bacharelado, presencial, do Instituto de Ciências Exatas e as Terra, do campus Universitário do Araguaia, com 45 (quarenta e cinco) vagas, com entrada única no primeiro semestre de cada ano letivo, funcionamento integral (matutino e vespertino), Regime Acadêmico: crédito semestral; com carga-horária total de 3776 (três mil, setecentos e setenta e seis horas) horas, a ser integralizada, no mínimo, em 10 (dez) semestres e, no máximo, em 15 (quinze) semestres, conforme anexos I, II, III, IV e V.


Artigo 2º - Compete ao Colegiado de Curso estabelecer o plano de migração da estrutura curricular em extinção para a nova estrutura, exceto com relação aos dois últimos semestres.


Artigo 3º - Esta Resolução entra em vigor para os ingressantes no curso a partir de 2022.


Artigo 4º - Projeto Pedagógico aprovado pela Resolução Consepe nº 140 de 11 de agosto de 2009 e alterado pela Resolução CONSEPE nº 72, de 30 de junho de 2010 entrará em extinção gradativa a partir de 2022.

SALA VIRTUAL DAS SESSÕES DO CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSÃO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO, em Cuiabá, 27 de junho de 2022.

Rosaline Rocha Lunardi

Presidente do Consepe em exercício
ANEXO I – Matriz Curricular

	NÚCLEOS
	Componente Curricular
	Natureza
	U.A.O
	
	Carga Horária
	
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativo/ Obrigatório
	
	T
	PD
	PAC
	PCC
	AEC
	TOT
	T
	PD
	PAC
	PCC
	AEC
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	1°Núcleo – Formação Básica
	Programação de Computadores
	Obrigatória
	ICET/

EA
	16
	48
	-
	_
	-
	64
	1
	3
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Mecânica
	Obrigatória
	ICET/

FIS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Cálculo Diferencial e Integral I
	Obrigatória
	ICET/

MAT
	96
	-
	-
	-
	-
	96
	6
	-
	-
	-
	-
	6
	-
	-

	
	Fundamentos de Química I
	Obrigatória
	ICET/
QU
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Química Geral Experimental
	Obrigatória
	ICET/

QU
	-
	32
	-
	-
	-
	32
	-
	2
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	
	Cálculo Diferencial e Integral II
	Obrigatória
	ICET/

MAT
	96
	-
	-
	-
	-
	96
	6
	-
	-
	-
	-
	6
	Cálculo Diferencial e Integral I
	-

	
	Laboratório de Física Geral
	Obrigatória
	ICET/

FIS
	-
	32
	-
	-
	-
	32
	-
	2
	-
	-
	-
	2
	Mecânica
	-

	
	Introdução ao Eletromagnetismo
	Obrigatória
	ICET/

FIS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Mecânica;  Cálculo Diferencial e Integral I
	-

	
	Economia e Administração
	Obrigatória
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Mecânica e Ciência de Materiais
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Mecânica
	-

	
	Cálculo Diferencial e Integral III
	Obrigatória
	ICET/

MAT
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Cálculo Diferencial e Integral II
	-

	
	Desenho Técnico
	Obrigatória
	ICET/ 

EA
	-
	64
	-
	-
	-
	64
	-
	4
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Fenômenos de Transporte I
	Obrigatória
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Mecânica
	-

	
	Fenômenos de Transporte II
	Obrigatória
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Fenômenos de Transporte I
	-

	
	Metodologia e Redação Científica
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	-
	-
	-
	-
	32
	2
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	
	Estatística Experimental
	
Obrigatória
	ICET/

AG
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Álgebra Linear I
	Obrigatória
	ICET/

MAT
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	848
	208
	-
	-
	-
	1.056
	53
	13
	-
	-
	-
	66
	 

	2° Núcleo – Formação Profissional
	Bioquímica Geral
	Obrigatória
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Química Orgânica I
	-

	
	Microbiologia Geral
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Química Orgânica I
	Obrigatória
	ICET/

QU
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Química Analítica I
	Obrigatória
	ICET/

QU
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Fundamentos de Química I
	-

	
	Microbiologia de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Microbiologia Geral
	-

	
	Cálculo Numérico e Computacional
	Obrigatória
	ICET/

CC
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Programação de computadores; Álgebra Linear I, Cálculo Diferencial e Integral I
	-

	
	Termodinâmica Química    
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Fundamentos de Química I; Cálculo Diferencial e Integral II
	-

	
	Engenharia de Segurança 
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	16
	16
	-
	-
	64
	2
	1
	1
	-
	-
	4
	-
	

	
	Termodinâmica de Processos
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Termodinâmica Química
	-

	
	Operações Unitárias I
	Obrigatória
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Fenômenos de Transporte I
	-

	
	Operações Unitárias II
	Obrigatória
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Operações Unitárias I e Fenômenos de Transporte II
	-

	
	Operações Unitárias III
	Obrigatória
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Operações Unitárias I;Fenômenos -de Transporte II
	-

	
	Engenharia Bioquímica
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Bioquímica de Alimentos
	-

	SUBTOTAL:
	
	672
	144
	16
	-
	-
	832
	42
	9
	1
	-
	-
	52
	 

	3° Núcleo – Formação específica
	Introdução à Engenharia de Alimentos
	
Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	-
	16
	-
	-
	64
	3
	-
	1
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Controle de Processos na Indústria de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Cálculo Numérico e Computacional; 
	-

	
	Tratamento de Efluentes da Indústria de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Engenharia Bioquímica
	-

	
	Matérias-Primas Agropecuárias
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Bioquímica Geral
	-

	
	Química de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Bioquímica Geral
	-

	
	Análise de Alimentos I
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Química de Alimentos
	-

	
	Análise de Alimentos II
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Análise de Alimentos I
	-

	
	Métodos de Conservação de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Microbiologia de Alimentos
	-

	
	Bioquímica de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	16
	16
	-
	-
	64
	2
	1
	1
	-
	-
	4
	Química de Alimentos
	-

	
	Higiene Industrial
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	16
	-
	-
	-
	48
	2
	1
	-
	-
	-
	3
	Microbiologia de Alimentos
	-

	
	Instalações Industriais
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Fenômenos de Transporte I
	-

	
	Ciência de Leites
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	-
	16
	-
	-
	64
	3
	-
	1
	-
	-
	4
	Análise de Alimentos I
	-

	
	Ciência de Carnes
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	-
	16
	-
	-
	64
	3
	-
	1
	-
	-
	4
	Química de Alimentos
	-

	
	Análise Sensorial
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Estatística Experimental
	-

	
	Projetos Industriais
	Obrigatória
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Economia e Administração
	-

	
	Embalagens de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Métodos de Conservação de Alimentos,
	-

	
	Ciência de Frutas e Hortaliças
	Obrigatória
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Desenvolvimento de Novos Produtos 
	Obrigatório
	ICET/

EA
	32
	16
	16
	-
	-
	64
	2
	1
	1
	-
	-
	4
	Análise Sensorial
	-

	
	Estágio Curricular Supervisionado Obrigatório*
	Obrigatória
	ICET/

EA
	-
	160
	-
	-
	-
	160
	-
	10
	-
	-
	-
	10
	Ciência de Leites
	-

	
	Trabalho de Conclusão de Curso
	Obrigatória
	ICET/

EA
	-
	16
	-
	-
	-
	16
	-
	1
	-
	-
	-
	1
	Operações Unitárias II
	-

	SUBTOTAL:
	 
	768
	464
	80
	-
	-
	1312
	48
	29
	5
	-
	-
	82
	 

	SUBTOTAL NÚCLEOS:
	2288
	816
	96
	-
	-
	3200
	143
	51
	6
	-
	-
	200
	  

	Atividades Complementares
	Obrigatório
	 
	64
	
	 
	 
	 

	Ações de Extensão para fins de Creditação
	Obrigatório
	
	384
	
	
	
	

	Disciplinas optativas
	Obrigatório
	 
	128
	
	 
	 
	 

	CARGA HORÁRIA TOTAL DO CURSO: 
	3776
	
	 
	 
	 

	Estágio Curricular não obrigatório*
	Optativo
	

	ENADE**
	 


* Conforme Lei 11.788/2008. ** De acordo com a legislação e normas. 

Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; T – Teórica; PD – Prática de Disciplina; PAC – Prática de Aula de Campo; PCC – Prática como Componente Curricular; AEC – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total. 

1 FIS – Física; MAT- Matemática; QU – Química; AG – Agronomia; EA – Engenharia de Alimentos

Rol das Disciplinas Optativas

	 
	Componente Curricular
	Natureza
	U.A.O
	
	Carga Horária
	
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativa/ Obrigatória
	
	T
	PD
	PAC
	PCC
	AEC
	TOT
	T
	PD
	PAC
	PCC
	AEC
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	Rol das disciplinas optativas
	Estatística Geral
	Optativa
	ICET/

 AG
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	 

	
	Oscilações, Ondas e Calor
	Optativa
	ICET/

FIS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Mecânica
	 

	
	Biologia Celular
	Optativa
	ICBS/

 BIO
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Gestão da Qualidade na Indústria de Alimentos
	Optativa
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Microbiologia de Alimentos; Estatística Geral
	-

	
	Empreendedorismo
	Optativa
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Fluidodinâmica Computacional
	Optativa
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Cálculo Numérico e Computacional, Termodinâmica Química
	-

	
	Biotecnologia Industrial e Biossegurança
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Microbiologia Geral; Bioquímica Geral
	-

	
	Análise de Resíduos em Produtos de Origem Animal
	Optativa
	ICET/

EA
	48
	-
	16
	-
	-
	64
	3
	-
	1
	-
	-
	4
	Análise de Alimentos II
	-

	
	Planejamento de Experimentos
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Estatística Geral
	-

	
	Matemática Básica
	Optativa
	ICET/

MAT
	96
	-
	-
	-
	-
	96
	6
	-
	-
	-
	-
	6
	-
	-

	
	Equações Diferenciais Ordinárias
	Optativa
	ICET/

MAT
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Cálculo Diferencial e Integral II
	-

	
	Microscopia de Alimentos
	Optativa
	ICET/

EA
	16
	16
	-
	-
	-
	32
	1
	1
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	
	Legislação de Alimentos
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	-
	-
	-
	-
	32
	2
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	
	Estatística Não Paramétrica
	Optativa
	ICET/

AG
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	-
	Estatística Experimental
	-

	
	Tecnologia de Panificação, Massas, Amidos e Derivados
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Tecnologia de Bebidas
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	16
	16
	-
	-
	64
	2
	1
	1
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Tecnologia de Processamento de Bebidas Carbonatadas--
	Optativa
	ICET/

 EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Desidratação e Secagem de Alimentos
	Optativa
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Métodos de Conservação de Alimentos
	-

	
	Fisiologia e Manuseio Pós-colheita
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Processamento de Cereais, Raízes e Tubérculos
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	16
	16
	-
	-
	64
	2
	1
	1
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Processamento de Frutas e Hortaliças
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Tecnologia de Produtos Lácteos Fermentados
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Tecnologia de Produtos Lácteos Concentrados e de Base Lipídica
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Tecnologia de Óleos e Gorduras
	Optativa
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Química de Alimentos 
	-

	
	Toxicologia de Alimentos
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	-
	-
	-
	-
	32
	2
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	
	Processamento de carnes, pescado e derivados
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	16
	-
	-
	-
	48
	2
	1
	-
	-
	-
	3
	Ciência de Carnes
	-

	
	Linguagem Brasileira de Sinais
	Optativa
	ICHS/

Letras
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Educação em Direitos Humanos e Relações Étnico-Raciais
	Optativa
	ICHS/

Direito
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Direitos Humanos
	Optativa
	ICHS/

Direito
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Sociologia
	Optativa
	ICHS/ Letras
	32
	-
	-
	-
	
	32
	2
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	
	Inglês Técnico para Engenharia de Alimentos
	Optativa
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Tecnologia de Leite e Derivados
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Modelagem e Simulação Dinâmica de Bioprocessos
	Optativa
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Tecnologia de chocolates, balas e caramelos
	Optativa
	ICET/

EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Introdução à Ciência e Engenharia de Materiais
	Obrigatória
	ICET/

FÍS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Mecânica; Fundamentos de Química I
	-

	
	Laboratório de Operações Unitárias
	Optativa
	ICET/

EA
	-
	64
	-
	-
	-
	64
	-
	4
	-
	-
	-
	4
	Fenômenos de transporte II
	

	
	Quimiometria
	Optativa
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Estatística Geral
	-

	
	Tópicos em Extensão Universitária
	Optativa
	ICET/

EA
	-
	-
	-
	-
	32
	32
	-
	-
	-
	-
	2
	2
	-
	-

	
	Refrigeração
	Optativa
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Termodinâmica de Processos
	-

	
	Máquinas Térmicas
	Optativa
	ICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Termodinâmica de Processos
	-

	
	Digitalização de processos da indústria de alimentos
	Optativa
	ICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Direito para Engenharia
	Optativa
	ICET/

ICHS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Educação Ambiental
	Optativa
	ICET
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Engenharia Econômica
	Optativa
	ICET
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Prática de Leitura e Produção de Textos
	Optativa
	ICHS/ Letras
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Introdução à Nutrição
	Optativa
	ICET

/EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-


Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; T – Teórica; PD – Prática de Disciplina; PAC – Prática de Aula de Campo; PCC – Prática como Componente Curricular; AEC – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total

ANEXO II – Fluxo curricular proposto

O aluno poderá se matricular, no máximo, em 36 créditos por semestre. 
	PERÍODOS
	Componente Curricular
	Natureza
	U.A.O
	
	Carga Horária
	
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativo/ Obrigatório
	
	T
	PD
	PAC
	PCC
	AEC 
	TOT
	T
	PD
	PAC
	PCC
	AEC
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	1° Semestre
	Programação de Computadores
	Obrigatória
	IICET/

EA
	16
	48
	-
	-
	-
	64
	1
	3
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Química Geral Experimental
	Obrigatória
	ICET/QU
	-
	32
	-
	-
	-
	32
	-
	2
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	
	Introdução à Engenharia de Alimentos
	Obrigatória
	ICET

/EA
	48
	-
	16
	-
	-
	64
	3
	-
	1
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Cálculo Diferencial e Integral I
	Obrigatória
	ICET/ MAT
	96
	-
	-
	-
	-
	96
	6
	-
	-
	-
	-
	6
	-
	-

	
	Fundamentos de Química I
	Obrigatória
	ICET/ QU
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	224
	80
	16
	-
	-
	320
	14
	5
	1
	-
	-
	20
	

	2° Semestre
	Engenharia de Segurança 
	Obrigatória
	IICET/EA

	32
	16
	16
	-
	-
	64
	2
	1
	1
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Química Orgânica I
	Obrigatória
	ICET/ QU
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Mecânica
	Obrigatória
	ICET/

FIS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Desenho Técnico
	Obrigatória
	ICET/ EA
	-
	64
	-
	-
	-
	64
	-
	4
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Cálculo Diferencial e Integral II
	Obrigatória
	ICET/ MAT
	96
	-
	-
	-
	-
	96
	6
	-
	-
	-
	-
	6
	Cálculo Diferencial e Integral  I
	-

	SUBTOTAL:
	256
	80
	16
	-
	-
	352
	16
	5
	1
	
	-
	22
	

	3° Semestre
	Bioquímica Geral
	Obrigatória
	ICET/ EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Química Orgânica I
	-

	
	Laboratório de Física Geral
	Obrigatória
	ICET/ FIS
	-
	32
	-
	-
	-
	32
	-
	2
	-
	-
	-
	2
	Mecânica
	-

	
	Introdução ao Eletromagnetismo
	Obrigatória
	ICET/ FIS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Mecânica; Cálculo  Diferencial e Integral I
	-

	
	Álgebra Linear I
	Obrigatória
	ICET/ MAT
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Microbiologia Geral
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	
	Química Analítica I
	Obrigatória
	ICET/ QU
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Fundamentos de Química I
	-

	SUBTOTAL:
	288
	64
	-
	-
	-
	352
	18
	4
	-
	
	-
	22
	

	4° Semestre
	Mecânica e Ciência de Materiais
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Mecânica
	-

	
	Cálculo Diferencial e Integral III
	Obrigatória
	ICET/ MAT
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Cálculo Diferencial e Integral II
	-

	
	Química de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Bioquímica Geral
	-

	
	Microbiologia de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Microbiologia Geral
	-

	
	Matérias-Primas Agropecuárias
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	
	-
	4
	Bioquímica Geral
	-

	
	Optativa I
	Optativa
	IICET ou ICHS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	304
	80
	-
	-
	-
	384
	19
	5
	-
	
	-
	24
	

	5° Semestre
	Fenômenos de Transporte I
	Obrigatória
	ICET/ EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Mecânica
	-

	
	Termodinâmica Química
	Obrigatória
	IICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Fundamentos de química I; Cálculo Diferencial e Integral II
	-

	
	Higiene Industrial
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	16
	-
	-
	-
	48
	2
	1
	-
	
	-
	3
	Microbiologia de Alimentos
	-

	
	Cálculo Numérico e Computacional
	Obrigatória
	IICET/

CC
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Programação de Computadores, Álgebra Linear I, Cálculo Diferencial e Integral I
	-

	
	Bioquímica de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	16
	16
	-
	-
	64
	2
	1
	1
	
	-
	4
	Química de Alimentos;
	-

	
	Estatística Experimental
	Obrigatória
	ICET/ AG
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	288
	64
	16
	-
	-
	368
	18
	4
	1
	-
	-
	23
	

	6° Semestre
	Métodos de Conservação de Alimentos
	Obrigatória
	IICET/

EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Microbiologia de Alimentos
	-

	
	Termodinâmica de Processos
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	
	-
	4
	Termodinâmica Química
	-

	
	Fenômenos de Transporte II
	Obrigatória
	ICET/ EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Fenômenos de Transporte I
	-

	
	Operações Unitárias I
	Obrigatória
	ICET/ EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	
	-
	4
	Fenômenos de Transporte I
	-

	
	Análise de Alimentos I
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	
	-
	4
	Química de Alimentos
	-

	SUBTOTAL:
	272
	48
	-
	-
	-
	320
	17
	3
	-
	-
	-
	20
	

	7° Semestre
	Operações Unitárias II
	Obrigatória
	IICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	
	-
	4
	Operações Unitárias I e Fenômenos de Transporte II
	-

	
	Análise de Alimentos II
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Análise de Alimentos I
	-

	
	Instalações Industriais
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Fenômenos de Transporte I
	-

	
	Análise Sensorial
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	
	-
	4
	Estatística Experimental
	-

	
	Engenharia Bioquímica
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Bioquímica Geral
	

	
	Embalagens de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Métodos de Conservação de Alimentos
	-

	SUBTOTAL:
	272
	112
	-
	-
	-
	384
	17
	7
	-
	-
	-
	24
	

	8° Semestre
	Operações Unitárias III
	Obrigatória
	ICET/ EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	Termodinâmica de Processos;

Fenômenos de Transporte II
	-

	
	Controle de Processos na Indústria de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Cálculo Numérico e Computacional; 
	-

	
	Ciência de Leites 
	Obrigatória
	IICET

/ EA
	48
	-
	16
	-
	-
	64
	3
	-
	1
	-
	-
	4
	Análise de Alimentos I
	-

	
	Tratamento de Efluentes da Indústria de Alimentos
	Obrigatória
	ICET/ EA-
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Engenharia Bioquímica
	-

	
	Metodologia e Redação Científica
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	-
	-
	-
	-
	32
	2
	-
	-
	-
	-
	2
	-
	-

	
	Economia e Administração
	Obrigatória
	IICET/

EA
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	
	-
	4
	-
	 

	SUBTOTAL:
	288
	48
	16
	-
	-
	352
	18
	3
	1
	-
	-
	22
	
	

	9° Semestre
	Projetos Industriais
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	32
	-
	-
	-
	64
	2
	2
	-
	-
	-
	4
	Economia e Administração
	-

	
	Ciência de Carnes
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	-
	16
	-
	-
	64
	3
	-
	1
	-
	-
	4
	Química de Alimentos
	-

	
	Ciência de Frutas e Hortaliças
	Obrigatória
	ICET/ EA
	48
	16
	-
	-
	-
	64
	3
	1
	-
	-
	-
	4
	Matérias-Primas Agropecuárias
	-

	
	Desenvolvimento de Novos Produtos 
	Obrigatória
	ICET/ EA
	32
	16
	16
	-
	-
	64
	2
	1
	1
	
	-
	4
	Análise Sensorial
	-

	
	Optativa II
	Optativa
	ICET ou ICHS
	64
	-
	-
	-
	-
	64
	4
	-
	-
	-
	-
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	224
	64
	32
	-
	-
	320
	14
	4
	2
	-
	-
	20
	
	

	10° Semestre
	Estágio Curricular Supervisionado Obrigatório
	Obrigatória
	ICET/ EA
	-
	160
	-
	-
	-
	160
	-
	10
	-
	-
	-
	10
	Ciência de Leites
	-

	
	Trabalho de Conclusão de Curso
	Obrigatória
	ICET/ EA
	-
	16
	-
	-
	-
	16
	-
	1
	-
	-
	-
	1
	Operações Unitárias II
	-

	SUBTOTAL:
	-
	176
	-
	-
	-
	176
	-
	11
	-
	
	-
	11
	 

	SUBTOTAL DISCIPLINAS
	2416
	816
	96
	-
	-
	3328
	151
	51
	6
	-
	-
	208
	

	Atividades Complementares
	Obrigatório
	 
	    64
	
	 
	 
	 

	Ações de Extensão para fins de Creditação 
	Obrigatório
	
	  384
	
	
	
	

	Disciplinas optativas
	Obrigatório
	 
	  128
	
	 
	 
	 

	CARGA HORÁRIA TOTAL DO CURSO: 
	 3776
	                
	 
	 
	 

	Estágio Curricular não obrigatório*
	Optativo
	 

	ENADE**
	 


Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; PD – Prática de Disciplina; PCC – Prática como Componente Curricular; PAC – Prática de Aula de Campo; AEC – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total.* Conforme Lei 11.788/2008. ** De acordo com a legislação e normas 
ANEXO III – Quadro de equivalência

	Fluxo curricular vigente e a ser progressivamente descontinuado (Resoluções Consepe nº 140/2009 e 72/2010)
	Fluxo curricular proposto e a ser progressivamente ofertado
	Aproveitamento

	Componente Curricular
	CH
	Componente Curricular
	CH
	Total
	Parcial
	Sem aproveitamento

	Introdução à Engenharia de Alimentos
	64
	Introdução à Engenharia de Alimentos
	64
	Total
	-
	-

	Química Geral
	96
	Fundamentos de Química I

Química Geral Experimental
	64

32
	Total
	-
	-

	Biologia Celular e Molecular
	96
	(Optativa) Biologia Celular
	64
	Total
	-
	-

	Desenho Técnico
	64
	Desenho Técnico
	64
	Total
	-
	-

	Fundamentos de Matemática
	64
	(Optativa) Matemática Básica
	96
	Total
	-
	-

	Química Orgânica
	96
	Química Orgânica I
	64
	Total
	-
	-

	Química Analítica I
	96
	Química Analítica I
	64
	Total
	-
	-

	Cálculo I
	96
	Cálculo Diferencial e Integral I
	96
	Total
	-
	-

	Álgebra Linear I
	96
	Álgebra Linear I
	64
	Total
	-
	-

	Cálculo II

Cálculo III**
	96

96
	Cálculo Diferencial e Integral II*
	96
	Total
	-
	-

	Estatística Experimental
	96
	Estatística Experimental
	64
	Total
	-
	-

	Bioquímica
	96
	Bioquímica Geral
	64
	Total
	-
	-

	Mecânica
	96
	Mecânica

Laboratório de Física Geral
	64

32
	Total
	-
	-

	Microbiologia Geral
	96
	Microbiologia Geral
	64
	Total
	-
	-

	Cálculo IV
	96
	Cálculo Diferencial e Integral III
	64
	Total
	-
	-

	Microbiologia e Higiene na Indústria de Alimentos
	96
	Microbiologia de Alimentos

Higiene industrial
	64

48
	Total
	-
	-

	Eletricidade e Magnetismo
	96
	Introdução ao Eletromagnetismo
	64
	Total
	-
	-

	Química e Bioquímica de Alimentos
	96
	Química de Alimentos 

Bioquímica de Alimentos
	64

64
	Total
	-
	-

	Cálculo Numérico Computacional
	64
	Cálculo Numérico e Computacional
	64
	Total
	-
	-

	Análise de Alimentos
	96
	Análise de Alimentos I

Análise de Alimentos II
	64

64
	Total
	-
	-

	Equações Diferenciais
	96
	(Optativa) Equações Diferenciais Ordinárias
	64
	Total
	-
	-

	Transferência de Quantidade de Movimento
	96
	Fenômenos de Transporte I
	64
	Total
	-
	-

	Termodinâmica Química
	96
	Termodinâmica Química
	64
	Total
	-
	-

	Termodinâmica Aplicada
	96
	Termodinâmica de Processos
	64
	Total
	-
	-

	Transferência de Calor e Massa
	96
	Fenômenos de Transporte II
	64
	Total
	-
	-

	Tecnologia de Processamento e Conservação de Alimentos
	96
	Métodos de Conservação de Alimentos
	64
	Total
	-
	-

	Resistência dos Materiais
	96
	Mecânica e Ciência de Materiais
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Engenharia de Segurança e Legislação
	64
	Engenharia de Segurança 
	64
	Total
	-
	-

	Instrumentação, Controle e Automação
	96
	Controle de Processos na Indústria de Alimentos
	64
	Total
	-
	-

	Tecnologia de Produtos de Origem Vegetal
	96
	Ciência de Frutas e Hortaliças

Matérias-primas Agropecuárias
	64

64
	Total
	-
	-

	Operações Unitárias I
	96
	Operações Unitárias I
	64
	Total
	-
	-

	Operações Unitárias II
	96
	Operações Unitárias II

Operações Unitárias III
	64

64
	Total
	-
	-

	Processos Bioquímicos Industriais
	96
	Engenharia Bioquímica
	64
	Total
	-
	-

	Materiais e Embalagens
	96
	Embalagens de Alimentos
	64


	Total
	-
	-

	Análise Sensorial e Desenvolvimento de Novos Produtos
	96
	Análise Sensorial

Desenvolvimento de Novos Produtos 
	64

64
	Total
	-
	-

	Tratamento de Rejeitos Industriais
	64
	Tratamento de Efluentes da Indústria de Alimentos
	64
	Total
	-
	-

	Projeto e Instalações de Indústrias
	96
	Projetos Industriais

Instalações Industriais
	64

64
	Total
	-
	-

	Nutrição e Qualidade Nutricional dos Alimentos
	96
	Introdução à Nutrição (optativa)
	64
	Total
	-
	-

	Tecnologia de Produtos de Origem Animal
	96
	Ciência de Leites

Ciência de Carnes
	64

64
	Total
	-
	-

	Estágio Curricular Supervisionado Obrigatório
	192
	Estágio Curricular Supervisionado Obrigatório
	160
	Total
	-
	-

	Trabalho de Curso
	64
	Trabalho de Conclusão de Curso
	16
	Total
	-
	-

	(Optativa) Gestão da Qualidade
	64
	(Optativa) Gestão da Qualidade na Indústria de Alimentos
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Filosofia e Metodologia Científica
	64
	Metodologia e Redação Científica
	32
	Total
	-
	-

	(Optativa) Economia
	64
	Economia e Administração
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Administração*
	64
	Economia e Administração
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Sociologia e Antropologia
	64
	(Optativa) Sociologia
	32
	Total
	-
	-

	(Optativa) Planejamento de Experimentos
	64
	(Optativa) Planejamento de Experimentos
	64
	Total
	-
	-

	-
	-
	(Optativa) Oscilações, ondas e calor
	64
	-
	-
	X

	Atividades Complementares
	100
	Atividades Complementares
	64
	Total
	-
	-

	 (Optativa) Estatística Geral
	64
	(Optativa) Estatística Geral
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Empreendedorismo
	64
	(Optativa) Empreendedorismo
	64
	Total
	-
	-

	-
	-
	(Optativa) Fluidodinâmica Computacional
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Estatística não paramétrica
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Biotecnologia Industrial e Biossegurança
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Análise de Resíduos em Produtos de Origem Animal
	64
	-
	-
	X

	(Optativa) Microscopia de Alimentos
	64
	(Optativa) Microscopia de Alimentos
	32
	Total
	-
	-

	-
	-
	(Optativa) Legislação de Alimentos
	32
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Tecnologia de Panificação, Massas, Amidos e Derivados
	64
	-
	-
	X

	(Optativa) Tecnologia de Bebidas
	64
	(Optativa) Tecnologia de Bebidas
	64
	Total
	-
	-

	-
	-
	(Optativa) Tecnologia de Processamento de Bebidas Carbonatadas
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Desidratação e Secagem de Alimentos
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Fisiologia e Manuseio Pós-Colheita
	64
	-
	-
	X

	(Optativa) Tecnologia de Grãos e Cereais
	64
	(Optativa) Processamento de Cereais, Raízes e Tubérculos
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Tecnologia de Frutas e Hortaliças
	64
	(Optativa) Processamento de Frutas e Hortaliças
	64
	Total
	-
	-

	-
	-
	(Optativa) Tecnologia de Produtos Lácteos Fermentados
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Tecnologia de Produtos Lácteos Concentrados de Base Lipídica
	64
	-
	-
	X

	(Optativa) Tecnologia de Óleos e Gorduras
	64
	(Optativa) Tecnologia de Óleos e Gorduras
	64
	Total
	-
	-

	-
	-
	(Optativa) Toxicologia de Alimentos
	32
	-
	-
	X

	(Optativa) Tecnologia de Carne, Pescado, Ovos e Derivados
	64
	(Optativa) Processamento de Carnes, Pescado e Derivados
	48
	Total
	-
	-

	(Optativa) Inglês Instrumental
	64
	(Optativa) Inglês Técnico para Engenharia de Alimentos
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Tecnologia de Leite e Derivados
	64
	(Optativa) Tecnologia de Leite e Derivados
	64
	Total
	-
	-

	-
	-
	(Optativa) Modelagem e Simulação Dinâmica de Bioprocessos
	64
	-
	-
	X

	(Optativa) Linguagem Brasileira de Sinais
	64
	(Optativa) Linguagem Brasileira de Sinais
	64
	Total
	-
	-

	-
	-
	(Optativa) Educação em Direitos Humanos e Relações Étnico-Raciais
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Direitos Humanos
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Tecnologia de Chocolates, Balas e Caramelos
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Quimiometria
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Introdução à Ciência e Engenharia  de Materiais
	64
	-
	-
	X

	           -
	-
	(Optativa) Laboratório de Operações Unitárias
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Tópicos em Extensão Universitária
	32
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Refrigeração
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Máquinas Térmicas
	64
	-
	-
	X

	-
	-
	(Optativa) Digitalização de processos da indústria de alimentos
	64
	-
	-
	X

	(Optativa) Tópicos de Processamento Sucroalcooleiro*
	64
	-
	-
	-
	-
	X

	(Optativa) Computação Instrumental*
	64
	-
	-
	-
	-
	X

	(Optativa) Introdução ao Método dos Elementos finitos*
	64
	-
	-
	-
	-
	X

	(Optativa) Termodinâmica Estática*
	64
	-
	-
	-
	-
	X

	(Optativa) Introdução a Computação
	64
	Programação de Computadores
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Engenharia Econômica
	64
	(Optativa) Engenharia Econômica
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Direito para Engenharia
	64
	(Optativa) Direito para Engenharia
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Prática de Leitura e Produção de Texto I
	64
	(Optativa) Prática de Leitura e Produção de Texto I
	64
	Total
	-
	-

	(Optativa) Educação Ambiental 
	64
	(Optativa) Educação Ambiental
	64
	Total
	-
	-


*Disciplina optativa nunca ofertada (nenhum aluno cursou esta disciplina).

**Caso o aluno tenha sido aprovado somente em Cálculo I, verificar a Complementação de Estudos.

Complementação de estudos

Considerando o quadro de Equivalências dos Fluxos Curriculares, a disciplina de Cálculo Diferencial e Integral II exige complementação de carga horária e conteúdo, tanto para Aproveitamento de Estudos como Migração de Matriz Curricular. 

A disciplina com aproveitamento parcial deverá ter seu aproveitamento complementado através de atividades estipuladas pelo professor da disciplina e aprovado pelo Colegiado de Curso.

O discente que cursou a disciplina de Cálculo II, porém não cursou a disciplina de Cálculo III necessitará de complementação de estudos e será matriculado na disciplina que necessita complementar, mas realizará somente as atividades mencionadas na complementação abaixo: 

Cálculo Diferencial e Integral II – exige a complementação com carga horária de 64 horas dos conteúdos: O espaço euclidiano de n-dimensional. Funções reais de várias variáveis reais. Limite e Continuidade. Derivação parcial. Funções Diferenciáveis. Regra da cadeia. Derivação Implícita. Gradiente e Derivada Direcional. Máximos e mínimos. Multiplicadores de Lagrange.

ANEXO IV – Planos de migração

Exceto os estudantes que estão cursando os dois últimos semestres, todos os demais alunos vinculados ao projeto pedagógico aprovado pela Resolução CONSEPE nº 140 de 11 de agosto de 2009 migrarão para a nova estrutura curricular, com base no quadro de equivalências disposto no item anterior. As análises de solicitações para aproveitamento de estudos serão efetivadas pelo colegiado de curso. 

Todos os alunos que irão migrar deverão assinar um termo de adesão a nova proposta de migração, conforme modelo abaixo:

1. TERMO DE CONCORDÃNCIA DO DISCENTE NA MIGRAÇÃO PARA A NOVA MATRIZ CURRICULAR

2. Pelo presente termo, eu_______________________________________, RGA_________________, ano de ingresso______________manifesto minha adesão ao processo de migração de minha matrícula na organização curricular atual da Resolução Consepe nº_____________ para a nova organização curricular, Resolução Consepe nº_________. 

3. Barra do Garças, ________ de ________________ de 20______

4. _____________________________________________________

5. Assinatura do Aluno

6. _____________________________________________________

Assinatura da Coordenação de Curso

Fluxo curricular para alunos ingressantes em 2021
Os alunos ingressantes em 2021 solicitarão aproveitamento nas disciplinas cursadas na matriz de 2009, de acordo com a tabela de equivalência dos fluxos curriculares, e cursarão as demais disciplinas, preferencialmente conforme o fluxo proposto abaixo: 

	Semestre
	Componente Curricular
	Carga Horária

	    5°
	Termodinâmica Química
	64

	
	Programação de Computadores
	64

	
	Fenômenos de Transporte I
	64

	6º
	Cálculo Diferencial e Integral III
	64

	
	Mecânica e Ciência de Materiais
	64

	
	Matérias-Primas Agropecuárias 
	64

	
	Fenômenos de Transporte II
	64

	
	Métodos de Conservação de Alimentos
	64

	
	Análise de Alimentos I
	64

	
	Operações Unitárias I
	64

	
	Termodinâmica de Processos
	64

	7º


	Análise de Alimentos II
	64

	
	Análise Sensorial 
	64

	
	Embalagens de Alimentos
	64

	
	Operações Unitárias II
	64

	
	Engenharia Bioquímica
	64

	
	Instalações Industriais 
	64

	8º
	Operações Unitárias III
	64

	
	Tratamento de Efluentes da Indústria de Alimentos
	64

	
	Controle de Processos na Indústria de Alimentos
	64

	
	Ciência de Leites
	64

	
	Economia e Administração
	64

	
	Engenharia de Segurança 
	64

	
	Metodologia e Redação Científica
	32

	       9°
	Ciências de Frutas e Hortaliças
	64

	
	Desenvolvimento de Novos Produtos
	64

	
	Projetos Industriais
	64

	
	Ciência de Carnes
	64

	      10°
	Estágio Curricular Supervisionado Obrigatório
	160

	
	Trabalho de Conclusão de Curso
	16

	Atividades Complementares*
	64

	Ações de Extensão para fins de Creditação**
	384


*As atividades Complementares são reguladas pelo Apêndice C.

**As atividades de extensão poderão ser realizadas ao longo de todo o curso e são reguladas pelo Apêndice K.

Fluxo curricular para alunos ingressantes em 2020
Os alunos ingressantes em 2020 solicitarão aproveitamento nas disciplinas cursadas na matriz de 2009, de acordo com a tabela de equivalência dos fluxos curriculares, e cursarão as demais disciplinas, preferencialmente conforme o fluxo proposto abaixo: 

	Semestre
	Componente Curricular
	Carga Horária

	    5°
	Termodinâmica Química
	64

	
	Programação de Computadores
	64

	
	Fenômenos de Transporte I
	64

	6º
	Cálculo Diferencial e Integral III
	64

	
	Mecânica e Ciência de Materiais
	64

	
	Matérias-Primas Agropecuárias 
	64

	
	Fenômenos de Transporte II
	64

	
	Métodos de Conservação de Alimentos
	64

	
	Análise de Alimentos I
	64

	
	Operações Unitárias I
	64

	
	Termodinâmica de Processos
	64

	7º


	Análise de Alimentos II
	64

	
	Análise Sensorial 
	64

	
	Embalagens de Alimentos
	64

	
	Operações Unitárias II
	64

	
	Engenharia Bioquímica
	64

	
	Instalações Industriais 
	64

	8º
	Operações Unitárias III
	64

	
	Tratamento de Efluentes da Indústria de Alimentos
	64

	
	Controle de Processos na Indústria de Alimentos
	64

	
	Ciência de Leites
	64

	
	Economia e Administração
	64

	
	Engenharia de Segurança 
	64

	
	Metodologia e Redação Científica
	32

	       9°
	Ciências de Frutas e Hortaliças
	64

	
	Desenvolvimento de Novos Produtos
	64

	
	Projetos Industriais
	64

	
	Ciência de Carnes
	64

	      10°
	Estágio Curricular Supervisionado Obrigatório
	160

	
	Trabalho de Conclusão de Curso
	16

	Atividades Complementares*
	64

	Ações de Extensão para fins de Creditação**
	384


*As atividades Complementares são reguladas pelo Apêndice C.

**As atividades de extensão poderão ser realizadas ao longo de todo o curso e são reguladas pelo Apêndice K.

Fluxo curricular para alunos ingressantes em 2019
Os alunos ingressantes em 2019 solicitarão aproveitamento nas disciplinas cursadas na matriz de 2009, de acordo com a tabela de equivalência dos fluxos curriculares, e cursarão as demais disciplinas, preferencialmente conforme o fluxo proposto abaixo: 

	Semestre
	Componente Curricular
	Carga Horária

	7°
	Matérias-Primas Agropecuárias
	64

	
	Análise Sensorial 
	64

	
	Instalações Industriais 
	64

	
	Programação de computadores
	64

	
	Engenharia Bioquímica
	64

	
	Embalagens de Alimentos
	64

	8º
	Operações Unitárias I
	64

	
	Tratamento de Efluentes da Indústria de Alimentos
	64

	
	Ciência de Leites
	64

	
	Economia e Administração 
	64

	
	Engenharia de Segurança 
	64

	
	Metodologia e Redação Científica
	32

	9°
	Ciências de Frutas e Hortaliças
	64

	
	Operações Unitárias II
	64

	
	Desenvolvimento de Novos Produtos
	64

	
	Projetos Industriais
	64

	
	Ciência de Carnes
	64

	10°
	Operações Unitárias III
	64

	
	Estágio Curricular Supervisionado Obrigatório
	160

	
	Trabalho de Conclusão de Curso
	16

	Atividades Complementares*
	64

	Ações de Extensão para fins de Creditação**
	384


*As atividades Complementares são reguladas pelo Apêndice C.

**As atividades de extensão poderão ser realizadas ao longo de todo o curso e são reguladas pelo Apêndice K.

ANEXO V – Ementas

	COMPONENTE CURRICULAR: Programação de Computadores

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total:64h

	Ch teórica:16h
	Ch prática: 48h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Conceitos básicos sobre computadores: hardware, software, sistema operacional, compiladores, representação interna de dados e linguagem de programação. Resolução de problemas e desenvolvimento de algoritmos: análise e solução de problemas, representação e documentação. Estruturas de algoritmos: variáveis, entrada e saída, decisão e repetição. Tipos de dados simples. Modularização de programas: procedimentos, funções e passagem de parâmetros. Tipos de dados compostos: vetores, matrizes, cadeias de caracteres e registros. Manipulação de arquivos. Recursividade. Depuração de programas. Programação em linguagem estruturada. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Mecânica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Medidas. Cinemática. Vetores. Leis de Newton. Aplicações das leis de Newton. Energia cinética. Trabalho. Energia potencial. Lei da conservação da energia. Centro de massa. Momento linear. Lei da conservação do momento linear. Colisões.
	COMPONENTE CURRICULAR: Introdução à Engenharia de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:48h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:16h


EMENTA - Princípios de engenharia de alimentos, competências e atribuições do engenheiro de alimentos. Campos de atuação, atualidades e tendências na área de alimentos. Ética na profissão. Visita aos laboratórios do curso. 
	COMPONENTE CURRICULAR: Cálculo Diferencial e Integral I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 96h

	Ch teórica: 96h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Funções elementares. Limites: propriedades algébricas e Teorema do Confronto. Continuidade. Derivadas: interpretação geométrica, regras de derivação, regra da cadeia, derivada da função inversa e derivação implícita. Aplicações da derivada: Regras de L’Hospital, máximos e mínimos, gráfico de funções.  Primitiva. Integral indefinida. Técnicas de integração.
	COMPONENTE CURRICULAR: Fundamentos de Química I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática:- 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Noções preliminares em Química. Funções Inorgânicas. Reações químicas: conceito, equações e tipos. Estequiometria de reações e soluções. Princípios de Equilibrio Químico. Eletroquímica. Noções de Cinética Química. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Química Geral Experimental 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 32h

	Ch teórica: -
	Ch prática: 32h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução e Técnicas de Laboratório Químico. Utilização dos equipamentos de proteção e prevenção de acidentes em laboratórios. Manipulação de reagentes químicos e equipamentos laboratoriais. Utilização dos equipamentos laboratoriais, padronização de vidrarias.  Preparo de soluções. Reações químicas. Princípios de Eletroquímica. Equilíbrio químico. Cinética de reação. Volumetria.  
	COMPONENTE CURRICULAR: Estatística Experimental

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Testes de hipóteses. Testes F e t. Contrastes. Princípios básicos da experimentação. Procedimentos para comparações múltiplas: testes de Tukey, Duncan e Scheffé e t. Delineamentos experimentais. Experimentos fatoriais e em parcelas subdivididas. Regressão linear. Correlação. Introdução à estatística não paramétrica.
	COMPONENTE CURRICULAR: Química Orgânica I 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução à química do carbono. Funções orgânicas, propriedades e nomenclatura das substâncias orgânicas. Interações intermoleculares. Ressonância, aromaticidade e compostos aromáticos. Compostos Heterocíclicos. Estereoquímica dos compostos orgânicos: Análise Conformacional, quiralidade, atividade óptica, configuração. Ácidos e bases em Química Orgânica. Introdução às reações orgânicas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Cálculo Diferencial e Integral II 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 96h

	Ch teórica: 96h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Integral de Riemann:  Cálculo de área e integral definida.  Teorema fundamental do Cálculo. Mudança de variáveis para integral de Riemann e integração por partes. Aplicações da Integral Definida, Integrais impróprias. O espaço euclidiano de n-dimensional. Funções reais de várias variáveis reais. Limite e Continuidade. Derivação parcial. Funções Diferenciáveis. Regra da cadeia. Derivação Implícita. Gradiente e Derivada Direcional. Máximos e mínimos. Multiplicadores de Lagrange.
	COMPONENTE CURRICULAR: Bioquímica Geral

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64 h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Estrutura, característica química e função de carboidratos, lipídeos, proteínas e ácidos nucléicos. Vitaminas e coenzimas. Aspectos cinéticos e metabólicos de enzima. Bioenergética. Metabolismo de carboidratos, lipídios, proteínas e nucleotídeos. Regulação e integração metabólica.
	COMPONENTE CURRICULAR: Laboratório de Física Geral 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 32h

	Ch teórica: -
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Algarismos significativos. Teoria de erros. Gráficos. Medidas.  Elaboração de relatórios. Experimentos relacionados a conteúdos de Mecânica e Eletromagnetismo.
	COMPONENTE CURRICULAR: Introdução ao Eletromagnetismo 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Carga Elétrica. Campo Elétrico. Potencial Elétrico. Capacitância. Corrente Elétrica e Circuitos de Corrente Contínua. Campo Magnético. Indução Magnética. Circuitos de Corrente Alternada. Equações de Maxwell.

	COMPONENTE CURRICULAR: Álgebra Linear I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Matrizes. Determinantes. Sistemas de equações lineares. Vetores. Espaços Vetoriais. Base e Dimensão. Transformações Lineares. Matriz mudança de base. Aplicações.

	COMPONENTE CURRICULAR: Microbiologia Geral 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução ao estudo dos micro-organismos. Classificação e caracterização dos principais grupos de micro-organismos. Morfologia e organização celular. Processos metabólicos e exigências nutricionais. Fisiologia do crescimento e reprodução microbiana. Técnicas de controle e cultivo de micro-organismos. Interação entre micro-organismos e hospedeiro. Microbiologia Ambiental.
	COMPONENTE CURRICULAR: Química Analítica I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Análise química qualitativa e quantitativa. Amostragem e preparo de amostras. Equilíbrio químico em soluções aquosas. Erros e tratamento de dados analíticos. Introdução aos métodos clássicos de análise.

	COMPONENTE CURRICULAR: Mecânica e Ciência de Materiais

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total:64h

	Ch teórica:48h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Balanço de forças e momento. Tensão: normal e tangencial. Tensão admissível: fator de segurança. Deformação mecânica: axial e em cisalhamento. Problemas estaticamente indeterminados. Deformação térmica. Relação tensão-deformação: lei de Hooke e não-linearidade. Razão de Poisson, tensão residual e fadiga. Propriedades mecânicas de sólidos: tração, compressão, punção, flexão e torção. Tensão-taxa de deformação: classificação de fluidos. Viscoelasticidade e número de Deborah. 
	COMPONENTE CURRICULAR: Cálculo Diferencial e Integral III

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Integração dupla. Teorema de Fubini. Integração tripla. Mudança de coordenadas nas integrais duplas e triplas. Sequência e Séries de números reais e funções. Séries de potências. 
	COMPONENTE CURRICULAR: Desenho Técnico

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:-
	Ch prática: 64h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Noções básicas de desenho geométrico. Normas Técnicas de representação e layouts em desenho técnico. Escalas numérica e gráfica. Sistemas de projeções ortogonais. Cotas. Perspectiva. Tipos de linha. Caligrafia Técnica. Introdução ao Desenho Arquitetônico. Acessibilidade.
	COMPONENTE CURRICULAR: Química de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Propriedades da água, atividade de água e sua relação com a estabilidade de alimentos. Estrutura, propriedades funcionais e reações relacionadas a alterações de carboidratos, lipídeos, proteínas, vitaminas e minerais em alimentos. Reações de escurecimento enzimático e não enzimático. Pigmentos naturais em alimentos. Aditivos químicos em alimentos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Microbiologia de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução à Microbiologia dos alimentos. Ecologia microbiana dos alimentos. Contaminação dos alimentos. Deterioração dos alimentos. Intoxicações e infecções de origem alimentar. Conservação dos alimentos. Controle microbiológico de alimentos. Critérios microbiológicos para avaliação da qualidade de alimentos. Produção de alimentos por fermentação. Adesão e formação de biofilmes microbianos.
	COMPONENTE CURRICULAR: Matérias Primas Agropecuárias 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução. Matéria-prima e indústria de alimentos. Fatores que determinam composição e qualidade das matérias-primas. Matéria-prima de origem vegetal. Matéria-prima de origem animal. Manuseio, transporte, embalagem, armazenamento, distribuição e logística. Exportação.
	COMPONENTE CURRICULAR: Engenharia de Segurança 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:32h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo:16h


EMENTA - Generalidades e conceitos de engenharia de segurança do trabalho. Normas regulamentadoras e legislações relativas à segurança e medicina do trabalho.  Higiene ocupacional. Ambiente e doenças ocupacionais: profissional e do trabalho. Acidente de trabalho: conceito legal, causas e consequências, ato inseguro e condição insegura, prevenção de acidentes, inspeção de segurança e investigação de acidentes do trabalho. Proteção do meio ambiente. Prevenção e combate a incêndios. Gerência de Riscos. Engenharia de Processos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Fenômenos de Transporte I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Fundamentos da mecânica dos fluidos. Estática dos fluidos. Balanços globais e diferenciais de massa, energia e quantidade de movimento. Análise dimensional e semelhança. Escoamento viscoso.
	COMPONENTE CURRICULAR: Termodinâmica Química

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Matéria: massa e quantidade de substância, volume, massa específica e propriedades extensivas e intensivas. Energia. Propriedades dos gases ideais e reais. Equações de  estado. Primeira Lei da Termodinâmica: conservação de energia, energia interna e entalpia. Segunda Lei da Termodinâmica: entropia. Terceira Lei da Termodinâmica: entropia absoluta.  Energias de Gibbs e Helmoltz.  
	COMPONENTE CURRICULAR: Bioquímica de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: 16h


EMENTA - Enzimas de importância na indústria de alimentos: Carboidrases, proteases, lipases e oxiredutases. Principais transformações bioquímicas em alimentos de origem vegetal e animal.
	COMPONENTE CURRICULAR: Métodos de Conservação de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA
Princípios gerais de conservação dos alimentos. Conservação de alimentos pelo calor: secagem, pasteurização, esterilização, radiação e micro-ondas. Conservação de alimentos pelo frio: resfriamento, congelamento, liofilização. Desidratação e concentração de alimentos. Aditivos químicos: adição de elementos. Fermentação. Irradiação de alimentos. Ação de embalagens e métodos combinados. Novas tecnologias empregadas à conservação de alimentos.
	COMPONENTE CURRICULAR: Cálculo Numérico e Computacional 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Erros nas aproximações numéricas. Métodos numéricos para cálculo de raízes de equações. Métodos numéricos para solução de sistemas lineares e não lineares. Interpolação polinomial. Ajustes de curvas pelo método dos mínimos quadrados. Soluções numéricas para equações diferenciais, integração numérica.
	COMPONENTE CURRICULAR: Fenômenos de Transporte II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução aos modos de transferência de calor. Introdução à Condução de Calor. Condução de calor unidimensional em regime permanente. Condução de calor bidimensional em regime permanente. Condução de calor em regime transiente. Introdução à Convecção do Calor. Convecção em escoamentos externos e internos. Convecção natural. Transferência de calor por radiação: processos e propriedades. Difusividade e mecanismos de transferência de massa.
	COMPONENTE CURRICULAR: Higiene Industrial 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 48h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 16 h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Qualidade e Tratamento da Água no Controle de Adesão Microbiana na Indústria de Alimentos. Requisitos sanitários para instalações industriais. Higienização na indústria de alimentos. Principais agentes detergentes, sanitizantes e sua legislação. Avaliação da eficiência microbiológica de sanificantes associados aos procedimentos de higienização. Avaliação laboratorial de sanitizantes químicos. Controle de pestes.
	COMPONENTE CURRICULAR: Operações Unitárias I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total:64h

	Ch teórica:64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Dimensionamento de tubulações e acessórios, equipamentos para transporte de fluidos. Sistemas de agitação. Dimensionamento de equipamentos para redução de tamanho, separação mecânica e transporte de sólidos particulados.

	 COMPONENTE CURRICULAR: Análise de Alimentos I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:48 h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Métodos de análises e aplicações em alimentos. Amostragem, preparo e conservação de amostras. Validação de métodos analíticos. Determinação dos constituintes principais dos alimentos: umidade, cinzas, carboidratos, lipídeos, proteínas e fibras. Experiências de laboratório sobre os tópicos teóricos abordados.

	COMPONENTE CURRICULAR: Operações Unitárias II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Transferência de calor em fluidos com e sem mudança de fases. Radiação térmica. Trocadores de calor. Operações de transferência de calor aplicados aos processos da indústria alimentícia. Evaporação e geração de vapor. Psicrometria e umidificação.
	COMPONENTE CURRICULAR: Análise de Alimentos II 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Métodos instrumentais na análise de alimentos: Métodos de preparo de amostras, validação de métodos analíticos, Cromatografia, eletroforese capilar, espectrofotometria no ultravioleta/visível, e espectrometria de massas.
	COMPONENTE CURRICULAR: Instalações Industriais 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Materiais e suas aplicações em instalações industriais alimentícias. Dimensionamento de elementos de tubulações e seus acessórios: válvulas, purgadores, filtros, conexões e suportes. Vapor e ar comprimido. Desenho técnico aplicado ao projeto de instalações alimentícias, seus equipamentos, tubulações e layout.
	COMPONENTE CURRICULAR: Análise Sensorial 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução à análise sensorial. Princípios de fisiologia sensorial. Condições para uma avaliação sensorial. Métodos de avaliação sensorial: métodos discriminativos, métodos descritivos e métodos afetivos. Análise estatística dos resultados dos testes sensoriais. Características não sensoriais e o comportamento do consumidor. Correlação entre medidas sensoriais e instrumentais. Novas tendências na análise sensorial.
	COMPONENTE CURRICULAR: Ciência de Leites 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: 16h


EMENTA - Importância econômica e sistemas de produção da cadeia de leite. Estrutura, fisiologia de biossíntese e secreção do leite, Composição química do leite e seus constituintes. Variabilidade da composição e consequências no processamento. Microbiologia de leite e derivados. Operações de pré-processamento, tratamento térmico. Características das culturas láticas e sua aplicação na produção de produtos lácteos fermentados. Características e processamento de derivados lácteos. Aspectos legais de leite e derivados.

	COMPONENTE CURRICULAR: Ciência de Carnes 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: 16h


EMENTA - Composição química da carne, Estrutura e composição do músculo e tecido associados. Contração, relaxamento muscular e fontes de energia para a contração muscular, Abate de bovinos; Transformações bioquímicas pós-abate: Conversão do músculo em carne, Fatores que afetam a transformação do músculo em carne e as propriedades finais da carne. Características sensoriais da carne; Higiene, Legislação e Controle de qualidade.
	COMPONENTE CURRICULAR: Metodologia e Redação Científica 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 32h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Instrumentos básicos da produção acadêmico-científico: ler; filosofar; analisar; produzir. Etapas de um trabalho acadêmico-científico e procedimentos técnico-metodológicos: levantamento bibliográfico; documentação como método de estudo individual; análise e construção de textos; apresentação de trabalhos científicos; elaboração de referências bibliográficas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Operações Unitárias III 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Operações unitárias da indústria de alimentos envolvendo fenômenos de transferência de massa ou transferência simultânea de calor e massa: destilação, absorção, extração sólido-líquido e líquido-líquido, separações por membranas e secagem. Aplicar balanços globais e parciais visando o dimensionamento de equipamentos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Controle de Processos na Indústria de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução à instrumentação e controle de processos. Instrumentos para controle de processos. Representação de instrumentação. Transformada de Laplace. Funções de transferência. Diagrama de blocos. Comportamento dinâmico dos processos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Embalagens de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Embalagens para alimentos. Introdução (histórico, conceitos e funções). Embalagem como estratégia de marketing. Alterações nos alimentos em função das embalagens. Interações entre o alimento e a embalagem. Principais alterações em função da embalagem. Embalagens, plásticas metálicas, celulósicas e de vidro. Embalagens ativas e inteligentes. Equipamentos de embalagens. Planejamento e legislação de embalagens.
	COMPONENTE CURRICULAR: Termodinâmica de Processos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Primeira Lei da Termodinâmica: balanço de energia. Segunda Lei da Termodinâmica: reversibilidade, ciclos termodinâmicos, ciclos de potência e ciclos de refrigeração e bomba de calor. Equilíbrio de fases: fases da substância pura, processo de mudanças de fases em substâncias puras, diagrama de propriedades para processos de mudanças de fases, tabelas de propriedades. Equilíbrio físico: diagrama de fases de mistura.
	COMPONENTE CURRICULAR: Engenharia Bioquímica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Fundamentos da Engenharia Bioquímica. Fermentações industriais. Cinética de reações enzimáticas e de processos fermentativos. Biorreatores. Reatores com enzimas e células imobilizadas.  Processos contínuos, descontínuos e semicontínuos. Aeração e agitação em biorreatores. Bioprodutos. Purificação de produtos biotecnológicos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Economia e Administração

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Conceitos básicos de economia. Noções de microeconomia (estrutura de mercados, teoria do consumidor e teoria da produção). Noções de macroeconomia (renda nacional, inflação, política fiscal e política monetária). Noções de econometria. Noções fundamentais de administração (princípios de administração aplicada a sistemas produtivos, planejamento, gestão de cadeias produtivas, administração financeira).
	COMPONENTE CURRICULAR: Projetos Industriais

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução ao projeto agroindustrial. Mercado. Engenharia do projeto agroindustrial. Tamanho. Localização. Investimento e financiamento. Custos. Avaliação financeira. Análise de sensibilidade e risco. Elaboração de um projeto de uma indústria de alimentos. Identificação do mercado. Localização. Aspectos tecnológicos: processos, sistemas de qualidade, insumos industriais, equipamentos, instalações e edificações. Avaliação econômica do projeto agroindustrial. Investimento e financiamento. Cálculo dos custos de produção, capital de giro e preço de venda. Determinação dos indicadores de rentabilidade e risco. Impacto econômico, ambiental e social.
	COMPONENTE CURRICULAR: Tratamento de Efluentes da Indústria de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Qualidade das águas. Legislação ambiental atual e reciclagem de materiais poluentes. Origem e natureza dos resíduos na indústria. Caracterização dos principais efluentes nas indústrias de alimentos. Águas residuárias. Processo e grau de tratamento das águas residuárias. Dimensionamento e planejamento de estações de tratamento.
	COMPONENTE CURRICULAR: Ciência de Frutas e Hortaliças 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Principais fatores que influenciam as características das matérias-primas de origem vegetal para industrialização. Técnicas de armazenamento e industrialização. Tecnologia de frutas e hortaliças.
	COMPONENTE CURRICULAR: Desenvolvimento de Novos Produtos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo:16h


EMENTA - Importância, definição e caracterização de novos produtos e processos. Especificação do produto e do processo. Sistemática para o desenvolvimento de novos produtos: geração de ideias e conceitos, seleção de ideias, elaboração de protótipos, análise de viabilidade técnica e econômica, estratégias de marketing e registro dos produtos. Dimensionamento e comportamento do mercado consumidor. Gestão da inovação e desenvolvimento de novos produtos. Elaboração de projeto de desenvolvimento de produtos ou processos. 
	COMPONENTE CURRICULAR: Estágio Curricular Supervisionado Obrigatório 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 160h

	Ch teórica: -
	Ch prática: 160h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Visa dar ao aluno experiência pré-profissional, colocando-o em contato com a realidade de sua área de atividade, dando-lhe oportunidade de vivenciar problemas e aplicações, em empresas públicas ou privadas, utilizando os conhecimentos adquiridos no curso, ampliando, assim, sua formação profissional.

	COMPONENTE CURRICULAR: Trabalho de Conclusão de Curso

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 16h

	Ch teórica: -
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Trabalho individual de livre escolha do aluno, dentro das atribuições do profissional da área de Engenharia de Alimentos. Deverá ser desenvolvido com a orientação de um professor da área. O trabalho de conclusão de curso será de acordo com as normas disponibilizadas pelo Colegiado do Curso de Engenharia de Alimentos.

DISCIPLINAS OPTATIVAS

	COMPONENTE CURRICULAR: Estatística Geral

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução à estatística descritiva. Análise combinatória e binômio de Newton. Teoria elementar de probabilidade. Variáveis aleatórias. Funções de variáveis aleatórias. Distribuição binomial, normal. Teste de hipóteses (testes t, [image: image2.png]


e análise de variância).
	COMPONENTE CURRICULAR: Biologia Celular 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Células e seus constituintes. Morfologia, sistemática e fisiologia celular. Relação entre características estruturais, moleculares e fisiológicas. Diferenciação celular animal e vegetal. Divisão celular.
	COMPONENTE CURRICULAR: Gestão da Qualidade na Indústria de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Histórico e importância. Definição de qualidade e termos utilizados no controle de qualidade de alimentos. Gestão da qualidade total. Ferramentas de qualidade. Programas e sistema para segurança de alimentos. Legislação brasileira para padrões de identidade e qualidade. Amostragem estatística. Normas de Garantia da Qualidade para Alimentos. Gestão integrada dos programas ISO 9.000 e 22.000. Análise de risco. Food Fraude e Food Defense.
	COMPONENTE CURRICULAR: Empreendedorismo 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Empreendedorismo no Brasil e no mundo. Inovação, sustentabilidade e internacionalização. Fases do processo empreendedor. Avaliação da ideia. Marketing e Análise de Mercado. Construção do plano de negócios. Negociação e apresentação da ideia. Captação de recursos financeiros. Formas jurídicas. Propriedade intelectual.
	COMPONENTE CURRICULAR: Fluidodinâmica Computacional

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64 h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução à mecânica dos fluidos e transferência de calor. Introdução aos métodos numéricos. Métodos de discretização. Solução de sistemas de equações algébricas.
	COMPONENTE CURRICULAR: Oscilações, Ondas e Calor

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Oscilações. Ondas Mecânicas. Ondas Sonoras. Temperatura. Leis da Termodinâmica. Teoria Cinética dos Gases.

	COMPONENTE CURRICULAR: Biotecnologia Industrial e Biossegurança 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão: 32h-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Panorama global dos sistemas biotecnológicos aplicados a micro-organismos, células animais e vegetais. Processos fermentativos industriais: biorreatores, construção e modelos. Princípios e técnicas de separação e purificação de biomoléculas. Técnicas de melhoramento genético em biotecnologia: melhoramento de linhagens de interesse industrial, regulação da expressão genética e utilização nos processos de fermentação. Biossegurança na seleção e melhoramento genético de micro-organismos de interesse industrial.

	COMPONENTE CURRICULAR: Análise de Resíduos em Produtos de Origem Animal

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: 16h


EMENTA - Histórico sobre o Plano Nacional de Controle de Resíduos e Contaminantes - PNCRC/MAPA e Programa de Análise de Resíduos de Medicamentos Veterinários em Alimentos de Origem Animal, Procedimento de Amostragem, legislação, Análises de substâncias de ação anabolizante, antimicrobianos, micotoxinas, corantes, antiparasitários e contaminantes inorgânicos em matrizes de origem animal como: músculo, rim, fígado, urina, mel, leite, ovos e pescado.

	COMPONENTE CURRICULAR: Planejamento de Experimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Planejamento fatorial (completo e fracionário). Ajuste de modelos. Verificação de validade de modelos. Análise de superfície de resposta. “Screening Design”. Estudos de caso.

	COMPONENTE CURRICULAR: Matemática Básica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 96h

	Ch teórica: 96h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Conjuntos Numéricos. Operações com Frações.  Propriedades dos Números reais. Valor absoluto. Potenciação e radiciação. Produtos notáveis. Fatoração de polinômios. Funções elementares: afim, linear, constante, modular, quadrática, exponencial e logarítmica. Inequações. Razões Trigonométricas num triângulo Retângulo e num triângulo qualquer. Funções trigonométricas.
	COMPONENTE CURRICULAR: Microscopia de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 32h

	Ch teórica: 16h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Técnicas e princípios de microscopia. Estruturas microscópicas. Preparo de amostras. Métodos diretos de análises. Métodos microanalíticos de isolamento e detecção de material estranho em alimentos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Legislação de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 32h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Fundamentos da legislação de alimentos segundo o Ministério da Saúde (ANVISA) e Ministério da Agricultura, Pecuária e Abastecimento (MAPA), registro de estabelecimentos e produtos, rotulagem de alimentos, responsabilidade técnica. Segurança ocupacional. Legislação profissional.

	COMPONENTE CURRICULAR: Equações Diferenciais Ordinárias 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA -  Equações de primeira ordem: Equações separáveis, lineares, homogêneas, exatas, de Bernoulli, Ricatti e Clairaut. Equações diferenciais ordinárias de ordem superior: Equações homogêneas e não-homogêneas. Equações lineares com coeficientes constantes, coeficientes indeterminados e método de variação dos parâmetros. Equação de Cauchy-Euler. Aplicações.
	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Panificação, Massas, Amidos e Derivados

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Propriedades físico-químicas e funcionais do amido. Fontes e métodos de obtenção de amidos e derivados e farinhas de trigo, milho e arroz. Modificações e aplicações industriais: amido modificado. Tecnologia de panificação e massas alimentícias: processamento e industrialização.
	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Bebidas 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: 16h


EMENTA - Recepção e controle da matéria-prima. Características estruturais e químicas de matérias-primas na produção de bebidas. Estocagem. Processamento de bebidas não alcoólicas e alcoólicas fermentadas e destiladas. Equipamentos. Insumos, aditivos e coadjuvantes. Processos de conservação.

	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Processamento de Bebidas Carbonatadas

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução. Mercado de refrigerantes. Qualidade e tratamento de água para produção de bebidas carbonatadas. Ingredientes e formulações de bebidas carbonatadas. Operações de produção de xaropes, carbonatação e envase. Embalagens para bebidas carbonatadas. Sistemas de produção. Planejamento da produção e distribuição. Sistemas de controle e garantia da qualidade e segurança do consumidor e ambiental.
	COMPONENTE CURRICULAR: Desidratação e Secagem de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Histórico e situação da indústria de alimentos desidratados no Brasil. Aspectos e alterações físicas, químicas e nutricionais da remoção da água de alimentos. Estudo do comportamento das curvas de secagem. Princípios, técnicas e equipamentos de secagem de produtos agropecuários. Aplicações e controle de qualidade de alimentos desidratados.

	COMPONENTE CURRICULAR: Fisiologia e Manuseio Pós-colheita

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Conceitos básicos. Fisiologia pós-colheita. Controle do amadurecimento e da senescência. Tratamento e manuseio antes do transporte e armazenamento. Sistemas de armazenamento. Desordens fisiológicas e doenças. Distribuição e utilização de produtos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Processamento de Cereais, Raízes e Tubérculos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: 16h


EMENTA - Importância tecnológica, econômica e nutricional. Características físicas, morfológicas e classificação de qualidade. Processos operacionais na moagem e beneficiamento. Processos de pré-cozimento de cereais e farinhas.
	COMPONENTE CURRICULAR: Processamento de Frutas e Hortaliças 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução. Operações básicas na indústria de vegetais. Fermentação de vegetais. Textura de vegetais. Processamento de suco e néctar de frutas. Processamento de vegetais. Processamento de geleia. Frigoconservação de vegetais. Desidratação de vegetais. Utilização de conservantes químicos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Produtos Lácteos Fermentados

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Importância econômica dos produtos lácteos no mercado brasileiro. Composição e características físico-químicas dos constituintes do leite. Taxonomia, fisiologia e genética de culturas láticas. Efeito dos bacteriófagos no processamento de leites fermentados e queijos. Probióticos e sua aplicação nos produtos lácteos fermentados. Características e processamento de leites fermentados e queijos, aspectos legais e tecnológicos. Controle de qualidade de leite fermentados e queijos. Defeitos dos leites fermentados e queijos. Equipamentos e utensílios de processamento.

	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Produtos Lácteos Concentrados de Base Lipídica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Importância econômica dos produtos lácteos concentrados e de base lipídica no mercado brasileiro. Composição e características físico-químicas dos constituintes do leite. Características e processamento de leite concentrado, leite condensado açucarado, leite em pó, creme de leite, manteiga e sorvete. Controle de processo e de qualidade. Equipamentos e utensílios de processamento.

	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Óleos e Gorduras 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Composição das gorduras e óleos: glicerídeos, ácidos graxos e outros componentes. Métodos de extração. Refinação química. Hidrogenação. Processamento de óleos e gorduras vegetais. Tecnologia de fabricação de margarinas e produtos similares. Aproveitamento de subprodutos.
	COMPONENTE CURRICULAR: Toxicologia de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 32h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Fundamentos de toxicologia. Delineamento de estudos de toxicidade. Carcinogênese química. Compostos tóxicos naturais de origem vegetal e animal. Aditivos alimentares, pesticidas, metais tóxicos e micotoxinas em alimentos. Contaminantes ambientais e compostos tóxicos formados durante o processamento.

	COMPONENTE CURRICULAR: Processamento de Carnes, Pescado e derivados

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 48h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática:16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Princípios básicos do processamento de carnes: moagem e embutimento; salga e cura; emulsões cárneas; cozimento/tratamento térmico; defumação; fermentação; aditivos cárneos. Processamento dos principais produtos da carne: embutidos; reestruturados; curados/salgados; emulsionados; fermentados e enlatados. Processamento de pescado.
	COMPONENTE CURRICULAR: Inglês Técnico para Engenharia de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Estruturas gramaticais. Leitura, interpretação e tradução de textos científicos de engenharia, ciência e tecnologia de alimentos, textos literários e de interesse geral. Comunicação oral.
	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Leites e Derivados

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:32h
	Ch prática: 32h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Processamento, beneficiamento do leite e produtos lácteos (queijos, manteiga, iogurte, sorvete, doce de leite, requeijão, leite condensado, leite evaporado e subprodutos do leite). Legislação e controle de qualidade de leite in natura (comercialização, distribuição). Segurança de alimentos no beneficiamento do leite e produção de lácteos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Modelagem e Simulação Dinâmica de Bioprocessos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica:48h
	Ch prática: 16h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Fundamentos de modelagem de processos dinâmicos. Conceitos básicos de biorreatores. Cinética de bioprocessos. Modelagem de biorreatores. Modelagem de sistemas com catalisadores biológicos imobilizados. Fundamentos do controle automático de bioprocessos. Simulação dinâmica computacional.

	COMPONENTE CURRICULAR: Linguagem Brasileira de Sinais

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Humanas e Sociais -ICHS

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Língua Brasileira de Sinais e a cultura do surdo. Níveis de formalidade e informalidade. Dactilologia e pronomes. Pronomes. Comparativos e verbos. Numeral monetário, ordinais e carnais. Adjetivos. Advérbios. Tipos de negação. Expressão facial gramatical.

	COMPONENTE CURRICULAR: Sociologia

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Humanas e Sociais -ICHS

	Carga horária total: 32h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA
Contexto e emergência da sociologia. Campo e objeto da sociologia. Principais perspectivas teóricas e metodológicas da sociologia clássica e contemporânea.

	COMPONENTE CURRICULAR: Educação em Direitos Humanos e Relações Étnico-Raciais

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Humanas e Sociais -ICHS

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Mecanismos culturais de transformação de diferenças em desigualdades sociais. Conceito de gênero como categoria de análise das relações sociais. Conceitos de racismo e discriminação. A intersecção das diferenças e a exclusão social. A Constituição Federal de 1988 e os Fundamentos do Estado Democrático de Direito. O princípio da Igualdade e o sujeito de direitos. A concepção de cidadania: do sujeito universal ao sujeito especificado de Direitos. A Educação como Instrumento de Transformação das Desigualdades Sociais. O Ensino por competências e a educação em Direitos Humanos. Aspectos pedagógicos e didáticos da Educação em Direitos Humanos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Direitos Humanos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Sociedade internacional. Direitos humanos. Proteção internacional dos direitos humanos. Os tribunais internacionais.
	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Chocolates, Balas e Caramelos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 32h
	Ch prática: 32h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA
Este componente curricular visa estudar as definições, classificações, características, formulações, processo de obtenção, embalagem e conservação de balas, chocolates, caramelos e similares. Aborda também o controle de qualidade e legislação.

	COMPONENTE CURRICULAR: Introdução à Ciência e Engenharia de Materiais

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra –ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Ligações. Materiais cristalinos e amorfos. Imperfeições em sólidos. Definição, classificação e características dos materiais. Propriedades mecânicas de materiais.

	COMPONENTE CURRICULAR: Laboratório de Operações Unitárias

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: -
	Ch prática: 64h 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Experimentos em operações unitárias mais relevantes na Engenharia de Alimentos com montagem, medição e interpretação de resultados. Medidas físicas; bombas; Agitação e mistura; Peneiramento; Separações: Filtração; Trocador de calor; Evaporadores; Destilação; Secagem; Extração.

	COMPONENTE CURRICULAR: Quimiometria 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Introdução à Quimiometria: análise univariada e multivariada. Ferramentas usadas em validação estatística. Planejamento fatorial. Modelagem e superfície de resposta. Análise de componentes principais. Calibração Multivariada, Redes neurais artificiais.

	COMPONENTE CURRICULAR: Tópicos em Extensão Universitária

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 32h

	Ch teórica: -h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão: 32h
	Ch aula de campo:-


EMENTA - História da Universidade Brasileira: Ensino, Pesquisa e Extensão Universitária; Concepções e Tendências da Extensão Universitária; Legislação da Extensão Universitária; Procedimentos Metodológicos, Didáticos e Técnico-Científicos; Elaboração de Atividades e Projetos de Extensão Universitária.

	COMPONENTE CURRICULAR: Refrigeração 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Cadeia do frio. Ciclos teórico e real de refrigeração por compressão. Sistemas de múltiplos estágios. Componentes principais do sistema: compressores, evaporadores, condensadores, tubulação, acessórios, controladores, isolantes térmicos e fluidos refrigerantes. Estudo de dimensionamento de câmaras frigoríficas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Máquinas Térmicas

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão: -
	Ch aula de campo: -


EMENTA - Ciclos de Potência a Vapor e a Ar. Combustíveis e Combustão. Caldeiras e Condensadores. Turbinas a Vapor e a Gás. Compressores de Ar.
	COMPONENTE CURRICULAR: Introdução à Nutrição

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total:64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: - 
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Introdução ao estudo da nutrição. Carboidratos. Fibras na alimentação humana. Lipídios. Proteínas. Metabolismo energético. Vitaminas lipossolúveis e hidrossolúveis. Minerais. Água.
	COMPONENTE CURRICULAR: Estatística não paramétrica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total:64h

	Ch teórica: 48h
	Ch prática: 16h
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Métodos não paramétricos. Formulação geral de um teste de significância. Estudo dos principais testes não paramétricos. Medidas de correlação e sua significância.

	COMPONENTE CURRICULAR: Digitalização de processos da indústria de alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra -ICET

	Carga horária total:64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Conceitos fundamentais da Indústria de Alimentos 4.0 e transformação digital. Aplicações da ciência de dados na indústria de alimentos (Big Data, Cloud Computing, Business Intelligence). Fabricação inteligente e produção flexível na indústria de alimentos. Tecnologia de sensores e robôs colaborativos na Indústria de Alimentos 4.0. Aplicações da internet das coisas (IoT) e realidade aumentada na Indústria de Alimentos 4.0. Tecnologia de Sistemas de Visão Computacional na Indústria de Alimentos 4.0. Uso da tecnologia na gestão das cadeias de suprimento da agroindústria (Supply chain 4.0). Gestão da rastreabilidade na Indústria de Alimentos 4.0: exigências legais, métodos, tecnologias e aplicações. Manufatura aditiva na Indústria de Alimentos 4.0: fundamentos, técnicas, materiais e mercado. Sistemas ciberfísicos (Gêmeo Digital) na Indústria de Alimentos 4.0: conceitos fundamentais, modelagem, inteligência artificial, aplicações e gerenciamento.

	COMPONENTE CURRICULAR: Direito para Engenharia

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra / Instituto de Ciências Humanas e Sociais

	Carga horária total:64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA  Conceito de Direito; Direito de propriedade; Direito de construir e seus limites; Restrições de vizinhança ao direito de construir; Desapropriação; Servidão administrativa; Ética legislação profissional, conceito, limites de ação, normas éticas e jurídicas, obrigações e responsabilidade técnica e civil, Sistema Confea/Crea. Código de ética profissional; licitação e contratos; poder de polícia administrativa nas construções; aspectos trabalhistas, previdenciários e ambientais; Direito urbanístico, Estatuto da cidade.

	COMPONENTE CURRICULAR: Educação Ambiental

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra 

	Carga horária total:64h

	Ch teórica: 64 h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Fundamentos da educação ambiental. Situações formais e não formais para a educação ambiental. As diferentes concepções da educação ambiental. Política nacional de educação ambiental. A educação ambiental na escola e na sociedade. Meio ambiente como tema transversal. Educação ambiental como eixo para a estruturação curricular. Meio ambiente e contextualização da aprendizagem. Meio ambiente e trabalho por projetos. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Engenharia Econômica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra 

	Carga horária total:64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - Matemática financeira. Análise de substituição de equipamentos. Elaboração e análise econômica de projetos.
	COMPONENTE CURRICULAR: Práticas de leitura e Produção de Textos I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Humanas e Sociais - Letras

	Carga horária total: 64h

	Ch teórica: 64h
	Ch prática: -
	Ch PCC: -
	Ch extensão:-
	Ch aula de campo:-


EMENTA - A Linguagem. As funções da Linguagem. Leitura. Concepções de leitura. Texto. Texto e contexto. A produção do texto escrito. Os gêneros e tipos textuais. A produção do texto acadêmico: a paráfrase, o resumo e a resenha. Formas básicas de apresentação de textos originários de pesquisas científicas.
