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MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO


RESOLUÇÃO CONSEPE-UFMT N.o 603, DE 03 DE NOVEMBRO DE 2025.
Dispõe sobre a alteração do Projeto Pedagógico do Curso de Graduação em Ciência e Tecnologia de Alimentos, bacharelado, presencial, da Faculdade de Nutrição do campus Universitário de Cuiabá, da Universidade Federal de Mato Grosso, criada pela Resolução CONSEPE nº 58, de 30 de Junho de 2008, e alterada pelas Resoluções Consepe nº 32 de 25 de Março de 2019, nº 555, de 20 de maio de 2025 e nº 557 de 26 de maio de 2025.

O CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSÃO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO, no uso de suas atribuições legais, e

CONSIDERANDO o que consta no Processo n.º 23108.0021120/2024-23 
CONSIDERANDO a decisão da plenária em sessão realizada.
RESOLVE:

Art. 1º Alterar o Projeto Pedagógico do Curso de Graduação Ciência e Tecnologia de Alimentos, bacharelado, presencial, da Faculdade de Nutrição do campus Universitário de Cuiabá, da Universidade Federal de Mato Grosso aprovado pela Resolução Consepe nº 555, de 20 de maio de 2025 e homologado pela Resolução Consepe nº 557 de 26 de maio de 2025, nos termos dos artigos abaixo.
Art. 2º Alterar o fluxo curricular das disciplinas de “Análise Microscópica de Alimentos”, “Legislação de Alimentos”, “Métodos Instrumentais de Análise”, “Análise Química e Físico-Química de Alimentos”, “Fundamentos da Conservação de Alimentos”, “Tecnologia de Grãos”, “Tecnologia de Açúcar e Etanol”, conforme Artigos 5º e 6º desta minuta.
Art. 3º Alterar a carga horária de conteúdo prático e teórico da disciplina de “Química de Alimentos II”, conforme Artigo 7º desta Minuta.
Art. 4º Alterar Ementas/Bibliografias das disciplinas de “Legislação de Alimentos” e “Operações Unitárias Aplicadas à Indústria de Alimentos” conforme Artigos 8º e 9º desta minuta.
Art. 5º Alterar a Matriz Curricular – Anexo I da Resolução Consepe nº 555, de 20 de maio de 2025 e homologado pela Resolução Consepe nº 557 de 26 de maio de 2025, da seguinte forma:
Onde se lê:

	Grupos
	Componente Curricular
	Natureza
	U.A.O
	Carga Horária
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativo/ Obrigatório
	
	T
	PD
	PAC
	AEC**
	TOT
	T
	PD
	PAC
	AEC**
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	Eixo Básico
	Introdução à Ciência e Tecnologia de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Legislação de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Bioquímica Geral
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Orgânica
	-

	
	Química Geral Básica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química Orgânica
	Obrigatório
	Departamento de Química
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Fundamentos de Conservação de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II; Microbiologia de Alimentos II
	-

	
	Química Analítica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Geral Básica
	-

	
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Cálculo I
	-

	
	Nutrição Humana Básica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Bioquímica Geral
	-

	
	Estatística Geral
	Obrigatório
	Departamento de Estatística
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Introdução ao Cálculo
	Obrigatório
	Departamento de Matemática
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	560
	80
	0
	0
	640
	35
	5
	0
	0
	40
	 

	Eixo Analista
	Análise Química e Físico-Química de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Analítica
	-

	
	Biologia Celular
	Obrigatório
	Instituto de Biociências
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	 
	 

	
	Análise Microscópica de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Química Orgânica
	-

	
	Análise Sensorial de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Estatística Geral
	-

	
	Métodos Instrumentais de Análise
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Analítica
	-

	
	Microbiologia de Alimentos I
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Microbiolobia de Alimentos II
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos I
	-

	
	Química de Alimentos I
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Orgânica
	-

	
	Química de Alimentos II
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos I
	-

	SUBTOTAL:
	272
	240
	0
	0
	512
	17
	15
	0
	0
	32
	 

	Eixo Tecnológico
	Biotecnologia
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Bioquímica Geral, Microbiologia de Alimentos II, Estatística Geral
	-

	
	Embalagens para Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	Fundamentos de Conservação de Alimentos, Microbiologia de Alimentos II
	-

	
	Operações Unitárias Aplicadas à Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	-

	
	Princípios de Físico-Química Aplicados ao Processamento de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	-

	
	Tecnologia de Açúcar e Etanol
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Bebidas
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Biotecnologia
	-

	
	Tecnologia de Carnes
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Frutas e Hortaliças
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Grãos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Laticínios
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos II, Química de Alimentos II, Análise Química e Físico-química de Alimentos
	-

	
	Tecnologia de Óleos e Gorduras
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Pescado
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Farinhas, Amidos e Derivados
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	SUBTOTAL:
	480
	224
	0
	0
	704
	30
	14
	0
	0
	44
	 

	Eixo Gestor
	Economia de Empresas Agroindustriais
	Obrigatório
	Faculdade de Economia
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Empreendedorismo e Modelos de Negócio
	Obrigatório
	Departamento de Administração
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Sociedade e Cidadania
	Obrigatório
	Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Planejamento Econômico Agroindustrial
	Obrigatório
	Faculdade de Economia
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Resíduos da Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Engenharia Sanitária
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Química Orgânica, Microbiologia de Alimentos I
	-

	
	Gestão da Qualidade na Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos II
	-

	SUBTOTAL:
	272
	80
	0
	0
	352
	17
	5
	0
	0
	22
	 

	Eixo Científico
	Desenvolvimento de Novos Produtos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	48
	0
	0
	64
	1
	3
	0
	0
	4
	Tecnologia de Grãos e Derivados; Tecnologia de Óleos e Gorduras; Tecnologia de Frutas e Hortaliças; Tecnologia de Carnes; Tecnologia de Laticínios
	-

	
	Estágio Curricular Supervisionado
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	0
	240
	0
	0
	240
	0
	15
	0
	0
	15
	Ter cumprido 80 créditos
	-

	
	Metodologia da Pesquisa Científica
	Obrigatório
	Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Trabalho de Conclusão de Curso
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	0
	32
	0
	0
	32
	0
	2
	0
	0
	2
	Pesquisa Científica em Ciência de Alimentos
	-

	SUBTOTAL:
	48
	320
	0
	0
	368
	3
	20
	0
	0
	23
	 

	SUBTOTAL DOS GRUPOS:
	
	 
	1632
	944
	0
	0
	2576
	102
	59
	0
	20
	181
	 

	Ações de Extensão para fins de Creditação - AECs
	Obrigatório
	
	320
	 
	20
	 

	Disciplinas optativas
	Obrigatório
	 
	64
	 
	4
	 

	Atividades Complementares (Bacharelado)
	Obrigatório
	 
	48
	 
	3
	 

	CARGA HORÁRIA TOTAL DO CURSO:
	3008
	 
	188
	 

	Estágio Curricular não obrigatório***
	Optativo
	 

	ENADE****
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; T – Teórica; PD – Prática de Disciplina; PAC – Prática de Aula de Campo; AECs – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total. 

* Somente para cursos de licenciatura, conforme Resolução CNE/CP 02/2019;

** Ações de Extensão para fins de Creditação conforme Resolução CNE/CES 07/2018 e Resolução Consepe UFMT 188/2021; 

*** Conforme Lei 11.788/2008 e Resolução Consepe UFMT 134/2021;

**** Conforme Lei 10.861/2004; 
Leia-se:

	Grupos
	Componente Curricular
	Natureza
	U.A.O
	Carga Horária
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativo/ Obrigatório
	
	T
	PD
	PAC
	AEC**
	TOT
	T
	PD
	PAC
	AEC**
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	Eixo Básico
	Introdução à Ciência e Tecnologia de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Legislação de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Bioquímica Geral
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Orgânica
	-

	
	Química Geral Básica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química Orgânica
	Obrigatório
	Departamento de Química
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Fundamentos de Conservação de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II; Microbiologia de Alimentos II
	-

	
	Química Analítica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Geral Básica
	-

	
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	
Introdução ao Cálculo 


	-

	
	Nutrição Humana Básica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Bioquímica Geral
	-

	
	Estatística Geral
	Obrigatório
	Departamento de Estatística
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Introdução ao Cálculo
	Obrigatório
	Departamento de Matemática
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	560
	80
	0
	0
	640
	35
	5
	0
	0
	40
	 

	Eixo Analista
	Análise Química e Físico-Química de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Analítica
	-

	
	Biologia Celular
	Obrigatório
	Instituto de Biociências
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	 
	 

	
	Análise Microscópica de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Análise Sensorial de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Estatística Geral
	-

	
	Métodos Instrumentais de Análise
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Analítica
	-

	
	Microbiologia de Alimentos I
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Microbiolobia de Alimentos II
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos I
	-

	
	Química de Alimentos I
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química de Alimentos II
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48


	16
	0
	0
	64
	3


	1


	0
	0
	4
	Química de Alimentos I
	-

	SUBTOTAL:
	288 
	224
	0
	0
	512
	18


	12


	0
	0
	32
	 

	Eixo Tecnológico
	Biotecnologia
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Bioquímica Geral, Microbiologia de Alimentos II, Estatística Geral
	-

	
	Embalagens para Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	Fundamentos de Conservação de Alimentos, Microbiologia de Alimentos II
	-

	
	Operações Unitárias Aplicadas à Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	-

	
	Princípios de Físico-Química Aplicados ao Processamento de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	-

	
	Tecnologia de Açúcar e Etanol
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Bebidas
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Biotecnologia
	-

	
	Tecnologia de Carnes
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Frutas e Hortaliças
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Grãos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Laticínios
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos II, Química de Alimentos II, Análise Química e Físico-química de Alimentos
	-

	
	Tecnologia de Óleos e Gorduras
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Pescado
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Farinhas, Amidos e Derivados
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	SUBTOTAL:
	480
	224
	0
	0
	704
	30
	14
	0
	0
	44
	 

	Eixo Gestor
	Economia de Empresas Agroindustriais
	Obrigatório
	Faculdade de Economia
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Empreendedorismo e Modelos de Negócio
	Obrigatório
	Departamento de Administração
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Sociedade e Cidadania
	Obrigatório
	Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Planejamento Econômico Agroindustrial
	Obrigatório
	Faculdade de Economia
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Resíduos da Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Engenharia Sanitária
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Química Orgânica, Microbiologia de Alimentos I
	-

	
	Gestão da Qualidade na Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos II
	-

	SUBTOTAL:
	272
	80
	0
	0
	352
	17
	5
	0
	0
	22
	 

	Eixo Científico
	Desenvolvimento de Novos Produtos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	48
	0
	0
	64
	1
	3
	0
	0
	4
	Tecnologia de Grãos e Derivados; Tecnologia de Óleos e Gorduras; Tecnologia de Frutas e Hortaliças; Tecnologia de Carnes; Tecnologia de Laticínios
	-

	
	Estágio Curricular Supervisionado
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	0
	240
	0
	0
	240
	0
	15
	0
	0
	15
	Ter cumprido 80 créditos
	-

	
	Metodologia da Pesquisa Científica
	Obrigatório
	Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Trabalho de Conclusão de Curso
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	0
	32
	0
	0
	32
	0
	2
	0
	0
	2
	Metodologia da Pesquisa Científica
	-

	SUBTOTAL:
	48
	320
	0
	0
	368
	3
	20
	0
	0
	23
	 

	SUBTOTAL DOS GRUPOS:
	
	 
	1648


	928


	0
	0
	2576
	103


	58


	0
	20
	181
	 

	Ações de Extensão para fins de Creditação - AECs
	Obrigatório
	
	320
	 
	20
	 

	Disciplinas optativas
	Obrigatório
	 
	64
	 
	4
	 

	Atividades Complementares (Bacharelado)
	Obrigatório
	 
	48
	 
	3
	 

	CARGA HORÁRIA TOTAL DO CURSO:
	3008
	 
	188
	 

	Estágio Curricular não obrigatório***
	Optativo
	 

	ENADE****
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; T – Teórica; PD – Prática de Disciplina; PAC – Prática de Aula de Campo; AECs – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total. 

* Somente para cursos de licenciatura, conforme Resolução CNE/CP 02/2019;

** Ações de Extensão para fins de Creditação conforme Resolução CNE/CES 07/2018 e Resolução Consepe UFMT 188/2021; 

*** Conforme Lei 11.788/2008 e Resolução Consepe UFMT 134/2021;

**** Conforme Lei 10.861/2004; 
Art. 6º Alterar o Fluxo Curricular – Anexo II da Resolução Consepe nº 555, de 20 de maio de 2025 e homologado pela Resolução Consepe nº 557 de 26 de maio de 2025, da seguinte forma:
Onde se lê:

	Períodos
	Componente Curricular
	Natureza
	U.A.O
	Carga Horária
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativo/ Obrigatório
	
	T
	PD
	PAC
	AEC**
	TOT
	T
	PD
	PAC
	AEC**
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	1° Semestre
	Introdução à Ciência e Tecnologia de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Biologia Celular 
	Obrigatório
	Instituto de Biociências
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	 
	 

	
	Sociedade e Cidadania
	Obrigatório
	Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Metodologia da Pesquisa Científica
	Obrigatório
	Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Introdução ao Cálculo 
	Obrigatório
	Departamento de Matemática
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química Geral Básica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química Orgânica
	Obrigatório
	Departamento de Química
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	304
	16
	0
	0
	320
	19
	1
	0
	0
	20
	 

	2° Semestre
	Análise Microscópica de Alimentos 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Química Orgânica, biologia celular
	-

	
	Legislação de Alimentos 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Microbiologia de Alimentos I 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Estatística Geral 
	Obrigatório
	Departamento de Estatística
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química de Alimentos I
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Orgânica
	-

	
	Química Analítica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Geral Básica
	 

	SUBTOTAL:
	224
	96
	0
	0
	320
	14
	6
	0
	0
	20
	 

	3o semestre
	Métodos Instrumentais de Análise 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Analítica
	-

	
	Microbiologia de Alimentos II 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos I
	-

	
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Cálculo I
	-

	
	Química de Alimentos II
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos I
	 

	SUBTOTAL:
	160
	96
	0
	0
	320
	10
	6
	0
	0
	20
	 

	4o Semestre
	Análise Química e Físico-Química de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Analítica
	-

	
	Princípios de Físico-Química Aplicados ao processamento de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	-

	
	Bioquímica Geral 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Orgânica
	-

	
	Nutrição Humana Básica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Bioquímica Geral
	-

	
	Optativa
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	0
	0
	0
	4
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	224
	96
	0
	0
	320
	12
	4
	0
	4
	20
	 

	5° Semestre
	Gestão da Qualidade na Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos II
	-

	
	Operações Unitárias Aplicadas à Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	-

	
	Fundamentos de Conservação de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II; Microbiologia de Alimenbtos II
	-

	
	Análise Sensorial de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Estatística Geral
	-

	
	Economia de Empresas Agroindustriais
	Obrigatório
	Faculdade de Economia
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	 
	 

	
	Estágio Curricular Supervisionado
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	0
	240
	0
	0
	240
	0
	15
	0
	0
	15
	Ter cumprido 80 créditos
	 

	SUBTOTAL:
	256
	304
	0
	0
	560
	16
	19
	0
	0
	35
	 

	6° Semestre
	Tecnologia de Farinhas, Amidos e Derivados
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Óleos e Gorduras
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Planejamento Econômico Agroindustrial
	Obrigatório
	Faculdade de Economia
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Tecnologia de Grãos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Açúcar e Etanol
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Química de Alimentos II
	-

	
	Biotecnologia
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Bioquímica Geral, Microbiologia de Alimentos II, Estatística Geral
	 

	
	Embalagens para Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	Fundamentos de Conservação de Alimentos, Microbiologia de Alimentos II
	-

	SUBTOTAL:
	192
	128
	0
	0
	320
	12
	8
	0
	0
	20
	 

	7° Semestre
	Tecnologia de Carnes
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Laticínios
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos II, Química de Alimentos II, Análise Química e Físico-química de Alimentos
	-

	
	Tecnologia de Pescado
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Frutas e Hortaliças
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Bebidas
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Biotecnologia
	-

	SUBTOTAL:
	192
	128
	0
	0
	320
	12
	8
	0
	0
	20
	 

	8° Semestre
	Empreendedorismo e Modelos de Negócios
	Obrigatório
	Departamento de Administração
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Desenvolvimento de Novos Produtos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	48
	0
	0
	64
	1
	3
	0
	0
	4
	Tecnologia de Grãos e Derivados; Tecnologia de Óleos e Gorduras; Tecnologia de Frutas e Hortaliças; Tecnologia de Carnes; Tecnologia de Laticínios
	-

	
	Resíduos da Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Engenharia Sanitária
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	 
	 

	
	Trabalho de conclusão de Curso 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	0
	32
	0
	0
	32
	0
	2
	0
	0
	2
	Pesquisa Científica em Ciência de Alimentos
	-

	SUBTOTAL:
	112
	112
	0
	0
	224
	7
	7
	0
	0
	14
	 


Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; T – Teórica; PD – Prática de Disciplina; PCC – Prática como Componente Curricular; PAC – Prática de Aula de Campo; AECs – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total. 

* Somente para cursos de licenciatura, conforme Resolução CNE/CP 02/2019;

** Ações de Extensão para fins de Creditação conforme Resolução CNE/CES 07/2018 e Resolução Consepe UFMT 188/2021; 

*** Conforme Lei 11.788/2008 e Resolução Consepe UFMT 134/2021;

**** Conforme Lei 10.861/2004.

Leia-se:

	Períodos
	Componente Curricular
	Natureza
	U.A.O
	Carga Horária
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativo/ Obrigatório
	
	T
	PD
	PAC
	AEC**
	TOT
	T
	PD
	PAC
	AEC**
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	1° Semestre
	Introdução à Ciência e Tecnologia de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Biologia Celular 
	Obrigatório
	Instituto de Biociências
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	 
	 

	
	Sociedade e Cidadania
	Obrigatório
	Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Metodologia da Pesquisa Científica
	Obrigatório
	Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Introdução ao Cálculo 
	Obrigatório
	Departamento de Matemática
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química Geral Básica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Legislação de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-


	-



	
	Análise Microscópica de Alimentos 
	Obrigatório


	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16 
	16 
	0
	0
	32 
	1 
	1 
	0 
	0
	2 
	-
	-

	SUBTOTAL:
	288


	32


	0
	0
	320
	18


	2


	0
	0
	20
	 

	2° Semestre
	Química Orgânica


	Obrigatório


	Departamento de Química
	64
	0
	0 
	0 
	64
	4 
	0 
	0 
	0
	4
	-
	-

	
	Microbiologia de Alimentos I 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Estatística Geral 
	Obrigatório
	Departamento de Estatística
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química de Alimentos I
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Química Analítica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química Geral Básica
	 

	SUBTOTAL:
	240


	80


	0
	0
	320
	15


	5
	0
	0
	20
	 

	3° Semestre
	Microbiologia de Alimentos II 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos I
	-

	
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Introdução ao Cálculo
	-

	
	Química de Alimentos II
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48


	16


	0
	0
	64
	3


	1


	0
	0
	4
	Química de Alimentos I
	 

	
	Análise Química e Físico-Química de Alimentos


	Obrigatório


	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos


	32 
	32 
	0 
	0 
	64 
	2 
	2 
	0 


	0


	4


	Química Analítica


	-



	
	Bioquímica Geral 


	Obrigatório


	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos


	32 
	32 
	0 
	0 
	64 
	2 
	2


	0


	0


	4


	Química Orgânica


	-



	SUBTOTAL:
	208


	112


	0
	0
	320
	13


	7


	0
	0
	20
	 

	4° Semestre
	Princípios de Físico-Química Aplicados ao processamento de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	-

	
	Nutrição Humana Básica
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Bioquímica Geral
	-

	
	Métodos Instrumentais de Análise


	Obrigatório


	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos


	32


	32


	0


	0


	64


	2


	2


	0


	0


	4


	Química Analítica


	-



	
	Fundamentos de Conservação de Alimentos


	Obrigatório


	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos


	48


	16


	0


	0


	64


	3


	1


	0


	0


	4


	Química de Alimentos II; Microbiologia de Alimenbtos II


	- 



	
	Optativa
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	0
	0
	0
	4
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	240 


	80


	0
	0
	320
	15


	5


	0
	4
	20
	 

	5° Semestre
	Gestão da Qualidade na Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos II
	-

	
	Operações Unitárias Aplicadas à Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fundamentos de Cálculos em Processos Alimentícios
	-

	
	Análise Sensorial de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Estatística Geral
	-

	
	Economia de Empresas Agroindustriais
	Obrigatório
	Faculdade de Economia
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	 
	 

	
	Tecnologia de Grãos


	Obrigatório


	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos


	16 
	16 
	0 
	0 
	32 
	1 
	1 
	0 


	0


	2


	Química de Alimentos II


	-



	
	Tecnologia de Açúcar e Etanol


	Obrigatório


	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos


	16 
	16 
	0 
	0 
	32 
	1 
	1 
	0 


	0


	2


	Química de Alimentos II


	-



	
	Estágio Curricular Supervisionado
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	0
	240
	0
	0
	240
	0
	15
	0
	0
	15
	Ter cumprido 80 créditos
	 

	SUBTOTAL:
	240


	320
	0
	0
	560
	15
	20
	0
	0
	35
	 

	6° Semestre
	Tecnologia de Farinhas, Amidos e Derivados
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Óleos e Gorduras
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Planejamento Econômico Agroindustrial
	Obrigatório
	Faculdade de Economia
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Biotecnologia
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	16
	0
	0
	32
	1
	1
	0
	0
	2
	Bioquímica Geral, Microbiologia de Alimentos II, Estatística Geral
	 

	
	Embalagens para Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	Fundamentos de Conservação de Alimentos, Microbiologia de Alimentos II
	-

	SUBTOTAL:
	192
	128
	0
	0
	320
	12
	8
	0
	0
	20
	 

	7° Semestre
	Tecnologia de Carnes
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Laticínios
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Microbiologia de Alimentos II, Química de Alimentos II, Análise Química e Físico-química de Alimentos
	-

	
	Tecnologia de Pescado
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Frutas e Hortaliças
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Química de Alimentos II
	-

	
	Tecnologia de Bebidas
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Biotecnologia
	-

	SUBTOTAL:
	192
	128
	0
	0
	320
	12
	8
	0
	0
	20
	 

	8° Semestre
	Empreendedorismo e Modelos de Negócios
	Obrigatório
	Departamento de Administração
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Desenvolvimento de Novos Produtos
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	16
	48
	0
	0
	64
	1
	3
	0
	0
	4
	Tecnologia de Grãos e Derivados; Tecnologia de Óleos e Gorduras; Tecnologia de Frutas e Hortaliças; Tecnologia de Carnes; Tecnologia de Laticínios
	-

	
	Resíduos da Indústria de Alimentos
	Obrigatório
	Departamento de Engenharia Sanitária
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	 
	 

	
	Trabalho de conclusão de Curso 
	Obrigatório
	Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos
	0
	32
	0
	0
	32
	0
	2
	0
	0
	2
	Metodologia da Pesquisa Científica
	-

	SUBTOTAL:
	112
	112
	0
	0
	224
	7
	7
	0
	0
	14
	 


Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; T – Teórica; PD – Prática de Disciplina; PCC – Prática como Componente Curricular; PAC – Prática de Aula de Campo; AECs – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total. 

* Somente para cursos de licenciatura, conforme Resolução CNE/CP 02/2019;

** Ações de Extensão para fins de Creditação conforme Resolução CNE/CES 07/2018 e Resolução Consepe UFMT 188/2021; 

*** Conforme Lei 11.788/2008 e Resolução Consepe UFMT 134/2021;

**** Conforme Lei 10.861/2004.

Art. 7º Alterar a proporção de aulas teóricas e práticas de Química de Alimentos II, da seguinte forma:

Onde se lê:
	COMPONENTE CURRICULAR: Química de Alimentos II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 32
	Ch PD: 32 
	Ch PCC: -
	Ch EXT: -
	Ch PAC:


Leia-se:
	COMPONENTE CURRICULAR: Química de Alimentos II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 16 
	Ch PD: 48 
	Ch PCC: -
	Ch EXT: -
	Ch PAC:


Art. 8º Alterar a ementa da disciplina Operações Unitárias Aplicadas à Indústria de Alimentos, da seguinte forma:
Onde se lê:

	COMPONENTE CURRICULAR: Operações Unitárias Aplicadas à Indústria de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 0
	Ch PCC: -
	Ch EXT: -
	Ch PAC:


EMENTA

Operações Unitárias da Indústria Química e de Alimentos envolvendo fenômenos de transferência de quantidade de movimento para transporte de fluidos e sólidos: tubulação (tubos, válvulas e acessórios); sensores e controles de processos industriais; equipamentos para deslocar fluidos (bombas, ventiladores e compressores); agitação e mistura, fragmentação, classificação e transporte de sólidos, fluidização, separações físicas (gás-sólido, líquido-líquido, líquido-sólido e sólido-sólido). Trocadores de calor, evaporadores, secagem e refrigeração.

Leia-se:

	COMPONENTE CURRICULAR: Operações Unitárias Aplicadas à Indústria de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 0
	Ch PCC: -
	Ch EXT: -
	Ch PAC:


EMENTA

Operações Unitárias da Indústria Química e de Alimentos envolvendo fenômenos de transferência de quantidade de movimento para transporte de fluidos e sólidos: operações preliminares, tubulação (tubos, válvulas e acessórios); equipamentos para deslocar fluidos; agitação e mistura, fragmentação, classificação e transporte de sólidos e separações físicas (gás-sólido, líquido-líquido, líquido-sólido e sólido-sólido). Operações Unitárias envolvendo fenômenos de transferência de calor e massa: Trocadores de calor, evaporadores, secagem e refrigeração. Sensores e controles de processos industriais. 

Art. 9º Alterar a bibliografia da disciplina Legislação de Alimentos, da seguinte forma:

Onde se lê:

	COMPONENTE CURRICULAR: Legislação de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos

	Carga horária total: 32 h

	Ch T: 32
	Ch PD: 0
	Ch PCC: -
	Ch EXT: -
	Ch PAC:


BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

ABIA – Associação Brasileira das Indústrias da Alimentação. Relatório anual da associação brasileira da indústria de alimentos. São Paulo: ABIA, 2023. 34p. Disponível em: <https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2023417RelatorioAnual2023interativoFINAL.pdf>

BRASIL. Ministério da Saúde. Secretaria de Atenção à Saúde. Departamento de Atenção Básica. Guia Alimentar para a População Brasileira. 2. ed. Brasília: Ministério da Saúde, 2014. 156 p.

BRASIL. Agência Nacional de Vigilância Sanitária (Anvisa). Instrução Normativa - IN n°75, de 8 de outubro de 2020. Estabelece os requisitos técnicos para declaração da rotulagem nutricional nos alimentos embalados. Diário Oficial da União, Brasília/DF, out. 2020. Disponível em: <https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/instrucao-normativa-in-n-75-de-8- de-outubro-de-2020-282071143>

BRASIL. Agência Nacional de Vigilância Sanitária (Anvisa). Resolução – RDC nº 429, de 8 de outubro de 2020. Dispõe sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados. Diário Oficial da União, Brasília/DF, 09 de out. 2020. Disponível em: <https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-de-diretoria-colegiada-rdc-n-429-de-8-de- outubro-de-2020-282070599>

BRASIL. Agência Nacional de Vigilância Sanitária. Resolução da Diretoria Colegiada – RDC nº 514, de 28 de maio de 2021. Altera a Resolução de Diretoria Colegiada - RDC nº 332, de 23 de dezembro de 2019, que define os requisitos para uso de gorduras trans industriais em alimentos. Diário Oficial [da] República Federativa do Brasil, Poder Executivo, Edição 106, Seção 1, pag. 245, Brasília/DF, 09 de jun. 2021. Disponível em: <https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-rdc-n-514-de-28-de-maio-de-2021

324764739>

BRASIL. Agência Nacional de Vigilância Sanitária – ANVISA. Resolução RDC nº 727, de 1º de julho de 2022. Dispõe sobre a rotulagem dos alimentos embalados. Diário Oficial [da] República Federativa do Brasil, Poder Executivo, Edição 126, Seção 1, pag. 213, Brasília – DF 06 jul. 2022. Disponível em: <https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-rdc-n-727-de- 1-de-julho-de-2022-413249279>

 BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

ANVISA - Agência Nacional de Vigilância Sanitária. Rotulagem nutricional obrigatória: manual de orientação às indústrias de Alimentos. Brasília: Ministério da Saúde, Agência Nacional de Vigilância Sanitária / Universidade de Brasília, 2005. 44p. 

CARRAZZA, L. R. Caderno de normas fiscais, sanitárias e ambientais para regularização de agroindústrias comunitárias de produtos de uso sustentável da biodiversidade. Brasília-DF: Instituto Sociedade, População e Natureza (ISPN), 2011. 72p.

GOMES, C. J. Legislação de alimentos e bebidas. Viçosa, MG: UFV, 2011. 663p.

STRINGHETA, P. C. et al. Políticas de saúde e alegações de propriedades funcionais e de saúde para alimentos no Brasil. Revista Brasileira de Ciências Farmacêuticas. vol. 43, n. 2, abr./jun., 2007.

Leia-se:

	COMPONENTE CURRICULAR: Legislação de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciência e Tecnologia de Alimentos

	Carga horária total: 32 h

	Ch T: 32
	Ch PD: 0
	Ch PCC: -
	Ch EXT: -
	Ch PAC:


BIBLIOGRAFIA BÁSICA 

ABIA – Associação Brasileira das Indústrias da Alimentação. Relatório anual da associação brasileira da indústria de alimentos. São Paulo: ABIA, 2023. 34p. Disponível em: <https://www.abia.org.br/vsn/temp/z2023417RelatorioAnual2023interativoFINAL.pdf>

BRASIL. Agência Nacional de Vigilância Sanitária (Anvisa). Instrução Normativa - IN n°75, de 8 de outubro de 2020. Estabelece os requisitos técnicos para declaração da rotulagem nutricional nos alimentos embalados. Diário Oficial da União, Brasília/DF, out. 2020. Disponível em: <https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/instrucao-normativa-in-n-75-de-8- de-outubro-de-2020-282071143>

BRASIL. Agência Nacional de Vigilância Sanitária (Anvisa). Resolução – RDC nº 429, de 8 de outubro de 2020. Dispõe sobre a rotulagem nutricional dos alimentos embalados. Diário Oficial da União, Brasília/DF, 09 de out. 2020. Disponível em: <https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-de-diretoria-colegiada-rdc-n-429-de-8-de- outubro-de-2020-282070599>

BRASIL. Agência Nacional de Vigilância Sanitária. Resolução da Diretoria Colegiada – RDC nº 514, de 28 de maio de 2021. Altera a Resolução de Diretoria Colegiada - RDC nº 332, de 23 de dezembro de 2019, que define os requisitos para uso de gorduras trans industriais em alimentos. Diário Oficial [da] República Federativa do Brasil, Poder Executivo, Edição 106, Seção 1, pag. 245, Brasília/DF, 09 de jun. 2021. Disponível em: <https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-rdc-n-514-de-28-de-maio-de-2021

324764739>

BRASIL. Agência Nacional de Vigilância Sanitária – ANVISA. Resolução RDC nº 727, de 1º de julho de 2022. Dispõe sobre a rotulagem dos alimentos embalados. Diário Oficial [da] República Federativa do Brasil, Poder Executivo, Edição 126, Seção 1, pag. 213, Brasília – DF 06 jul. 2022. Disponível em: <https://www.in.gov.br/en/web/dou/-/resolucao-rdc-n-727-de- 1-de-julho-de-2022-413249279>

 BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR 

BRASIL - Agência Nacional de Vigilância Sanitária - ANVISA. Rotulagem nutricional de Alimentos Embalados. Gerência-geral de alimentos. Coordenação de Padrões e Regulação de Alimentos. Brasília: Ministério da Saúde, Agência Nacional de Vigilância Sanitária / Universidade de Brasília, 4º Ed. 2024. 124p. 

BRASIL. Ministério da Saúde. Secretaria de Atenção à Saúde. Departamento de Atenção Básica. Guia Alimentar para a População Brasileira. 2. ed. Brasília: Ministério da Saúde, 2014. 156 p. 

CARRAZZA, L. R. Caderno de normas fiscais, sanitárias e ambientais para regularização de agroindústrias comunitárias de produtos de uso sustentável da biodiversidade. Brasília-DF: Instituto Sociedade, População e Natureza (ISPN), 2011. 72p.

GOMES, C. J. Legislação de alimentos e bebidas. Viçosa, MG: UFV, 2011. 663p.

STRINGHETA, P. C. et al. Políticas de saúde e alegações de propriedades funcionais e de saúde para alimentos no Brasil. Revista Brasileira de Ciências Farmacêuticas. vol. 43, n. 2, abr./jun., 2007.

ANEXO IV – Planos de migração

O Plano de Migração é um fluxo curricular excepcional, que apresenta os componentes curriculares que o discente deve integralizar na nova estrutura curricular, considerando as disciplinas previamente cursadas e aproveitadas na grade curricular anterior.

As Turmas a partir de 2024/1 migrarão para nova estrutura curricular, considerando as correspondências listadas no Quadro de Equivalências e o Fluxos Curriculares Extraordinários detalhados abaixo. Os componentes curriculares cursados, mas não aproveitados na nova estrutura curricular, serão devidamente registrados no Histórico Escolar do discente

O Plano de Migração foi concebido considerando a implementação da nova grade em 2026/1. O fluxo estabelecido no Plano de Migração dos ingressantes em 2024/1, 2024/2, 2025/1 e 2025/2, não é igual ao fluxo curricular regular em virtude de aproveitamentos.

Considerando que a carga horária de disciplinas obrigatórias do PPC atual (Resolução Consepe nº 53/2014) é 3.288 (três mil duzentos e oitenta e oito) horas, o aluno ingressante no 6º semestre terá integralizado 2.032 (duas mil e trinta e duas) horas, que corresponde a 65% da carga horária total. Em face disso, optou-se em não migrá-los para a nova matriz, por entendermos que a obrigatoriedade de migração aumentaria o tempo de integralização do discente em pelo menos mais um semestre.

A migração de estudantes remanescentes para a nova matriz curricular será apreciada pelo Colegiado de Curso.

· INGRESSANTES EM 2025/2:
Os discentes ingressantes na Turma de 2025/2 serão migrados para a nova estrutura curricular, tendo como referência as compatibilidades estabelecidas no Quadro de Equivalência (Quadro 12). A migração deverá ocorrer preferencialmente em conformidade com o fluxo curricular extraordinário indicado a seguir:

Quadro 13. Fluxo curricular extraordinário para ingressantes do semestre 2025/2 do Curso de Ciências Biológicas – Licenciatura, do Instituto de Biociências da Universidade Federal de Mato Grosso. 

	Semestre
	Componentes Curriculares
	C.H.

	2º
	Princípios de Sociologia
	48

	
	Princípios de Antropologia
	32

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia I
	64

	
	Histologia Animal
	64

	
	Genética Molecular
	64

	
	Biologia do desenvolvimento
	64

	
	Morfologia Vegetal Comparada
	64

	
	Atividades de extensão em Biologia e Zoologia
	96

	SUBTOTAL
	496h

	3º
	Perspectivas histórico-críticas e políticas públicas no Ensino de Ciências e Biologia
	64

	
	Comunicação científica e percepção pública da Ciência
	64

	
	Biofísica
	48

	
	Psicologia da Educação 
	64

	
	Zoologia I
	64

	
	Anatomia Vegetal
	64

	
	Fundamentos teóricos e metodológicos para o ensino de Ciências e Biologia
	64

	SUBTOTAL
	432

	4º
	Genética
	64

	
	Zoologia II
	64

	
	Biologia de Microrganismos I
	64

	
	Sistemática Vegetal I
	64

	
	Delineamento Amostral e Análise de Dados
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia II
	64

	
	Atividades de extensão em Microbiologia
	80

	SUBTOTAL
	464h

	5º
	Inclusão e Diversidade no Ensino de Ciências e Biologia
	64

	
	Pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia I
	48

	
	Introdução à Geologia
	48

	
	Anatomia dos Vertebrados
	64

	
	Biologia de Microrganismos II
	48

	
	Sistemática Vegetal II
	64

	
	Fundamentos de Ecologia I
	64

	SUBTOTAL
	400h

	6º
	Práticas de Educação e Saúde
	64

	
	Zoologia III
	64

	
	Fisiologia Vegetal
	64

	
	Fundamentos de Ecologia II
	80

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia III
	96

	
	Atividades de extensão em Ecologia e Botânica
	96

	SUBTOTAL
	464h

	7º
	Libras
	64

	
	Parasitologia para o Ensino de Ciências
	48

	
	Paleobiologia
	32

	
	Fisiologia Animal Comparada
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia IV
	64

	
	Evolução
	64

	
	Optativa I
	64

	SUBTOTAL
	400h

	8º
	Meio Ambiente e Sociedade
	64

	
	Pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia II
	32

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia V
	112

	
	Seminários de Conclusão de Curso
	64

	
	Optativa II
	64

	SUBTOTAL
	336h

	Atividades Complementares
	32


* O componente necessita de complementação de estudos, conforme indicado no item “4.2 Complementação de estudos.
· INGRESSANTES EM 2025/1:

Os discentes ingressantes na Turma de 2025/1 serão migrados para a nova estrutura curricular, tendo como referência as compatibilidades estabelecidas no Quadro de Equivalência. A migração deverá ocorrer preferencialmente em conformidade com o fluxo curricular extraordinário indicado a seguir:

Quadro 14. Fluxo curricular extraordinário para ingressantes do semestre 2025/1 do Curso de Ciências Biológicas – Licenciatura, do Instituto de Biociências da Universidade Federal de Mato Grosso. 

	Semestre
	Componente Curricular
	C.H.

	3º
	Parasitologia e o Ensino de Ciências
	48

	
	Anatomia Vegetal
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia I
	64

	
	Perspectivas histórico-críticas e políticas públicas no Ensino de Ciências e Biologia
	64

	
	Princípios de Sociologia
	48

	
	Princípios de Antropologia
	32

	
	Morfologia Vegetal Comparada
	64

	
	Atividades de Extensão em Biologia e Zoologia
	96

	SUBTOTAL
	480h

	4º
	Genética Molecular
	64

	
	Zoologia II
	64

	
	Biologia de Microrganismos I
	64

	
	Sistemática Vegetal I
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia II
	64

	
	Comunicação científica e percepção pública da Ciência
	64

	
	Atividades de extensão em Microbiologia
	80

	SUBTOTAL
	464h

	5º
	Inclusão e Diversidade no Ensino de Ciências e Biologia
	64

	
	Pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia I
	48

	
	Introdução à Geologia
	48

	
	Anatomia dos Vertebrados
	64

	
	Biologia de Microrganismos II
	48

	
	Sistemática Vegetal II
	64

	
	Fundamentos de Ecologia I
	64

	SUBTOTAL
	400h

	6º
	Práticas de Educação e Saúde
	64

	
	Zoologia III
	64

	
	Fisiologia Vegetal
	64

	
	Fundamentos de Ecologia II
	80

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia III
	96

	
	Atividades de extensão em Ecologia e Botânica
	96

	SUBTOTAL
	464h

	7º
	Libras
	64

	
	Genética
	64

	
	Paleobiologia
	32

	
	Fisiologia Animal Comparada
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia IV
	64

	
	Evolução
	64

	
	Optativa I
	64

	SUBTOTAL
	416h

	8º
	Meio Ambiente Sociedade
	64

	
	Pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia II
	 32

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia V
	112

	
	Optativa II
	64

	
	Seminários de Conclusão de Curso
	64

	SUBTOTAL
	336

	Atividades Complementares
	32


· INGRESSANTES EM 2024/2:

Os discentes ingressantes na Turma de 2024/2 serão migrados para a nova estrutura curricular, tendo como referência as compatibilidades estabelecidas no Quadro de Equivalência. A migração deverá ocorrer preferencialmente em conformidade com o fluxo curricular extraordinário indicado a seguir: 

Quadro 15. Fluxo curricular extraordinário para ingressantes do semestre 2024/2 do Curso de Ciências Biológicas – Licenciatura, do Instituto de Biociências da Universidade Federal de Mato Grosso. 

	Semestre
	Componentes Curriculares
	C.H.

	4º
	Genética
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia I
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia II
	64

	
	Perspectivas histórico-críticas e políticas públicas no Ensino de Ciências e Biologia
	64

	
	Princípios de Sociologia
	48

	
	Princípios de Antropologia
	32

	
	Atividades de extensão Biologia e Zoologia
	96

	
	Fundamentos de Ecologia I
	64

	SUBTOTAL
	496

	5º
	Morfologia Vegetal Comparada*
	32*

	
	Comunicação científica e percepção pública da Ciência
	64

	
	Inclusão e Diversidade no Ensino de Ciências e Biologia
	64

	
	Pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia I
	48

	
	Biologia de Microrganismos II
	48

	
	Sistemática Vegetal II
	64

	
	Atividades de extensão em Microbiologia
	80

	SUBTOTAL
	432h

	6º
	Anatomia dos Vertebrados
	64

	
	Anatomia Vegetal
	64

	
	Zoologia III
	64

	
	Introdução à Geologia
	48

	
	Fisiologia Vegetal
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia III
	96

	
	Atividades de extensão em Ecologia e Botânica
	96

	SUBTOTAL
	496h

	7º
	Fundamentos de Ecologia II
	80

	
	Libras
	64

	
	Paleobiologia
	32

	
	Fisiologia Animal Comparada
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia IV
	64

	
	Optativa I
	64

	SUBTOTAL
	368h

	8º
	Meio Ambiente e Sociedade
	64

	
	Evolução
	64

	
	Pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia II
	32

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia V
	112

	
	Seminários de Conclusão de Curso
	64

	
	Optativa II
	64

	SUBTOTAL
	400h

	Atividades Complementares
	32


* O componente necessita de complementação de estudos, conforme indicado no item “4.2 Complementação de estudos
· INGRESSANTES EM 2024/1:

Os discentes ingressantes na Turma de 2024/1 serão migrados para a nova estrutura curricular, tendo como referência as compatibilidades estabelecidas no Quadro de Equivalência. A migração deverá ocorrer preferencialmente em conformidade com o fluxo curricular extraordinário indicado a seguir:

Quadro 17. Fluxo curricular extraordinário para ingressantes do semestre 2024/1 do Curso de Ciências Biológicas – Licenciatura, do Instituto de Biociências da Universidade Federal de Mato Grosso. 

	Semestre
	Componentes Curriculares
	C.H.

	5º
	Princípios de Sociologia
	48

	
	Princípios de Antropologia
	32

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia I
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia II
	64

	
	Libras
	64

	
	Atividades de extensão em Biologia e Zoologia
	96

	SUBTOTAL
	368h

	6º
	Perspectivas histórico-críticas e políticas públicas no Ensino de Ciências e Biologia
	64

	
	Comunicação científica e percepção pública da Ciência
	64

	
	Anatomia Vegetal
	64

	
	Inclusão e Diversidade no Ensino de Ciências e Biologia
	64

	
	Pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia I
	 48

	
	Introdução à Geologia
	48

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia III
	 96

	
	Atividades de extensão em Microbiologia
	80

	SUBTOTAL
	528h

	7º
	Anatomia dos Vertebrados
	64

	
	Zoologia III
	64

	
	Fisiologia Vegetal
	64

	
	Fundamentos de Ecologia II
	80

	
	Atividades de extensão em Ecologia e Botânica
	96

	
	Optativa I
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia IV
	 64

	SUBTOTAL
	496h

	8º
	Evolução
	64

	
	Meio Ambiente e Sociedade
	64

	
	Paleobiologia
	32

	
	Fisiologia Animal Comparada
	64

	
	Estágio Supervisionado em Ensino de Ciências e Biologia V
	112

	
	Optativa II
	64

	
	Pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia II
	32

	
	Seminários de Conclusão de Curso
	64

	SUBTOTAL
	496h

	Atividades Complementares
	32


ANEXO V – Ementas

Disciplinas Obrigatórias

	COMPONENTE CURRICULAR: ANATOMIA VEGETAL

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 32h
	C.H. PD:32h
	C.H.PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Célula e tecidos vegetais. Anatomia de órgãos vegetativos: raiz e caule: estrutura primária e secundária; folha: estrutura e adaptações. Anatomia de órgãos reprodutivos: flor, fruto e semente.

	COMPONENTE CURRICULAR: ANATOMIA DOS VERTEBRADOS

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 32h
	C.H. PD:32
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Análise comparativa com enfoque evolutivo dos sistemas Tegumentar, Esquelético, Muscular, Sensorial, Nervoso, Endócrino, Digestivo, Respiratório, Circulatório, Excretor e Reprodutor nos vertebrados, inclusive o ser humano.

	COMPONENTE CURRICULAR: ATIVIDADES DE EXTENSÃO EM ECOLOGIA E BOTÂNICA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 96 horas

	C.H.T: 
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE: 96h
	C.H. ECS:


EMENTA

Participação ativa do discente no desenvolvimento e execução de atividades de extensão que envolvam diretamente à comunidade externa a UFMT vinculada a uma Instituição de Ensino Básico. 

	COMPONENTE CURRICULAR: ATIVIDADES DE EXTENSÃO EM BIOLOGIA E ZOOLOGIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 96 horas

	C.H.T: 
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE: 96h
	C.H. ECS:


EMENTA

Participação ativa do discente no desenvolvimento e execução de atividades de extensão que envolvam diretamente à comunidade externa a UFMT vinculada a uma Instituição de Ensino Básico. 

	COMPONENTE CURRICULAR: ATIVIDADES DE EXTENSÃO EM MICROBIOLOGIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 80h

	C.H.T: 
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE: 80h
	C.H. ECS:


EMENTA

Participação ativa do discente no desenvolvimento e execução de atividades de extensão que envolvam diretamente à comunidade externa a UFMT vinculada a uma Instituição de Ensino Básico. 

	COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA CELULAR

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 32h
	CH. PD: 32h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Estrutura e transporte através de membrana e propriedades elétricas. Junções e adesão celular. Compartimentos intracelulares e endereçamento de proteínas. Tráfico intracelular de vesículas. Conversão de energia. Comunicação e movimentação celular. Mecanismos de divisão celular. Ciclo celular e morte celular programada. Matriz extracelular.

	COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA DO DESENVOLVIMENTO

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga Horária Total: 64 horas

	C.H.T:48h
	C.H. PD:16h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Conceitos, epistemologia e princípios gerais. Processos e produtos do desenvolvimento: gametogênese, fecundação, segmentação, gastrulação e neurulação. Filogenia dos Metazoários. Anaminiotas, aminiotas, protostomios e deuterostômios. Relação ancestral entre organismos e como os processos de desenvolvimento evoluíram.

	COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA DE MICRORGANISMOS I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 32h
	C.H. PD:32h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Reconhecimento dos principais grupos microbianos procarióticos e fúngicos. Princípios de sistemática e taxonomia microbiana. Principais fatores que interferem com o crescimento populacional e cultivo microbiano. Abordagens teórico-práticas destes grupos associados a humanos, animais e no ambiente escolar.

	COMPONENTE CURRICULAR: BIOLOGIA DE MICRORGANISMOS II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 48 horas

	C.H.T: 32h
	C.H. PD:16h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Reconhecimento dos principais grupos virais, Protozoa, Eumycetozoa e Straminipila (Sar). Sob aspectos ultraestuturais, fisiológicos, metabólicos e taxonômicos. Importância ecológica e médica destes grupos microbianos. Abordagens teórico-práticas de suas associações com humanos, animais e no ambiente escolar.
	COMPONENTE CURRICULAR: BIOFÍSICA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Física

	Carga horária total: 48 horas

	C.H.T: 32h
	CH. PD: 16h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Dispersões. Biofísica da água. Biofísica das membranas. Métodos potenciométricos. Fenômenos de superfície. Radiações eletromagnéticas. Espectroscopia e fotometria. Biofísica de Sistemas: Transporte, Potenciais Elétricos, Contração Muscular, Locomoção, Cardiocirculatório, Respiração, Visão e Audição. 

	COMPONENTE CURRICULAR: BIOQUÍMICA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Química/Departamento de Química

	Carga horária total: 64 horas

	C.H. T: 48h
	CH. PD: 16h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Água, pH e sistema tampão – conceitos e aplicações; Estrutura e propriedades das biomoléculas (aminoácidos, proteínas, carboidratos, lipídeos e ácidos nucleicos); Enzimologia; Princípios do metabolismo celular e fotossíntese; Instrumentação Laboratorial.
	COMPONENTE CURRICULAR: COMUNICAÇÃO CIENTÍFICA E PERCEPÇÃO PÚBLICA DA CIÊNCIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64h
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Introdução à Comunicação Científica nas Ciências Biológicas; Percepção Pública da Ciência Comunicação de Risco; Dinâmicas de percepção pública sobre temas biológicos e socioambientais; Princípios e práticas de comunicação de risco, com foco em crises ambientais e de saúde pública; Interseções entre educação científica formal e informal e desenvolvimento de práticas pedagógicas; Comunicação Científica Inclusiva.
	COMPONENTE CURRICULAR: DELINEAMENTO AMOSTRAL E ANÁLISE DE DADOS

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64h
	C.H. PD:
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Conceito e concepção de ciências. Métodos científicos. Formulação e teste de hipóteses. Delineamento amostral e experimental. Apresentação e análise de dados. Análise exploratória de dados. Probabilidade: Variáveis aleatórias e modelos de distribuição discretos e contínuos. Introdução à inferência estatística. Teste t. Análise de Variância. Regressão e Correlação. Análise de Freqüência. Noções de uso de planilhas eletrônicas e pacotes estatísticos. 

	COMPONENTE CURRICULAR: ESTÁGIO SUPERVISIONADO EM ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H. T: 
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:64h


EMENTA
Observação de espaços não formais. Observação de cenas em contextos escolares que não se remetam necessariamente a sala de aula como atividades e projetos, pátio, sala de recursos, biblioteca, gestão escolar. Elaboração de relatório.

	COMPONENTE CURRICULAR: ESTÁGIO SUPERVISIONADO EM ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H.ECS: 64h


EMENTA
Observação de aulas de ciências exercendo monitorias nas práticas pedagógicas dos professores supervisores. Elaboração de relatório.

	COMPONENTE CURRICULAR: ESTÁGIO SUPERVISIONADO EM ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA III

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 96 horas

	C.H.T: 32
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:64h


EMENTA
Regência em aulas de Ciências da Natureza. Elaboração de relatório. 

	COMPONENTE CURRICULAR: ESTÁGIO SUPERVISIONADO EM ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA IV

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:64h


EMENTA
Observação de aulas de Biologia exercendo monitorias nas práticas pedagógicas dos professores supervisores. Elaboração de relatório. 

	COMPONENTE CURRICULAR: ESTÁGIO SUPERVISIONADO EM ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA V

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 112 horas

	C.H.T: 
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:112h


EMENTA
Regência em aulas de Biologia. Elaboração de Relatório. 

	COMPONENTE CURRICULAR: EVOLUÇÃO

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64h
	C.H. PD:
	C.H. PAC:
	C.H. AAE
	C.H. ECS:


EMENTA
A biologia evolutiva no seu contexto histórico. Abordagens para o estudo de processos e padrões evolutivos. Conceitos fundamentais em biologia evolutiva: Seleção Natural; Descendência com modificação; Homologia; Anagênese; Cladogênese. Macroevolução e genes Hox. O rítmo da mudança evolutiva: gradualismo X saltacionismo; O papel do registro fóssil e teoria do equilíbrio pontuado. Especiação. Métodos e princípios básicos da reconstrução filogenética. Escolas de Sistemática: Gradismo, Fenética e Sistemática Filogenética; Biogeografia.

	COMPONENTE CURRICULAR: FÍSICA PARA O ENSINO DE CIÊNCIAS

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Física

	Carga horária total: 48 horas

	C.H. T: 32h
	C.H. PD:16h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Conteúdos de Física para o ensino Fundamental previstos na Base Nacional Comum Curricular: Ondas, som e luz; Óptica geométrica e óptica física; Eletricidade e magnetismo. Noções básicas de astronomia
	COMPONENTE CURRICULAR: FISIOLOGIA ANIMAL COMPARADA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H. T:48
	C.H. PD:16
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Fisiologia dos sistemas: digestivo, circulatório, respiratório, excretor, regulador, nervoso, sensorial, esquelético e reprodutor na série animal, inclusive o ser humano.

	COMPONENTE CURRICULAR: FISIOLOGIA VEGETAL

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T:32h
	C.H. PD:32h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Conceitos básicos da fisiologia das plantas através do estudo do metabolismo vegetal. Relações hídricas. Nutrição mineral. Assimilação e fixação biológica do nitrogênio (N2). Fotossíntese. Respiração. Translocação de solutos orgânicos. Metabólicos secundários. Crescimento e desenvolvimento vegetal. Fitohormônios. Análise e construção de materiais didáticos para o ensino fundamental e médio da fisiologia de plantas; planejamento e execução de atividades externas.

	COMPONENTE CURRICULAR: FUNDAMENTOS DE ECOLOGIA I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 48h
	C.H. PD
	C.H. PAC:16h
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Ecologia como ciência. Evolução e Ecofisiologia. Ecossistemas: componentes abióticos, fluxo de energia, ciclos biogeoquímicos, produtividade. Biogeografia. Biomas.

	COMPONENTE CURRICULAR: FUNDAMENTOS DE ECOLOGIA II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 80 horas

	C.H.T: 64h
	C.H. PD
	C.H. PAC:16h
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
História de vida. Crescimento e regulação populacionais. Interações populacionais. Estrutura e funcionamento das comunidades. Redes tróficas. Padrões da biodiversidade. Problemas aplicados à conservação.
	COMPONENTE CURRICULAR: FUNDAMENTOS DE EVOLUÇÃO, SISTEMÁTICA E BIOGEOGRAFIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64H
	CH. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
A história e a teoria por trás das classificações e da nomenclatura biológica. As diferentes escolas de classificação. Conceitos básicos em Evolução. Conceitos e métodos associados à Sistemática Filogenética. Padrões e processos relacionados à Biogeografia Histórica.

	COMPONENTE CURRICULAR: FUNDAMENTOS TEÓRICOS E METODOLÓGICOS PARA O ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64h
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Estudo dos fundamentos teóricos e metodológicos do ensino de Ciências, com foco na construção histórica, filosófica e epistemológica das pesquisas sobre as práticas pedagógicas. Análise de diferentes abordagens de ensino e aprendizagem, incluindo as teorias construtivista, sociointeracionista. O papel do ensino de Ciências na formação cidadã e na construção do pensamento científico. Desafios contemporâneos e o desenvolvimento de estratégias de ensino para a promoção de uma educação científica inclusiva e crítica.
	COMPONENTE CURRICULAR: GENÉTICA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H. T: 48h
	C.H. PD:16h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Leis de transmissão. Ligação gênica e mapeamento cromossômico. Mutação cromossômica. Genética quantitativa. Noções de genética de populações.

	COMPONENTE CURRICULAR: GENÉTICA MOLECULAR

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 48h
	C.H. PD:16h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Identificação, estrutura e função do material genético. Mutação gênica. Estrutura do cromossomo dos eucariotos. Material genético de vírus e bactérias. Expressão e regulação da expressão gênica. Herança extranuclear. 

	COMPONENTE CURRICULAR: HISTOLOGIA ANIMAL

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 32h
	C.H. PD:32h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Estudo morfológico e funcional dos tecidos epiteliais, conjuntivos, musculares e nervosos. Relações estruturais com a adaptação e a evolução dos sistemas cardiovascular, respiratório, tegumentar, digestório, urinário, endócrino e reprodutores nos vertebrados.

	COMPONENTE CURRICULAR: HISTÓRIA E FILOSOFIA DO CONHECIMENTO BIOLÓGICO

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 48 horas

	C.H.T: 48h
	C.H. PD:
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
De Platão a Aristóteles e o surgimento da Biologia. Aspectos gerais da Filosofia na Idade Média e o estabelecimento da Teologia Natural. As influências do Mecanicismo da revolução científica do fim do século XVII sobre a Biologia do século XVIII. A Biologia e a Geologia na França e na Inglaterra nos séculos XVIII e XIX: A Visão de Mundo de Lamarck e o contexto científico mais amplo de sua teoria evolutiva. A visão de Mundo de Darwin e o contexto científico e social mais amplo de sua teoria evolutiva. Wallace. A recepção da teoria evolutiva de Darwin-Wallace. O “eclipse” do Darwinismo. A nova síntese ou Neodarwinismo. Genética e Biologia Molecular: o papel dessas disciplinas durante a história da Biologia Evolutiva, de Mendel aos dias atuais. História da Sistemática Filogenética.
	COMPONENTE CURRICULAR: INCLUSÃO E DIVERSIDADE NO ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64h
	C.H. PD:
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Estudo dos fundamentos teóricos e práticos relacionados à inclusão e diversidade no contexto do ensino de Ciências e Biologia. Análise das políticas públicas de inclusão educacional no Brasil, com ênfase na educação científica. Discussão sobre as diferentes dimensões da diversidade (cultural, étnica, de gênero, necessidades especiais, entre outras) e suas implicações para o ensino de Biologia. Desenvolvimento de práticas pedagógicas inclusivas que promovam a aprendizagem para todos os estudantes.
	COMPONENTE CURRICULAR: INTRODUÇÃO A GEOLOGIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Exatas e da Terra/Faculdade de Geociências

	Carga horária total: 48 horas

	C.H T: 32h
	C.H. PD:
	C.H. PAC:16h
	C.H.AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Introdução às geociências. Minerais e rochas. Dinâmica interna e externa. Rochas ígneas, sedimentares e metamórficas. Recursos minerais energéticos. A vida no registro geológico. Tempo geológico. Formações geológicas brasileiras

	COMPONENTE CURRICULAR: LIBRAS

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Linguagens/Departamento de Língua Brasileira de Sinais 

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64h
	C.H. PD:
	C.H. PAC:
	C.H. AAE
	C.H. ECS:


EMENTA
Contexto Histórico: mitos e verdades; história da educação de surdos; aspetos gerais da surdez; panorama das leis; língua de sinais e língua brasileira de sinais. Aspectos Gramaticais: Variações Linguísticas; Incorporação da Negação; Iconicidade e Arbitrariedade; Datilologia; Parâmetros da Língua de Sinais; Estrutura Sintática; Sistema Pronominal; Tipos de Verbos; Formação de Palavras; Gênero Masculino e Feminino; Tipos de Frases; Calendário: Dias da Semana, Meses do Ano, Advérbio de Tempo e Estações; Classificadores; Intensidade; Advérbios e Adjetivos; Numeral: Cardinal, Ordinal, Quantidade, Valor Monetário e Incorporação; Expressões Faciais.  Vocabulários ou Léxicos: Alfabeto Manual / Configurações; Cumprimentos; Ambiente Escolar; Família; Natureza e Casa; Cores; Alimentos; Vestuários e Objetos Pessoais; Profissões; Animais; Meios de Transportes e Meios de Comunicação; Corpo Humano, Higiene, Saúde e Cuidados Pessoais; Sentimentos; Antônimos. O profissional tradutor e intérprete de LIBRAS.

	COMPONENTE CURRICULAR: MEIO AMBIENTE E SOCIEDADE

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64H
	C.H. PD:
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Inter-relações entre sistemas ecológicos, economia e sociedade, com foco na formação de professores da Educação Básica. Educação Ambiental: princípios, conceitos e correntes de pensamento. Análise crítica de políticas públicas, instrumentos econômicos e acordos internacionais voltados à conservação ambiental. Sustentabilidade, bioeconomia e cidadania socioambiental: aspectos éticos, culturais e de justiça ambiental.

	COMPONENTE CURRICULAR: MORFOLOGIA VEGETAL COMPARADA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H. T: 32h
	C.H. PD:32h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA

Ciclos de vida e morfologia de órgãos vegetativos e reprodutivos dos gametófitos e esporófitos das Embriófitas.

	COMPONENTE CURRICULAR: PALEOBIOLOGIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 32 horas

	C.H.T: 32h
	C.H. PD:
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Origem do sistema solar e da vida na terra. Formas de vida das Eras Proterozóica, Paleozóica, Mesozóica e Cenozóica. Biogeografia histórica com ênfase em tectônica de placas e paleoclimatologia. Paleoecologia. Extinções em Massa. Bacias sedimentares e o registro fóssil sul-americano. Principais contribuições espistemológicas da paleobiologia na compreensão dos processos e padrões evolutivos.

	COMPONENTE CURRICULAR: PARASITOLOGIA PARA O ENSINO DE CIÊNCIAS

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 48 horas

	C.H.T: 32h
	C.H. PD: 16h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Definição de parasitas e parasitismo. Protozoários de importância médica. Helmintos de importância médica. Artrópodes de importância médica. Impactos das parasitoses no desenvolvimento. Importância das parasitoses na saúde pública. A escola como aliada no combate às parasitoses. O ensino lúdico da parasitologia na escola. Educação ambiental como profilaxia para as parasitoses.
	COMPONENTE CURRICULAR: PERSPECTIVAS HISTÓRICO-CRÍTICAS E POLÍTICAS PÚBLICAS NO ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H.T: 64h
	C.H. PD: 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Estudo das bases teóricas e epistemológicas dessa perspectiva e sua interface com a formação de professores, currículo e práticas pedagógicas. Investigação do papel da educação científica como instrumento de emancipação e transformação social, enfatizando o diálogo, a problematização e a construção coletiva do conhecimento. Discussão das políticas de educação científica e biológica em diferentes contextos históricos e sociais, considerando a produção e circulação do conhecimento científico na escola. Reflexão sobre os desafios e possibilidades da educação científica crítica em um cenário de mudanças nas diretrizes educacionais e disputas ideológicas.

	COMPONENTE CURRICULAR: PESQUISA EM ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 48 horas

	C.H.T: 48h
	C.H. PD:
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Tipologia de pesquisa: bibliográfica, documental, experimental, etnográfica, pesquisa ação. Abordagem da pesquisa: quantitativa, qualitativa. Caracterização da pesquisa (abordagem, natureza, objetivos e procedimentos). Metodologia da pesquisa: Ambiente, participantes, instrumentais para coleta, procedimentos de análises, fundamentos teóricos, referenciação de autores (Referências e citações). Estrutura formal do trabalho de conclusão de curso. Elaboração de projetos educacionais: projeto de intervenção. Ética na pesquisa científica: Conceitos e finalidades. Princípios éticos e perfil do pesquisador. 
	COMPONENTE CURRICULAR: PESQUISA EM ENSINO DE CIÊNCIAS E BIOLOGIA II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Biologia e Zoologia

	Carga horária total: 32 horas

	C.H.T: 
	C.H. PD: 32h
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Defesa de trabalho de curso desenvolvido a partir da pesquisa em Ensino de Ciências e Biologia.
	COMPONENTE CURRICULAR:  PRÁTICAS DE EDUCAÇÃO PARA A SAÚDE

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Biociências/Departamento de Botânica e Ecologia

	Carga horária total: 64 horas

	C.H. T: 48H
	C.H. PD: 16h 
	C.H. PAC:
	C.H. AAE:
	C.H. ECS:


EMENTA
Conceitos e princípios de educação para a saúde. Fundamentos da educação em saúde. Desenvolvimento de habilidades práticas para a promoção da saúde em diferentes contextos educacionais. Testes de avaliação. Pesquisa diagnóstica do perfil de saúde humana nas escolas e em seu entorno. Arboviroses comuns em ambientes urbanos. Simulação, elaboração de planos de aula e projetos de intervenção para PSE nas escolas.

	COMPONENTE CURRICULAR: PRINCÍPIOS DE ANTROPOLOGIA

	Unidade Acadêmica Ofertante: Instituto de Ciências Humanas e Sociais/Departamento de Antropologia


SALA DAS SESSÕES DO CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSÃO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO, em Cuiabá, 03 de novembro de 2025.

Silvano Macedo Galvão
Presidente do Consepe em exercício
