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MINISTÉRIO DA EDUCAÇÃO

UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO

RESOLUÇÃO CONSEPE-UFMT N. 352, DE 05 DE JUNHO DE 2023.
Dispõe sobre a aprovação, ad referendum, do Projeto Pedagógico do Curso de Graduação em Nutrição, bacharelado, presencial, da Faculdade de Nutrição do campus Universitário de Cuiabá, da Universidade Federal de Mato Grosso, Código e-MEC: 20, aprovado pela Resolução Consepe nº 111, de 27 de setembro de 2010.

A PRESIDENTE EM EXERCÍCIO DO CONSELHO DE ENSINO, PESQUISA E EXTENSÃO DA UNIVERSIDADE FEDERAL DE MATO GROSSO, no uso de suas atribuições legais, e
CONSIDERANDO o que consta no Processo n.º 23108.063978/2022-01

RESOLVE:
Artigo 1º – Aprovar, ad referendum, a reestruturação do Projeto Pedagógico do Curso de Graduação em Nutrição, bacharelado, presencial, da Faculdade de Nutrição do campus Universitário de Cuiabá, com 60 (sessenta) vagas, sendo 30 (trinta) para o primeiro semestre e 30 (trinta), para o segundo semestre, turno integral (matutino e vespertino), Regime Acadêmico: crédito semestral; com carga-horária total de 4.000 (quatro mil) horas, a ser integralizada, no mínimo, em 10 (dez) semestres e, no máximo, em 15 (quinze)  semestres, conforme anexos I, II, III,IV e V. 

Artigo 2º - Compete ao Colegiado de Curso estabelecer o plano de migração para a nova estrutura, exceto com relação aos dois últimos semestres.

Artigo 3º - O Projeto Pedagógico aprovado pela Resolução Consepe nº 111, de 27 de setembro de 2010, entrará em extinção gradativa a partir de 2023/1.

Artigo 4º - Os ingressantes no curso, a partir de 2023/1, serão matriculados na estrutura curricular estabelecida por esta resolução. 

Artigo 5º - Os ingressantes no curso em 2022/2 e semestres anteriores serão matriculados de acordo com o plano de migração estabelecido no Anexo IV.

Parágrafo único - Os casos omissos serão discutidos e deliberados pelo Colegiado de Curso.

Artigo 6º - Esta Resolução entra em vigor nesta data.
Cuiabá, 05 de junho de 2023.
Rosaline Rocha Lunardi

Presidente do CONSEPE em exercício
ANEXO I – Matriz Curricular

Quadro 1. Matriz Curricular do Curso de Graduação em Nutrição.

	Núcleos
	Componente Curricular
	Natureza
	U. A. O
	Carga Horária
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativo/

  Obrigatório
	
	T
	PD
	PAC
	AEC*
	TOT
	T
	PD
	PAC
	AEC*
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	Núcleo Básico
	Biologia Geral
	Obrigatório
	FM
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Anatomia Humana
	Obrigatório
	FM
	40
	24
	0
	0
	64
	2,5
	1,5
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Histologia e Embriologia Humana
	Obrigatório
	FM
	40
	24
	0
	0
	64
	2,5
	1,5
	0
	0
	4
	-
	 -

	
	Imunologia
	Obrigatório
	FM
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Química Geral e Analítica Aplicada à Alimentos
	Obrigatório
	FANUT
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	 -
	 -

	
	Química Orgânica
	Obrigatório
	ICET
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	 -
	 -

	
	Fisiologia Humana I
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Anatomia

 Humana, 

Histologia e Embriologia Humana 
	Bioquímica I

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Fisiologia Humana II
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fisiologia

 Humana I
	-

	
	Bioquímica I
	Obrigatório
	ICET
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Química Orgânica
	 -

	
	Bioquímica II
	Obrigatório
	ICET
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	Bioquímica I
	 -

	
	Patologia Geral
	Obrigatório
	FM
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	Anatomia Humana, Biologia Geral, Histologia e Embriologia Humana
	 -

	
	Microbiologia Geral
	Obrigatório
	FM
	24
	8
	0
	0
	32
	1,5
	0,5
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Parasitologia Humana
	Obrigatório
	FM
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Sociologia, saúde e alimentação
	Obrigatório
	ISC
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	 -
	 -

	
	Iniciação a Metodologia Científica
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Sistemas alimentares
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Políticas e Planejamento em Saúde
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	 -
	 -

	
	Bioestatística
	Obrigatório
	ISC
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Epidemiologia
	Obrigatório
	ISC
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	 -
	 -

	SUBTOTAL:
	856
	88
	0
	0
	944
	53,5
	5,5
	0
	0
	59
	 
	 

	Núcleo Profissionalizante
	Avaliação

 Nutricional I
	Obrigatório
	FANUT
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Anatomia Humana,

 Bioestatística, Epidemiologia
	 -

	
	Avaliação Nutricional II
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	16
	0
	64
	3
	0
	1
	0
	4
	Avaliação Nutricional I
	

	
	Bromatologia I
	Obrigatório
	FANUT
	32
	16
	0
	0
	48
	2
	1
	0
	0
	3
	Química Geral e

 Analítica Aplicada à Alimentos
	 -

	
	Bromatologia II
	Obrigatório
	FANUT
	32
	16
	0
	0
	48
	2
	1
	0
	0
	3
	Bromatologia I
	 -

	
	Fisiopatologia e Dietoterapia I 
	Obrigatório
	FANUT
	112
	0
	0
	0
	112
	7
	0
	0
	0
	7
	Avaliação

 Nutricional I 

Avaliação Nutricional II

Fisiologia Humana II

Nutrição e Dietética II,

 Patologia Geral
	 -

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Fisiopatologia e Dietoterapia II
	Obrigatório
	FANUT
	96
	0
	0
	0
	96
	6
	0
	0
	0
	6
	Fisiopatologia e

  Dietoterapia I
	 -

	
	Fisiopatologia e Dietoterapia III
	Obrigatório
	FANUT
	96
	0
	0
	0
	96
	6
	0
	0
	0
	6
	Fisiopatologia e

 Dietoterapia I
	 -

	
	Educação Alimentar e Nutricional
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	16
	0
	48
	2
	0
	1
	0
	3
	 -
	 -

	
	Ética, Bioética e Exercício Profissional
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	 -
	 -

	
	Gestão de Unidade de Alimentação e Nutrição I
	Obrigatório
	FANUT
	56
	0
	8
	0
	64
	3,5
	0
	0,5
	0
	4
	Técnica

 Dietética II
	

	
	Gestão de Unidade de Alimentação e Nutrição II
	Obrigatório
	FANUT
	40
	0
	8
	0
	48
	2,5
	0
	0,5
	0
	3
	Gestão de

 Unidade de Alimentação e Nutrição I,

Higiene e Segurança dos Alimentos
	 -

	
	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III
	Obrigatório
	FANUT
	56
	0
	8
	0
	64
	3,5
	0
	0,5
	0
	4
	Gestão de

 Unidade de Alimentação e Nutrição II
	 -

	
	Higiene e Segurança dos Alimentos
	Obrigatório
	FANUT
	32
	16
	16
	0
	64
	2
	1
	1
	0
	4
	Microbiologia de

 Alimentos
	-

	
	História e Cultura da Alimentação e Nutrição
	Obrigatório
	FANUT
	40
	0
	8
	0
	48
	2,5
	0
	0,5
	0
	3
	 - 
	 

	
	Iniciação a Pesquisa Científica em Nutrição
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	 -

	
	Introdução à Alimentação e Nutrição
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Microbiologia de Alimentos
	Obrigatório
	FANUT
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Microbiologia

 Geral
	-

	
	Nutrição e Dietética I
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Introdução à  Alimentação e Nutrição

Bioquímica I

Fisiologia Humana I
	Nutrição, Alimentos e  Nutrientes

 

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Nutrição e Dietética II
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Nutrição e

 Dietética I
	 -

	
	Nutrição e Marketing
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Nutrição no Esporte
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Nutrição e

 Dietética II
	 -

	
	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	Bioquímica I

Fisiologia Humana I
	Bioquímica  II 

Fisiologia Humana II

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Política e Planejamento em Alimentação e Nutrição
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	 -
	 -

	
	Psicologia aplicada à Nutrição
	Obrigatório
	IE
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Segurança Alimentar e Nutricional
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	 -
	 -

	
	Técnica Dietética I
	Obrigatório
	FANUT
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	 -
	 -

	
	Técnica Dietética II
	Obrigatório
	FANUT
	16
	48
	0
	0
	64
	1
	3
	0
	0
	4
	 Técnica

  Dietética I
	 -

	
	Tecnologia de Alimentos
	Obrigatório
	FANUT
	32
	24
	8
	0
	64
	2
	1,5
	0,5
	0
	4
	Microbiologia

 Geral 

Química Geral e Analítica

 Aplicada à Alimentos
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Trabalho de Graduação I
	Obrigatório
	FANUT
	0
	32
	0
	0
	32
	0
	2
	0
	0
	2
	Iniciação à

 Pesquisa Científica em Nutrição
	 -

	 
	Trabalho de

  Graduação II
	Obrigatório
	FANUT
	0     
	32
	0
	0
	32
	0
	2
	0
	0
	2
	Trabalho de

 Graduação I
	-

	SUBTOTAL:
	1360
	264
	88
	0
	1712
	85
	16,5
	5,5
	0
	107
	 
	 

	Núcleo de Estudos Complementares e de Especialização
	Introdução à Educação Superior
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	32
	32
	0
	0
	0
	2
	2
	 -
	-

	
	Atividade de Extensão Creditada I
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	48
	48
	0
	0
	0
	3
	3
	 -
	-

	
	Atividade de Extensão Creditada II
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	80
	80
	0
	0
	0
	5
	5
	 -
	-

	
	Atividade de Extensão Creditada III
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	80
	80
	0
	0
	0
	5
	5
	 -
	-

	
	Atividade de Extensão Creditada IV
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	80
	80
	0
	0
	0
	5
	5
	 -
	-

	
	Atividade de Extensão Creditada V
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	80
	80
	0
	0
	0
	5
	5
	 -
	-

	
	Estágio em Nutrição Clínica
	Obrigatório
	FANUT
	0
	272
	0
	0
	272
	0
	17
	0
	0
	17
	Todas as

  disciplinas obrigatórias, exceto Trabalho de Graduação I e II, AEC IV e V, e os estágios obrigatórios
	-

	
	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	Obrigatório
	FANUT
	0
	272
	0
	0
	272
	0
	17
	0
	0
	17
	Todas as

  disciplinas obrigatórias, exceto Trabalho de Graduação I e II, AEC IV e V, e os estágios obrigatórios
	-

	
	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	Obrigatório
	FANUT
	0
	272
	0
	0
	272
	0
	17
	0
	0
	17
	Todas as

  disciplinas obrigatórias, exceto Trabalho de Graduação I e II, AEC IV e V, e os estágios obrigatórios
	-

	SUBTOTAL:
	0
	816
	0
	400
	1216
	0
	51
	0
	25
	76
	 
	 

	SUBTOTAL DOS GRUPOS:
	2216
	1168
	88
	400
	3872
	138,5
	73
	5,5
	25
	242
	 
	 

	Disciplinas optativas
	Obrigatório
	 
	 
	 
	 
	 
	96
	 
	 
	 
	 
	6
	 
	 

	Atividades Complementares (Bacharelado)
	Obrigatório
	 
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	 
	 
	2
	 
	 

	CARGA HORÁRIA TOTAL DO CURSO:
	 
	 
	 
	 
	4000
	 
	 
	 
	 
	250
	 
	 

	Estágio Curricular não obrigatório**
	Optativo
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	ENADE***
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 


Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; T – Teórica; PD – Prática de Disciplina; PAC – Prática de Aula de Campo; AEC – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total. 

* Ações de Extensão para fins de Creditação conforme Resolução CNE/CES nº 07/2018 e Resolução Consepe nº 188/2021

** Conforme Lei nº11.788/2008 e Resolução Consepe nº 134/2021

*** Conforme Lei nº 10.861/2004

ANEXO II – Fluxo curricular proposto

Quadro 4. Proposta de fluxo curricular para o Curso de Graduação em Nutrição. 

	Semestre 
	Componente Curricular
	Natureza
	U. A. O
	Carga Horária
	Créditos
	Requisitos

	
	
	Optativo/

  Obrigatório
	
	T
	PD
	PAC
	AEC*
	TOT
	T
	PD
	PAC
	AEC*
	TOT
	Pré-requisito
	Co-requisito

	1° Semestre
	Anatomia Humana
	Obrigatório
	FM
	40
	24
	0
	0
	64
	2,5
	1,5
	0
	0
	4
	-
	-

	
	História e Cultura da Alimentação e Nutrição
	Obrigatório
	FANUT
	40
	0
	8
	0
	48
	2,5
	0
	0,5
	0
	3
	-
	-

	
	Iniciação a Metodologia Científica
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Introdução à Alimentação e Nutrição
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Introdução à Educação Superior 
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	32
	32
	0
	0
	0
	2
	2
	-
	-

	
	Química Geral e Analítica Aplicada à Alimentos
	Obrigatório
	FANUT
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Segurança Alimentar e Nutricional
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Sociologia,  Saúde e Alimentação
	Obrigatório
	ISC
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	-
	-

	SUBTOTAL:
	272
	40
	8
	32
	352
	17
	2,5
	0,5
	2
	22
	 

	2° Semestre
	Bioestatística
	Obrigatório
	ISC
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Ética, Bioética e Exercício Profissional
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	-
	-

	
	Histologia e Embriologia Humana
	Obrigatório
	FM
	40
	24
	0
	0
	64
	2,5
	1,5
	0
	0
	4
	
	-

	
	Parasitologia Humana
	Obrigatório
	FM
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Políticas e Planejamento em Saúde
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	-
	-

	
	Química Orgânica
	Obrigatório
	ICET
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Biologia Geral
	Obrigatório
	FM
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Sistemas alimentares
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-

	SUBTOTAL:
	344
	40
	0
	0
	384
	21,5
	2,5
	0
	0
	24
	 

	3° Semestre
	Epidemiologia
	obrigatório
	ISC
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-

	
	Bioquímica I
	Obrigatório
	ICET
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Química Orgânica
	-

	
	Bromatologia I
	Obrigatório
	FANUT
	32
	16
	0
	0
	48
	2
	1
	0
	0
	3
	Química Geral e

 Analítica Aplicada à Alimentos
	-

	
	Patologia Geral
	Obrigatória
	FM
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	Anatomia Humana, Biologia Geral, Histologia e Embriologia Humana
	

	
	Fisiologia Humana I
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Anatomia Humana

Histologia e Embriologia Humana
	Bioquímica I

	
	Microbiologia Geral
	Obrigatório
	FM
	24
	8
	0
	0
	32
	1,5
	0,5
	0
	0
	2
	-
	-

	
	Técnica Dietética I
	Obrigatório
	FANUT
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	-
	-

	SUBTOTAL:
	312
	56
	0
	0
	368
	19,5
	3,5
	0
	0
	23
	 

	4° Semestre
	Avaliação Nutricional I
	Obrigatório
	FANUT
	48
	16
	0
	0
	64
	3
	1
	0
	0
	4
	Anatomia Humana

Bioestatística,

Epidemiologia, 
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Bioquímica II
	Obrigatório
	ICET
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	Bioquímica I
	-
	

	
	Bromatologia II
	Obrigatório
	FANUT
	32
	16
	0
	0
	48
	2
	1
	0
	0
	3
	Bromatologia I
	-
	

	
	Fisiologia Humana II
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Fisiologia

 Humana I
	
	

	
	Nutrição e Dietética I
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Introdução à Alimentação e Nutrição

Bioquímica I

Fisiologia Humana I
	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	

	
	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	Bioquímica I

Fisiologia Humana I
	Bioquímica

 II 

Fisiologia Humana II
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Técnica Dietética II
	Obrigatório
	FANUT
	16
	48
	0
	0
	64
	1
	3
	0
	0
	4
	Técnica

 Dietética I
	-
	

	SUBTOTAL:
	320
	80
	0
	0
	400
	20
	5
	0
	0
	25
	 
	

	5° Semestre
	Atividade de

  Extensão Creditada I
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	48
	48
	0
	0
	0
	3
	3
	-
	-
	

	
	Avaliação Nutricional II
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	16
	0
	64
	3
	0
	1
	0
	4
	Avaliação Nutricional I
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Imunologia
	Obrigatório
	FM
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-
	

	
	Microbiologia de Alimentos
	Obrigatório
	FANUT
	32
	32
	0
	0
	64
	2
	2
	0
	0
	4
	Microbiologia

 Geral
	-
	

	
	Nutrição e Dietética II
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Nutrição e

  Dietética I
	-
	

	
	Nutrição e Marketing
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-
	

	
	Tecnologia de Alimentos
	Obrigatório
	FANUT
	32
	24
	8
	0
	64
	2
	1,5
	0,5
	0
	4
	Microbiologia

 Geral

Química Geral e Analítica

 Aplicada à Alimentos
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	SUBTOTAL:
	240
	56
	24
	48
	368
	15
	3,5
	1,5
	3
	23
	 
	 
	

	6° Semestre
	Atividade de

  Extensão Creditada II
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	80
	80
	0
	0
	0
	5
	5
	-
	-
	

	
	Fisiopatologia e Dietoterapia I
	Obrigatório
	FANUT
	112
	0
	0
	0
	112
	7
	0
	0
	0
	7
	Avaliação

  Nutricional I

Avaliação Nutricional II

 Fisiologia Humana II,

Nutrição e Dietética II

Patologia Geral
	-
	

	
	Gestão de Unidade de Alimentação e Nutrição I
	Obrigatório
	FANUT
	56
	0
	8
	0
	64
	3,5
	0
	0,5
	0
	4
	Técnica

 Dietética II
	
	

	
	Higiene e Segurança dos Alimentos
	Obrigatório
	FANUT
	32
	16
	16
	0
	64
	2
	1
	1
	0
	4
	Microbiologia de

 Alimentos
	-
	

	
	Iniciação a Pesquisa Científica em Nutrição
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	-
	-
	

	SUBTOTAL:
	264
	16
	24
	80
	384
	16,5
	1
	1,5
	5
	24
	 
	

	7° Semestre
	Fisiopatologia e

Dietoterapia II
	Obrigatório
	FANUT
	96
	0
	0
	0
	96
	6
	0
	0
	0
	6
	Fisiopatologia e

Dietoterapia I
	-
	

	
	Educação Alimentar e Nutricional
	Obrigatório
	FANUT
	32
	0
	16
	0
	48
	2
	0
	1
	0
	3
	-
	-
	

	
	Gestão de Unidade de Alimentação e Nutrição II
	Obrigatório
	FANUT
	40
	0
	8
	0
	48
	2,5
	0
	0,5
	0
	3
	Gestão de

 Unidade de Alimentação e Nutrição I, Higiene e

 Segurança dos Alimentos
	-
	

	
	Política e Planejamento em Alimentação e Nutrição
	Obrigatório
	FANUT
	48
	0
	0
	0
	48
	3
	0
	0
	0
	3
	-
	-
	

	
	Psicologia aplicada à Nutrição
	Obrigatório
	IE
	32
	0
	0
	0
	32
	2
	0
	0
	0
	2
	-
	-
	

	
	Trabalho de Graduação I
	Obrigatório
	FANUT
	0
	32
	0
	0
	32
	0
	2
	0
	0
	2
	Iniciação à

 Pesquisa Científica em Nutrição
	-
	

	
	Atividade de Extensão Creditada III
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	80
	80
	0
	0
	0
	5
	5
	-
	-
	

	SUBTOTAL:
	248
	32
	24
	80
	384
	15,5
	2,0
	1,5
	5
	24
	 
	

	8° Semestre
	Fisiopatologia e

  Dietoterapia III
	Obrigatório
	FANUT
	96
	0
	0
	0
	96
	6
	0
	0
	0
	6
	Fisiopatologia e

Dietoterapia I
	-
	

	
	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III
	Obrigatório
	FANUT
	56
	0
	8
	0
	64
	3,5
	0
	0,5
	0
	4
	Gestão de

 Unidade de Alimentação e Nutrição II
	-
	

	
	Nutrição no Esporte
	Obrigatório
	FANUT
	64
	0
	0
	0
	64
	4
	0
	0
	0
	4
	Nutrição e

 Dietética II
	-
	

	
	Trabalho de Graduação II
	Obrigatório
	FANUT
	0
	32
	0
	0
	32
	0
	2
	0
	0
	2
	Trabalho de

 Graduação I 
	-
	

	
	Atividade de Extensão Creditada IV
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	80
	80
	0
	0
	0
	5
	5
	-
	-
	

	SUBTOTAL:
	216
	32
	8
	80
	336
	13,5
	2
	0,5
	5
	21
	 
	

	9º semestre
	Atividade de

  Extensão Creditada V
	Obrigatório
	FANUT
	0
	0
	0
	80
	80
	0
	0
	0
	5
	5
	-
	-
	

	
	Estágio em Nutrição Clínica
	Obrigatório
	FANUT
	0
	272
	0
	0
	272
	0
	17
	0
	0
	17
	Todas as

  disciplinas obrigatórias, exceto Trabalho de Graduação I e II, AEC IV e V, e

 Estágios curriculares obrigatórios
	-
	

	SUBTOTAL:
	0
	272
	0
	80
	352
	0
	17
	0
	5
	22
	 
	

	10º semestre
	Estágio de

  Nutrição em Saúde Coletiva
	Obrigatório
	FANUT
	0
	272
	0
	0
	272
	0
	17
	0
	0
	17
	Todas as

 disciplinas obrigatórias, exceto Trabalho de Graduação I e II, AEC IV e V, e

 Estágios curriculares obrigatórios
	-
	

	
	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	Obrigatório
	FANUT
	0
	272
	0
	0
	272
	0
	17
	0
	0
	17
	Todas as

  disciplinas obrigatórias, exceto Trabalho de Graduação I e II, AEC IV e V e

  Estágio curriculares obrigatórios
	-
	

	SUBTOTAL:
	0
	544
	0
	0
	544
	0
	34
	0
	0
	34
	 
	

	SUBTOTAL DOS SEMESTRES
	2216
	1168
	88
	400
	3872
	138,5
	73
	5,5
	25
	242
	 
	

	Atividades Complementares (Bacharelado)
	Obrigatório
	 
	 
	 
	 
	 
	32
	 
	 
	 
	 
	2
	 
	

	Disciplinas Optativas
	Obrigatório
	 
	
	
	
	
	96
	
	
	
	
	6
	 
	

	CARGA HORÁRIA TOTAL DO CURSO:
	 
	4000
	 
	 
	 
	 
	250
	 
	

	Estágio Curricular não obrigatório**
	Optativo
	 
	 
	 
	 
	

	ENADE***
	 
	


Legenda: U.A.O – Unidade Acadêmica Ofertante; T – Teórica; PD – Prática de Disciplina; PAC – Prática de Aula de Campo; AEC – Ações de Extensão para fins de Creditação; TOT – Total. 

* Ações de Extensão para fins de Creditação conforme Resolução CNE/CES 07/2018 e Resolução Consepe UFMT 188/2021; 

** Conforme Lei 11.788/2008 e Resolução CONSEPE UFMT 134/2021;

*** Conforme Lei 10.861/2004
ANEXO III – Quadro de equivalência

5.1 Quadro de Equivalência dos Fluxos Curriculares

Quadro 8. Equivalência dos Fluxos Curriculares

	Fluxo curricular vigente e a ser progressivamente descontinuado

Resolução Consepe nº 111, de 27 de setembro de 2010
	Fluxo curricular proposto e a ser progressivamente ofertado
	Aproveitamento

	Componente Curricular
	CH
	Componente Curricular
	CH
	T
	P
	SA**

	Atividade Integradora I
	32h
	Introdução à Educação Superior
	32h
	X
	-
	-

	Atividade Integradora III
	32h
	Segurança Alimentar e Nutricional
	32h
	X
	-
	-

	Atividade Integradora IV
Atividade Integradora V
	32h 

32h
	Atividade de Extensão Creditada II
	80h
	X
	-
	-

	Atividade Integradora VI
Atividade Integradora VII
	32h

32h 
	Atividade de Extensão Creditada III
	80h
	X
	-
	-

	Sociologia e saúde 
	32h
	Sociologia, Saúde e Alimentação
	48h
	X
	-
	-

	Comunidade e saúde
	32h
	
	
	
	
	

	Química Analítica e Inorgânica
	64h
	Química Geral e Analítica aplicada à Alimentos
	64h
	X
	-
	-

	História da Alimentação e Nutrição
	32h
	História e Cultura da Alimentação e Nutrição
	48h
	X
	-
	-

	Antropologia
	32h
	
	
	
	
	

	Iniciação à Metodologia Científica
	32h
	Iniciação à Metodologia Científica
	32h
	X
	-
	-

	Biologia geral
	64h
	Biologia Geral
	64h
	X
	-
	-

	Estudo Morfológico I

Estudo Morfológico II
	80h

96h
	Anatomia Humana

Histologia e Embriologia Humana
Imunologia
	64h

64h

32h
	X
	-
	-

	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	64h
	Introdução à Alimentação e Nutrição
	32h
	X
	-
	-

	Química orgânica
	64h
	Química Orgânica
	64h
	X
	-
	-

	Economia Agrícola
	32h
	Sistemas Alimentares
	32h
	X
	-
	-

	Saúde Ambiente
	32h
	
	
	
	
	

	Psicologia e Saúde
	32h
	Psicologia aplicada à Nutrição
	32h
	X
	-
	-

	Ética e Exercício Profissional
	32h
	Ética, Bioética e Exercício Profissional
	48h
	X
	-
	-

	Bioética
	32h
	
	
	
	
	

	Política e Planejamento em Saúde e Nutrição I
	64h
	Política e Planejamento em Saúde 


	48h


	X
	-
	-

	Política e Planejamento em Saúde e Nutrição II
Atividade Integradora II
	32h

32h 
	Política e Planejamento em Alimentação e Nutrição
	48h 
	X
	-
	-

	Parasitologia Humana
	32h
	Parasitologia Humana
	32h
	X
	-
	-

	Bioestatística
	32h
	Bioestatística
	32h
	X
	-
	-

	Microbiologia Geral
	32h
	Microbiologia Geral
	32h
	X
	-
	-

	Epidemiologia
	64h
	Epidemiologia
	64h
	X
	-
	-

	Bioquímica I
	64h
	Bioquímica I
	64h
	X
	-
	-

	Bioquímica II
	48h
	Bioquímica II
	48h
	X
	-
	-

	Bromatologia I
	64h
	Bromatologia I
	48h
	X
	-
	-

	Bromatologia II
	64h
	Bromatologia II
	48h
	X
	-
	-

	Fisiologia Humana I
	64h
	Fisiologia Humana I
	64h
	X
	-
	-

	Fisiologia Humana II
	64h
	Fisiologia Humana II
	64h
	X
	-
	-

	Técnica Dietética I
	64h
	Técnica Dietética I
	64h
	X
	-
	-

	Técnica Dietética II
	64h
	Técnica Dietética II
	64h
	X
	-
	-

	Avaliação Nutricional I
	64h
	Avaliação Nutricional II
	64h
	X
	-
	-

	Avaliação Nutricional II
	64h
	Avaliação Nutricional I
	64h
	X
	-
	-

	Nutrição e Dietética I
	64h
	Nutrição e Dietética I
	64h
	X
	-
	-

	Nutrição e Dietética II
	64h
	Nutrição e Dietética II
	64h
	X
	-
	-

	Patologia Geral
	32h
	Patologia Geral
	32h
	X
	-
	-

	Microbiologia de Alimentos
	64h
	Microbiologia de Alimentos
	64h
	X
	-
	-

	Tecnologia de Alimentos
	64h
	Tecnologia de Alimentos
	64h
	X
	-
	-

	Higiene e Segurança de Alimentos
	64h
	Higiene e Segurança de Alimentos
	64h
	X
	-
	-

	Educação Nutricional
	32h
	Educação Alimentar e Nutricional
	48h
	X
	-
	-

	Comunicação e Educação em saúde I
	32h
	
	
	
	
	

	 Dietoterapia e Fisiopatologia I
	160h
	Fisiopatologia e Dietoterapia I
Fisiopatologia e Dietoterapia II*
	112

96
	
	X-
	-

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição  I
	32h
	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição  I
Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II

Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição  III
	64h

48h

64h
	X


	-
	-

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II
	32h
	
	
	
	
	

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição  III
	96h
	
	
	
	
	

	Iniciação a Pesquisa Científica em Nutrição I
	32h
	Iniciação à Pesquisa Científica em Nutrição 
	64h
	X
	-
	-

	Iniciação a Pesquisa Científica em Nutrição II
	32h


	
	
	
	
	

	Nutrição Experimental
	64h
	Nutrição Experimental
	32h
	X
	-
	-

	Nutrição e Marketing
	32h
	Nutrição e Marketing
	32h
	X
	-
	-

	Farmacologia Aplicada à Nutrição
	32h
	Farmacologia Aplicada à Nutrição
	32h
	X
	-
	-

	Toxicologia Alimentar
	32h
	Toxicologia Alimentar
	32h
	X
	-
	-

	Trabalho de Graduação I
	16h
	Trabalho de Graduação I
	32h
	X
	-
	-

	Trabalho de Graduação II
	16h
	
	
	
	
	

	Língua Brasileira de Sinais
	60h
	Libras
	64h
	X
	-
	-

	Tópicos Especiais em Nutrição
	32h
	Tópicos Especiais em Nutrição I
	32h
	X
	-
	-

	Nutrição no Esporte
	64h
	Nutrição no Esporte
	64h
	X
	-
	-

	Análise Sensorial
	32h
	Análise Sensorial
	32h
	X
	-
	-

	Empreendedorismo
	32h
	Empreendedorismo e Inovação em Nutrição
	32h
	X
	-
	-

	Dietoterapia e Fisiopatologia II
	144h
	-
	-
	-
	-
	X

	Atividade Integradora VIII
	48h
	-
	-
	-
	-
	X

	Estágio Integrado I
	440h
	-
	-
	-
	-
	X

	Estágio Integrado II
	370h
	-
	-
	-
	-
	X

	Trabalho de Graduação III
	16h
	-
	-
	-
	-
	X

	Atividades complementares
	100h
	-
	-
	-
	-
	X

	-
	-
	Legislação Brasileira de Alimentos
	32h
	-
	-
	X

	-
	-
	Nutrição Materno-Infantil
	32h
	-
	-
	X

	-
	-
	Tópicos Especiais em Nutrição II
	32h
	-
	-
	X

	-
	-
	Avaliação do Consumo Alimentar
	32h
	-
	-
	X

	-
	-
	Alimentos Funcionais e Compostos Bioativos
	32h
	-
	-
	X

	-
	-
	Educação das relações étnicos-raciais
	64h
	-
	-
	X

	-
	-
	Nutrição, alimentos e Nutrientes
	48h
-
	-
	-
	X

	-
	-
	Atividade de Extensão Creditada  I
	48h
	-
	-
	X

	-
	-
	Atividade de Extensão Creditada  IV
	80h
	-
	-
	X

	-
	-
	Atividade de Extensão Creditada  V
	80h
	-
	-
	X

	-
	-
	Fisiopatologia e Dietotarapia III
	96h
	-
	-
	X

	-
	-
	Trabalho de Graduação II
	32h
	-
	-
	X

	-
	-
	Estágio em Nutrição Clínica
	272h
	-
	-
	X

	-
	-
	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	272h
	-
	-
	X

	-
	-
	Estágio de Nutrição em Alimentação coletiva
	272h
	-
	-
	X

	-
	-
	Atividades Complementares
	32h
	-
	-
	


ANEXO IV – Planos de migração

A migração do curso de Nutrição será automática a todos os discentes, exceto para aqueles que, em 2023/1, estejam matriculados regularmente no 9º ou 10º semestres, ou seja, no último ou penúltimo período letivo do curso. Casos omissos serão avaliados pelo Colegiado de Curso de Nutrição.
O plano de migração será realizado para os discentes ingressantes a partir de 2019/2. O ingresso em dado período letivo, não garante que o discente esteja em seu fluxo curricular regular. Dessa forma, aos discentes que não se enquadram na condição de regularidade para migração, conforme planos, e não estejam aptos a matricular-se nos estágios, o Colegiado de Curso de Nutrição deverá elaborar plano de estudo individual, a depender da situação acadêmica do discente. 

Conforme disposto no item 5, foram ofertadas, ao longo dos períodos letivos de 2022/1 e 2022/2, disciplinas optativas e obrigatórias aos discentes matriculados nos diferentes semestres, no intuito de diminuir a carga horária semestral a ser cumprida no plano de migração do PPC.

Além das disciplinas propostas no fluxo curricular dos planos de migração, o discente deverá ainda cumprir o componente obrigatório de Atividades Complementares, conforme Apêndice C, com carga horária total de 32h. 
Ingressantes em 2022/2
Os discentes que ingressaram no período letivo 2022/2 migrarão para a nova estrutura curricular de acordo com o quadro de equivalência (Quadro 8), preferencialmente seguindo o fluxo curricular a seguir (Quadro 9): 

Quadro 9. Fluxo sugerido para ingressantes em 2022/2.

	2º sem

	Histologia e Embriologia Humana
	64h*

	Anatomia Humana
	64h*

	Química Orgânica
	64h

	Sistemas Alimentares
	32h

	Política e Planejamento em Saúde
	48h

	Ética, Bioética e Exercício Profissional
	48h

	Bioestatística
	32h

	Introdução a Alimentação e Nutrição
	32h

	Sociologia, Saúde e Alimentação
	48h*

	Parasitologia Humana
	32h

	TOTAL
	368

	3º sem

	Bioquímica I
	64h

	Bromatologia I
	48h

	Fisiologia Humana I
	64h

	Técnica Dietética I
	64h

	Epidemiologia
	64h

	Microbiologia Geral
	32h

	Segurança Alimentar e Nutricional
	32h

	Patologia Geral 
	32h

	TOTAL
	400

	4º sem

	Bioquímica II
	48h

	Bromatologia II
	48h

	Técnica Dietética II
	64h

	Fisiologia Humana II
	64h

	Avaliação Nutricional I
	64h

	Nutrição e Dietética I
	64h

	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	48h

	TOTAL
	400

	5º sem

	Atividade de Extensão Creditada I
	48h

	Microbiologia de Alimentos
	64h

	Avaliação Nutricional II
	64h

	Nutrição e Dietética II
	64h

	Tecnologia de Alimentos
	64h

	Nutrição e Marketing
	32h

	Imunologia
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	400

	6º sem

	Atividade de Extensão Creditada II
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia I
	112h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição I
	64h

	Higiene e Segurança de Alimentos
	64h

	Iniciação à Pesquisa Científica em Nutrição
	64h

	TOTAL
	384

	7º sem

	Atividade de Extensão Creditada III
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia II
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II
	48h

	Educação Alimentar e Nutricional
	48h

	Política e Planejamento em Alimentação e Nutrição
	48h

	Trabalho de Graduação I
	32h

	Psicologia aplicada à Nutrição
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	416

	8º sem

	Atividade de Extensão Creditada IV
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia III
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III
	64h

	Nutrição no Esporte
	64h

	Trabalho de Graduação II
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	368

	9º sem

	Atividade de Extensão Creditada V
	80h

	Estágio em Nutrição Clínica
	272h

	TOTAL
	352

	10º sem

	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	272h

	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	272h

	TOTAL
	544


*Os componentes Histologia e Embriologia Humana, Anatomia Humana, e Sociologia, Saúde e Alimentação necessitam de complementação de estudos conforme indicado no item 5.2 Complementação de estudos.

Ingressantes em 2022/1
Os discentes que ingressaram no período letivo 2022/1 migrarão para a nova estrutura curricular de acordo com o quadro de equivalência (Quadro 8), preferencialmente seguindo o fluxo curricular a seguir (Quadro 10): 

Quadro 10. Fluxo sugerido para ingressantes em 2022/1.

	3º sem

	Bioquímica I
	64h

	Bromatologia I
	48h

	Fisiologia Humana I
	64h

	Técnica Dietética I
	64h

	Epidemiologia
	64h

	Microbiologia Geral
	32h

	Sociologia, Saúde e Alimentação*
	48h

	Ética, Bioética e Exercício Profissional*
	48h

	Bioestatística
	32h

	TOTAL
	400

	4º sem

	Bioquímica II
	48h

	Bromatologia II
	48h

	Técnica Dietética II
	64h

	Fisiologia Humana II
	64h

	Avaliação Nutricional I
	64h

	Nutrição e Dietética I
	64h

	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	48h

	Patologia Geral
	32

	TOTAL
	432

	5º sem

	Atividade de Extensão Creditada I
	48h

	Microbiologia de Alimentos
	64h

	Avaliação Nutricional II
	64h

	Nutrição e Dietética II
	64h

	Tecnologia de Alimentos
	64h

	Nutrição e Marketing
	32h

	Parasitologia Humana
	32h

	Política e Planejamento em Saúde
	48h

	TOTAL
	416

	6º sem

	Atividade de Extensão Creditada II
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia I
	112h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição I
	64h

	Higiene e Segurança de Alimentos
	64h

	Iniciação à Pesquisa Científica em Nutrição
	64h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	416

	7º sem

	Atividade de Extensão Creditada III
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia II
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II
	48h

	Educação Alimentar e Nutricional
	48h

	Política e Planejamento em Alimentação e Nutrição
	48h

	Trabalho de Graduação I
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	384

	8º sem

	Atividade de Extensão Creditada IV
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia III
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III
	64h

	Nutrição no Esporte
	64h

	Trabalho de Graduação II
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	368

	9º sem

	Atividade de Extensão Creditada V
	80h

	Estágio em Nutrição Clínica
	272h

	TOTAL
	352

	10º sem

	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	272h

	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	272h

	TOTAL
	544


*Os componentes Sociologia, Saúde e Alimentação e Ética, Bioética e Exercício Profissional necessitam de complementação de estudos conforme indicado no item 5.2 Complementação de estudos.

Ingressantes em 2021/2
Os discentes que ingressaram no período letivo 2021/2 migrarão para a nova estrutura curricular de acordo com o quadro de equivalência (Quadro 8), preferencialmente seguindo o fluxo curricular a seguir (Quadro 11): 

Quadro 11. Fluxo sugerido para ingressantes em 2021/2.

	4º sem 

	Bioquímica II
	48h

	Bromatologia II
	48h

	Fisiologia Humana II
	64h

	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	48h

	Ética, Bioética e Exercício Profissional*
	48h

	Técnica Dietética I
	64h

	Epidemiologia
	64h

	Microbiologia Geral
	32h

	Patologia Geral
	32h

	TOTAL
	416

	5º sem 

	Atividade de Extensão Creditada I
	48h

	Microbiologia de Alimentos
	64h

	Avaliação Nutricional II
	64h

	Técnica Dietética II
	64h

	Avaliação Nutricional I
	64h

	Nutrição e Dietética I
	64h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	400

	6º sem 

	Fisiopatologia e Dietoterapia I
	112h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição I
	64h

	Higiene e Segurança de Alimentos
	64h

	Introdução à Pesquisa Científica em Nutrição
	64h

	Nutrição e Dietética II
	64h

	Tecnologia de Alimentos
	64h

	TOTAL
	432

	7º sem

	Atividade de Extensão Creditada II
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia II
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II
	48h

	Educação Alimentar e Nutricional
	48h

	Política e Planejamento em Alimentação e Nutrição
	48h

	Trabalho de Graduação I
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	384

	8º sem

	Atividade de Extensão Creditada III
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia III
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III
	64h

	Nutrição no Esporte
	64h

	Trabalho de Graduação II
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	368

	9º sem

	Atividade de Extensão Creditada IV
	80h

	Atividade de Extensão Creditada V
	80h

	Estágio em Nutrição Clínica
	272h

	TOTAL
	432

	10º sem

	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	272h

	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	272h

	TOTAL
	544


*O componente Ética, Bioética e Exercício Profissional necessita de complementação de estudos conforme indicado no item 5.2 Complementação de estudos. Os discentes ingressantes em 2021/2 já cursaram nutrição e marketing em 2022/1.

Ingressantes em 2021/1
Os discentes que ingressaram no período letivo 2021/1 migrarão para a nova estrutura curricular de acordo com o quadro de equivalência (Quadro 8), preferencialmente seguindo o fluxo curricular a seguir (Quadro 12): 

 Quadro 12. Fluxo sugerido para ingressantes em 2021/1.

	5º sem 

	Patologia Geral
	32h

	Microbiologia de Alimentos
	64h

	Avaliação Nutricional I
	64h

	Avaliação Nutricional II
	64h

	Nutrição e Dietética I
	64h

	Técnica Dietética II
	64h

	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	48h

	TOTAL
	400

	6º sem 

	Fisiopatologia e Dietoterapia I
	112h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição I
	64h

	Higiene e Segurança de Alimentos
	64h

	Iniciação à Pesquisa Científica em Nutrição
	64h

	Nutrição e Dietética II
	64h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	400

	7º sem 

	Atividade de Extensão Creditada II
	80h*

	Tecnologia de Alimentos
	64h

	Fisiopatologia e Dietoterapia II
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II
	48h

	Educação Alimentar e Nutricional
	48h

	Trabalho de Graduação I
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	400

	8º sem

	Atividade de Extensão Creditada I
	48h**

	Atividade de Extensão Creditada III
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia III
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III
	64h

	Nutrição no Esporte
	64h

	Trabalho de Graduação II
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	416

	9º sem

	Atividade de Extensão Creditada IV
	80h

	Atividade de Extensão Creditada V
	80h

	Estágio em Nutrição Clínica
	272h

	TOTAL
	432

	10º sem

	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	272h

	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	272h

	TOTAL
	544


*O componente Atividade de Extensão creditada II necessita de complementação de estudos conforme indicado no item 5.2 Complementação de estudos. ** Os discentes estão sendo orientados, desde 2021/2, a participar de projetos de extensão, que estão ocorrendo já nos moldes de Atividade de Creditação de Extensão, a fim de que possam fazer o aproveitamento dessa carga horária. Os discentes ingressantes em 2021/1 já cursaram nutrição e marketing em 2022/1.

Ingressantes em 2020/2

Os discentes que ingressaram no período letivo 2020/2 migrarão para a nova estrutura curricular de acordo com o quadro de equivalência (Quadro 8), preferencialmente seguindo o fluxo curricular a seguir (Quadro 13): 

    Quadro 13. Fluxo sugerido para ingressantes em 2020/2

	6º sem 

	Fisiopatologia e Dietoterapia I
	112h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição I
	64h

	Avaliação Nutricional I
	64h

	Nutrição e Dietética II
	64h

	Iniciação à Pesquisa Científica em Nutrição
	64h

	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	48h

	TOTAL
	416

	7º sem 

	Atividade de Extensão Creditada I
	48h**

	Fisiopatologia e Dietoterapia II
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II
	48h

	Educação Alimentar e Nutricional
	48h

	Trabalho de Graduação I
	32h

	Tecnologia de Alimentos
	64h

	Higiene e Segurança de Alimentos
	64h

	TOTAL
	400

	8º sem

	Atividade de Extensão Creditada III
	80h

	Fisiopatologia e Dietoterapia III
	96h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III
	64h

	Nutrição no Esporte
	64h

	Trabalho de Graduação II
	32h

	Optativa
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	400

	9º sem

	Atividade de Extensão Creditada IV
	80h

	Atividade de Extensão Creditada V
	80h

	Estágio em Nutrição Clínica
	272h

	TOTAL
	432

	10º sem

	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	272h

	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	272h

	Total
	544


** Os discentes estão sendo orientados, desde 2021/2, a participar de projetos de extensão, que estão ocorrendo já nos moldes de Atividade de Creditação, a fim de que possam fazer o aproveitamento dessa carga horária. Os discentes ingressantes em 2020/2 já cursaram nutrição e marketing em 2022/1.

Ingressantes em 2020/1

Os discentes que ingressaram no período letivo 2020/1 migrarão para a nova estrutura curricular de acordo com o quadro de equivalência (Quadro 8), preferencialmente seguindo o fluxo curricular a seguir (Quadro 14): 

    Quadro 14. Fluxo sugerido para ingressantes em 2020/1

	7º sem 

	Atividade de Extensão Creditada I
	48h**

	Atividade de Extensão Creditada III
	80h*

	Fisiopatologia e Dietoterapia I
	112h

	Trabalho de Graduação I
	32h

	Optativa
	32h

	Nutrição, Alimentos e Nutrientes
	48h

	Nutrição e Marketing
	32h

	Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III**** em 2023/1(PPC 2011)
	96h

	TOTAL
	416

	8º sem  

	Fisiopatologia e Dietoterapia II
	96h

	Fisiopatologia e Dietoterapia III
	96h

	Nutrição no Esporte
	64h

	Trabalho de Graduação II
	32h

	Optativa
	32h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	352

	9º sem 

	Atividade de Extensão Creditada IV
	80h  

	Atividade de Extensão Creditada V
	80h

	Estágio em Nutrição Clínica
	272h

	TOTAL
	432

	10º sem 

	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	272h

	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	272h

	TOTAL
	544


*A atividade de extensão creditada III necessita de complementação de conteúdo, conforme indicado no item 5.2 Complementação de estudos ** Os discentes estão sendo orientados, desde 2021/2, a participar de projetos de extensão, que estão ocorrendo já nos moldes de Atividade de Extensão Creditada, a fim de que possam fazer o aproveitamento dessa carga horária. As disciplinas Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II e Ininicação à Pesquisa Científica em Nutrição II, ofertadas no 7º no PPC 2011, foram ofertadas no 6º semestre  em 2022/2. Optativa*** Foram ofertadas disciplinas optativas aos discentes durante os períodos letivos de 2022/1 e 2022/2, no intuito de diminuir a carga horária semestral a ser cumprida. **** Será ofertada, somente em 2023/1, à turma de 2020/1, a disciplina de Gestão de unidades de Alimentação e Nutrição III do PPC 511, para aproveitamento das três disciplinas de Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição I, II e III, conforme indicado no item 5.2, complementação de estudos. Os discentes ingressantes em 2021/2 já cursaram nutrição e marketing em 2022/1.

Ingressantes em 2019/2
Os discentes que ingressaram no período letivo 2019/2 migrarão para a nova estrutura curricular de acordo com o quadro de equivalência (Quadro 8), preferencialmente seguindo o fluxo curricular a seguir (Quadro 15): 

    Quadro 15. Fluxo sugerido para ingressantes em 2019/2

	8º sem  

	Atividade de Extensão Creditada I
	48h**

	Fisiopatologia e Dietoterapia II*
	96h

	Fisiopatologia e Dietoterapia III
	96h

	Nutrição no Esporte
	64h

	Trabalho de Graduação II
	32h

	Nutrição, Alimentos e Nutrientes

	48h

	Optativa
	32h

	TOTAL
	368

	9º sem 

	Atividade de Extensão Creditada V
	80h

	Atividade de Extensão Creditada IV
	80h

	Estágio em Nutrição Clínica
	272h

	TOTAL
	432

	10º sem 

	Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva
	272h

	Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva
	272h

	TOTAL
	544


*O componente curricular Fisiopatologia e Dietoterapia II necessita de complementação de estudos conforme indicado no item 5.2 Complementação de estudos. **Os discentes estão sendo orientados, desde 2021/2, a participar de projetos de extensão, que estão ocorrendo já nos moldes de Atividade de Extensão Creditada, a fim de que possam fazer o aproveitamento dessa carga horária. As disciplinas Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II e Iniciação à Pesquisa Científica em Nutrição (do 7º semestre no PPC 2011, foram ofertadas no 6º semestre em 2022/1. A disciplina Gestão III (ofertada no 8º semestre no PPC 2011), foi ofertada em 2022/2, no sétimo semestre da turma. As disciplinas Trabalho de Graduação I e Trabalho de Graduação II (do 8º e 9º semestre no PPC 2011), foram ofertadas no 7º semestre da turma, em 2022/2, para aproveitamento de Trabalho de Gradução I. Em 2022/2 foi ofertada a disciplina de Farmacologia Aplicada a Nutrição, para aproveitamento de uma optativa, e a disciplina Tópicos Especiais em Nutrição, obrigatória no PPC 2011, será aprovoveitada para optativa. A disciplina Nutrição experimental, não foi ofertada. Os discentes ingressantes em 2019/2, cursaram nutrição e marketing em 2022/2.

ANEXO V – Ementas

	 COMPONENTE CURRICULAR: Anatomia Humana

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciências Básicas da Saúde/FM

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 40h
	Ch PD: 24h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA   
Generalidades sobre Anatomia Humana. Sistemas esquelético e muscular. Sistema digestório. Sistemas circulatório e linfático. Sistema respiratório. Sistemas urinário e genital (masculino e feminino). Sistema nervoso central e periférico. 

	COMPONENTE CURRICULAR: História e Cultura da Alimentação e Nutrição

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 48h

	Ch T: 40h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 8h


EMENTA
História da alimentação no mundo: da pré-história à expansão marítima. História da alimentação no Brasil destacando-se as influências indígenas, portuguesas e africanas. Hábitos e práticas alimentares regionais do Brasil, Centro-Oeste e Mato Grosso. Cultura, alimentação e nutrição. Comida, simbolismo e identidades. Processo de mudanças nos hábitos e padrões de alimentação da população brasileira. Conformação do Campo do saber e prática de alimentação e nutrição. História da nutrição no Brasil.

	COMPONENTE CURRICULAR: Iniciação à Metodologia Científica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Iniciação à Metodologia Científica. Conhecimento Científico. Organização de Trabalhos Acadêmicos e Científicos. Pesquisa Bibliográfica. Normalizações Básicas de Trabalho Acadêmicos e Científicos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Introdução à Alimentação e Nutrição

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32 h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Iniciação ao estudo da Alimentação e Nutrição, classificação dos nutrientes e grupos alimentares. Estudo dos nutrientes. Guia alimentar e tabela de composição de alimentos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Química Geral e Analítica Aplicada à Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 16h 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Conceitos fundamentais. Noções de Termodinâmica e Cinética das reações em alimentos. Equilíbrio ácido-base em soluções aquosas, funções inorgânicas: ácidos, bases, sais e soluções tampão. Soluções: preparo e padronização, cálculos de concentração. Estequiometria. Química Analítica. Processamento de dados analíticos. Métodos Analíticos: volumétricos, gravimétricos e instrumentais em análise de alimentos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Segurança Alimentar e Nutricional

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Direito humano à alimentação adequada. Panorama histórico da construção do conceito de segurança alimentar e nutricional. Soberania alimentar. Pilares de SAN (disponibilidade, acesso, consumo e utilização). Sistema de segurança alimentar e nutricional. Indicadores de segurança alimentar e nutricional. Os povos e comunidades tradicionais. Políticas Públicas em Segurança Alimentar e Nutricional. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Sociologia, Saúde e Alimentação 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Saúde Coletiva/ISC

	Carga horária total: 48h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Sociologia, evolução histórica e o objeto. A saúde e o corpo como construção social. Principais conceitos sociológicos relevantes para a análise dos condicionantes sociais da saúde. Correntes sociológicas e sociologias da alimentação. Conceitos sociológicos importantes para análise da alimentação como fenômeno social e determinante da saúde. Modelos explicativos do processo saúde-doença. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Bioestatística

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Saúde Coletiva/ISC

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC:0h


EMENTA
Conceitos fundamentais em estatística. Tipos de levantamentos de dados. Noções de amostragem. Tipos de variáveis. Estatística descritiva: medidas de frequência, medidas de tendência central, medidas de dispersão. Distribuição normal: características e propriedades. Noções de estatística inferencial: Teste qui-quadrado.

	COMPONENTE CURRICULAR: Biologia Geral

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciências Básicas em Saúde/FM

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Composição química celular e membranas celulares. Organelas. Fundamentos da hereditariedade. Herança monogênica e multifatorial. Doenças com contribuição genética de interesse para a nutrição. Noções de biologia molecular.

	COMPONENTE CURRICULAR: Ética, Bioética e Exercício Profissional

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 48h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
História e conceitos básicos de ética, bioética e moral. Ética no campo da alimentação e nutrição e o conflito de interesses. Regulamentação da Profissão de Nutricionista. Formação e organização da categoria. O nutricionista e o mundo do trabalho. A atuação humanística do profissional. Código de ética e de conduta do nutricionista. Conduta do estudante de graduação em Nutrição. Temas de atualização relacionados com a profissão de nutricionista.

	COMPONENTE CURRICULAR: Histologia e Embriologia Humana

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciências Básicas em Saúde/FM

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 40h
	Ch PD: 24h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Estudo do desenvolvimento embrionário humano. Estudo dos aspectos morfológicos, composição e organização geral dos tecidos fundamentais: Tecido Epitelial de Revestimento e Glandular, Tecido Conectivo Propriamente Dito, Tecido ósseo, Tecido Circulatório, Tecido Muscular e Tecido Nervoso. Organização geral e aspectos morfológicos dos tecidos que compõem o Sistema Imunitário, Aparelho Respiratório, Aparelho Digestório, Aparelho Urinário, Glândulas Endócrinas, Aparelho Reprodutor Feminino e Masculino. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Química Orgânica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Química/ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 16h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Química do carbono. Sinopse das principais funções orgânicas. Regras para nomenclatura oficial IUPAC. Estereoquímica. Carboidratos. Aminoácidos e peptídeos, Lipídeos, Terpenóides e carotenóides.

	COMPONENTE CURRICULAR: Parasitologia Humana

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciências Básicas em Saúde/FM

	Carga horária total:  32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC:0h


EMENTA
Estudo das doenças parasitárias transmitidas por via alimentar e hídrica e seus impactos no estado nutricional do homem. Estudo da situação sanitária do Brasil e fontes de contaminação 

	COMPONENTE CURRICULAR: Política e Planejamento em Saúde

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:  48h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC:0h


EMENTA
Conceituação de políticas públicas: planejamento, elaboração, gestão e avaliação. Sistema de Saúde no Brasil. Pressupostos e princípios da promoção da saúde nas políticas públicas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Sistemas Alimentares

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
O processo produtivo de alimentos e a segurança alimentar e nutricional. Soberania alimentar e segurança alimentar e nutricional. Papel da agricultura familiar na produção de alimentos. Agroecologia como alternativa para a construção de sistemas alimentares saudáveis e sustentáveis. Abastecimento de alimentos - distribuição, acesso e consumo. Produtos da sociobiodiversidade. Sistemas alimentares saudáveis e sustentáveis: implicações para as políticas públicas. Sindemia global: obesidade, desnutrição e mudanças climáticas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Epidemiologia

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Saúde Coletiva/ISC

	Carga horária total:   64  h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Conceitos, história e usos da Epidemiologia. Processo Saúde-Doença. Transição demográfica, epidemiológica e nutricional. Medidas de frequência. Epidemiologia descritiva. Estudos epidemiológicos. Epidemiologia aplicada aos Serviços de Saúde: Análise da situação de saúde, Vigilância em Saúde e Vigilância Epidemiológica.

	COMPONENTE CURRICULAR: Bioquímica I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Química/ICET

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 
	Ch PAC: 


EMENTA
Aspectos introdutórios à Bioquímica (água, pH e sistema tampão), Estrutura, função e metabolismo de biomoléculas de interesse nutricional (proteínas, carboidratos, lipídeos e ácidos nucléicos).

	COMPONENTE CURRICULAR: Bromatologia I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 48h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 16h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Composição centesimal de alimentos. Água: propriedades físicas, molécula, função nos alimentos e tipos de interação com constituintes dos alimentos. Carboidratos: monossacarídeos, dissacarídeos e polissacarídeos. Lipídeos: estruturas químicas, nomenclatura, relação estrutura química e propriedades físicas, reações de oxidação em alimentos. Proteínas: estrutura química, reações químicas e principais proteínas em alimentos. Tabela brasileira de composição de alimentos. Rotulagem nutricional. Análise química e físico-química de alimentos 

	COMPONENTE CURRICULAR: Técnica Dietética I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 32h
	Ch D: 32h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Introdução à Técnica Dietética. Importância da Técnica Dietética para promoção da alimentação saudável. Habilidades culinárias. Definição de pesos e medidas e dos indicadores no pré-preparo e preparo dos alimentos. Procedimentos técnicos relacionados ao pré-preparo e preparo de alimentos. Modificações decorrentes dos processos culinários em alimentos de origem vegetal. Açúcares. Ficha técnica de preparações. Normatização dos procedimentos em Laboratório de Técnica Dietética.

	COMPONENTE CURRICULAR: Fisiologia Humana I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Introdução à Fisiologia, Homeostase, Bioeletrogênese, Transmissão sináptica e neuromuscular, Músculo esquelético, Sistema nervoso central, Hipotálamo, Sistema nervoso autônomo, Sistema endócrino. 

 

	COMPONENTE CURRICULAR: Microbiologia Geral

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciências Básicas em Saúde/ FM

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 24h
	Ch PD: 08h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Estudo dos Fundamentos de Bacteriologia geral, Microbiota normal, Interação Hospedeiro-Parasita, Noções gerais sobre micologia e virologia, Controle do crescimento microbiano, Métodos de Esterilização e Desinfecção, Técnicas laboratoriais em microbiologia.
	COMPONENTE CURRICULAR: Patologia Geral 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciências Básicas em Saúde/FM

	Carga horária total:   32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Processos patológicos gerais. Mecanismos fisiológicos e patológicos. Conceito de doença. Doença em termos evolutivos e culturais. Lesão celular reversível e irreversível. Necrose e apoptose. Adaptação celular. Hipertrofia, atrofia, hiperplasia e metaplasia. Inflamação crônica e aguda. Fenômenos vasculares na inflamação. Alterações circulatórias. Edemas, tromboses, embolias, enfartos, hemorragias e choque. Neoplasias benignas e malignas. Conceito de diferenciação e anaplasia. Mecanismo metastático. Carcinogênese. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Avaliação Nutricional I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 16h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC: 


EMENTA
Introdução ao estudo da avaliação nutricional. Método direto de avaliação do estado nutricional: avaliação antropométrica, clínica e bioquímica do estado nutricional de adultos, idosos, pacientes hospitalizados e pessoas com deficiência ou mobilidade reduzida. Métodos laboratoriais de avaliação da composição corporal. Método indireto de avaliação nutricional: inquéritos alimentares.

	COMPONENTE CURRICULAR: Bioquímica II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Química/ICET

	Carga horária total: 48 h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 
	Ch PCC: 
	Ch AEC: 
	Ch PAC: 


EMENTA
Bioquímica das vitaminas e minerais: cofatores, reguladores hormonais e antioxidantes. Bioquímica dos hormônios: mecanismo de ação hormonal e hormônios reguladores do metabolismo. Integração metabólica: estado de jejum e alimentado, exercício físico e diabetes mellitus.

	COMPONENTE CURRICULAR: Bromatologia II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:     48h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 16h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Alimentos de origem animal: carne, pescado, ovos e leite. Alimentos de origem vegetal: cereais, leguminosas, frutas e hortaliças. Fraudes em alimentos.  Análises químicas e físico-químicas de alimentos. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Técnica Dietética II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 16h
	Ch PD: 48h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Procedimentos técnicos relacionados ao pré-preparo e preparo de alimentos. Modificações decorrentes dos processos culinários em alimentos. Massas e agentes de crescimento. Óleos e gorduras. Leites e derivados. Ovos. Carne bovina, suína e outros tipos de carnes. Aves e pescado. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Fisiologia Humana II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA 
Fisiologia do sistema cardiovascular. Fisiologia do sistema renal. Fisiologia do sistema digestório. Fisiologia da gestação e lactação.

	COMPONENTE CURRICULAR: Nutrição e Dietética I 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT  

	Carga horária total:    64 h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 
	Ch PCC: 
	CH AEC
	Ch PAC:


 
EMENTA 
Princípios da alimentação saudável e do planejamento dietético. Necessidades e recomendações nutricionais para adultos e idosos sadios. Métodos para cálculo de dietas. Cálculo e planejamento de dietas para adultos e idosos sadios. 

 

	COMPONENTE CURRICULAR: Nutrição, Alimentos e Nutrientes

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 48h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Carboidratos. Fibras alimentares e microbiota intestinal. Ácidos graxos essenciais, não essenciais e trans. Proteínas. Vitaminas hidrossolúveis e lipossolúveis. Minerais. Biodisponibilidade de nutrientes. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Avaliação Nutricional II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:  64 h

	Ch T: 48 h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:0h
	Ch PAC: 16h


EMENTA
Métodos diretos de avaliação do estado nutricional: avaliação antropométrica, clínica e bioquímica do estado nutricional de gestantes, crianças e adolescentes. Métodos indiretos de avaliação nutricional. Introdução à avaliação nutricional de populações específicas: gestante trans, síndrome de down. Avaliação nutricional de populações vulneráveis.
	COMPONENTE CURRICULAR: Imunologia

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Ciências Básicas em Saúde /FM

	Carga horária total:    32 h

	Ch T:32h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Células do sistema imune. Órgãos e tecidos linfóides primários e secundários. Antígenos e Anticorpos; Resposta Imune Inata. Resposta Imune Adquirida. Fundamentos de soros e vacinas; Reações de hipersensibilidade. Doenças autoimunes. Imunotolerância oral

	COMPONENTE CURRICULAR: Microbiologia de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT 

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 32h
	ChPD: 32h
	Ch PCC: Não se aplica
	ChEXT: 0h
	ChPAC: 0h


EMENTA
Fundamentos de microbiologia de alimentos: microrganismos de importância. Fatores que afetam o crescimento microbiano. Doenças de Transmissão Hídrica e Alimentar - DTHA. Medidas de controle dos microrganismos. Fundamentos das análises microbiológicas de alimentos. Métodos e técnicas de análise microbiológica de alimentos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Nutrição e Dietética II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:    64h

	ChT:64 h
	ChPD: 0h
	Ch PCC: 
	CH AEC:0h 
	ChPAC: 0h


EMENTA 
Necessidades e recomendações nutricionais para gestantes, nutrizes, lactentes, pré-escolares, escolares e adolescentes sadios. Cálculo e planejamento de dietas para gestantes, nutrizes, lactentes, pré-escolares, escolares e adolescentes sadios.   
	COMPONENTE CURRICULAR: Nutrição e Marketing

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32 h

	Ch T: 32 h
	Ch PD: 0 h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0 h


EMENTA
Princípios básicos de marketing. Processos de marketing e o desenvolvimento de novos produtos. Uso de estratégias de marketing pelo nutricionista. Responsabilidade social e ética no marketing nutricional, digital e pessoal. Marketing e comunicação na área de saúde, alimentação e nutrição. Estratégias de marketing utilizadas em alimentos industrializados destinados a públicos específicos. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Tecnologia de Alimentos 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 24
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 8h


EMENTA
Aspectos da tecnologia de alimentos. Estabilidade dos alimentos. Conservação dos alimentos pelo emprego do frio. Conservação dos alimentos pelo emprego do calor. Conservação dos alimentos pelo controle da umidade: secagem, salga, defumação e uso do açúcar. Conservação dos alimentos pelo uso de aditivos. Conservação dos alimentos pelo uso de fermentações. Conservação dos alimentos por métodos não convencionais. Métodos mistos na conservação dos alimentos. Perdas nutricionais com o emprego de métodos de conservação. Embalagens. Tecnologia: do leite e derivados, carnes e derivados, frutas e derivados, alimentos processados e minimamente processados, tecnologia de bebidas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Fisiopatologia e Dietoterapia I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT  

	Carga horária total: 112h

	Ch T: 112h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Introdução à dietoterapia hospitalar. Dietas hospitalares. Terapia nutricional enteral e parenteral. Fisiopatologia e dietoterapia nas doenças do trato gastrointestinal e das glândulas anexas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Iniciação à Pesquisa Científica em Nutrição

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
O conhecimento científico. O método científico. Ineditismo em pesquisa. A pesquisa científica: características e utilização. A pesquisa científica: planejamento. Delimitação de uma pesquisa científica. O texto científico. O trabalho científico. Projeto de pesquisa: estruturação. Ética na pesquisa científica. Relatório de pesquisa. Pesquisa científica em nutrição.

	COMPONENTE CURRICULAR: Gestão em Unidades de Alimentação e Nutrição I 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 56h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC:8h


EMENTA
Conhecimentos básicos da administração geral. Organização e sua estrutura. Modalidades de serviços de alimentação. Planejamento de refeições para coletividades. Programa de Alimentação do Trabalhador. Programa Nacional de Alimentação Escolar. Sustentabilidade em Unidade de Alimentação e Nutrição na produção de refeições. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Higiene e Segurança dos Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 32h
	ChPD: 16h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 
	Ch PAC: 16h


EMENTA
Noções de higiene e segurança dos alimentos. Legislação sanitária de alimentos. Boas práticas de fabricação (BPF); Procedimentos operacionais padronizados (POPs); Manual de boas práticas de fabricação (MBPF), Capacitação de manipuladores de alimentos; Ferramentas de gestão de segurança dos alimentos. Vigilância sanitária na área de alimentos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Fisiopatologia e Dietoterapia II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT  

	Carga horária total: 96h

	Ch T: 96h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Fisiopatologia e dietoterapia aplicada na desnutrição infantil, no adulto e no idoso. Fisiopatologia e dietoterapia aplicada nas doenças do sistema hematopoiético, nos erros inatos do metabolismo e nas alergias alimentares. Fisiopatologia e dietoterapia  aplicada na sarcopenia do adulto e do idoso. Fisiopatologia e dietoterapia aplicada no câncer, no perioperatório, no paciente crítico e em queimados.


	COMPONENTE CURRICULAR: Educação Alimentar e Nutricional

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:     48h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:16h


EMENTA
Introdução à Educação Alimentar e Nutricional. Comportamento alimentar: componentes cognitivos, afetivos e situacionais. Abordagens para mudança de comportamento. Planejamento de programas educacionais no âmbito da promoção da alimentação adequada e saudável. Técnicas de grupo.

	COMPONENTE CURRICULAR: Psicologia Aplicada à Nutrição

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Psicologia/IE

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Psicologia enquanto ciência: breve histórico e principais bases epistemológicas. Constituição dos aspectos psicológicos individuais e sua extensão às relações interpessoais. A construção da relação profissional-paciente no âmbito da saúde, com ênfase na abordagem psicológica dos fenômenos alimentares e nutricionais contemporâneos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 48h

	Ch T: 40h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:8h


EMENTA
Gestão de materiais. Planejamento estrutural e físico funcional de Unidades de Alimentação e Nutrição. Segurança e saúde do trabalhador na Unidade de Alimentação e Nutrição. Sustentabilidade em Unidade de Alimentação e Nutrição na gestão de materiais e no planejamento estrutural e físico.

	COMPONENTE CURRICULAR: Políticas e Planejamento em Alimentação e Nutrição

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 48h

	Ch T: 48h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Políticas de Alimentação e Nutrição: histórico, conteúdo e operacionalização. Relação entre Sistema Único de Saúde e o Sistema de Segurança Alimentar e Nutricional. Política Nacional Alimentação e Nutrição. Ações intersetoriais de alimentação e nutrição. Transição nutricional. Situação alimentar e nutricional no Brasil. Epidemiologia das carências nutricionais, doenças metabólicas e as medidas preventivas (epidemiologia nutricional).

	COMPONENTE CURRICULAR: Trabalho de Graduação I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 0h
	Ch PD: 32h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Revisão bibliográfica, planejamento,  redação do projeto. Atitude ética em pesquisa. Coleta de dados.
	COMPONENTE CURRICULAR: Fisiopatologia e Dietoterapia III

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT  

	Carga horária total: 96 h

	Ch T: 96h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Fisiopatologia e dietoterapia nos transtornos alimentares, nas doenças reumatológicas e autoimunes, no HIV/AIDS, nas doenças cardiovasculares, pulmonares, renais e na obesidade, no diabetes mellitus e nas doenças da gravidez. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Gestão de Unidades de Alimentação e Nutrição III

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 56h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC: 8h


EMENTA
Planejamento e organização de lactário, banco de leite humano e creche. Planejamento de refeições em unidades hospitalares. Gestão de pessoas. Planejamento estratégico como ferramenta de gestão. Gestão da produção. Sustentabilidade em UAN. Gerenciamento de custos em UAN.

	COMPONENTE CURRICULAR: Nutrição no Esporte

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 64 h

	Ch T: 64h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Introdução à nutrição no esporte. Noções básicas de fisiologia e bioquímica do exercício. Avaliação nutricional de atletas. Bases do treinamento esportivo de força e endurance. Necessidades nutricionais e modificações dietéticas para as principais modalidades esportivas. Recursos ergogênicos. Hidratação e atividade física.
	COMPONENTE CURRICULAR: Trabalho de Graduação II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 0h
	Ch PD: 32h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Execução do projeto: coleta e análise dos dados. Discussão dos resultados. Redação final do trabalho. Defesa do trabalho de graduação.

	COMPONENTE CURRICULAR: Estágio em Nutrição Clínica

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição?FANUT

	Carga horária total: 272h

	Ch T: 0h
	Ch PD: 272h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Atuar na área da nutrição clínica hospitalar e ambulatorial, com desenvolvimento de atividades de atenção dietética individualizada nas diversas especialidades clínicas (Médica, Pediátrica e Cirúrgica), de forma a evidenciar o estudo teórico das diferentes patologias de repercussão nutricional, com aplicação prática na dietoterapia hospitalar. Possibilitar o conhecimento e desenvolvimento das rotinas do profissional nutricionista clínico, com ênfase na dietoterapia, de forma individualizada. Integração do estudante com os pacientes, com os nutricionistas clínicos, da unidade de alimentação e nutrição e com a equipe multiprofissional, a partir do nível secundário de assistência à saúde.

	COMPONENTE CURRICULAR: Estágio de Nutrição em Saúde Coletiva

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição

	Carga horária total: 272h

	Ch T: 0h
	Ch PD: 272h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Atuar em serviços de nutrição que permitam a sistematização e consolidação do conhecimento e o desenvolvimento de competências e habilidades necessárias para a prática profissional na área de Nutrição em Saúde Coletiva. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Estágio de Nutrição em Alimentação Coletiva

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição

	Carga horária total: 272h

	Ch T: 0h
	Ch PD: 272h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 0h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Planejamento, organização, direção e controle de Unidades de Alimentação e Nutrição. Boas práticas de manipulação de alimentos. Controle de qualidade em UAN. Saúde e segurança do trabalhador. Sustentabilidade em UAN. Educação alimentar e nutricional em UAN. Políticas e programas aplicados a alimentação e nutrição. 

EMENTAS DOS COMPONENTES CURRICULARES DE EXTENSÃO

	COMPONENTE CURRICULAR: Introdução à Educação Superior

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 0h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 32h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
O estudante e o contexto acadêmico. Papel social da Universidade e a indissociabilidade das atividades de Ensino, Pesquisa e Extensão. História, estatuto, estrutura, normativas da Universidade Federal de Mato Grosso. Projeto Pedagógico do Curso de Nutrição. O papel do estudante universitário no processo ensino-aprendizagem. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Atividade de Extensão Creditada I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:    48h

	Ch T:h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 48h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Atividades de extensão de promoção da alimentação adequada e saudável, realizadas na comunidade externa, por meio de programas, projetos, cursos, oficinas, eventos ou prestação de serviço, que promovam a formação humanística e cidadã, contribuindo para a compreensão dos determinantes sociais, culturais, econômicos, políticos, comportamentais, psicológicos, sustentáveis, morais e legais, nos níveis individual e coletivo.


	COMPONENTE CURRICULAR: Atividade de Extensão Creditada II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:    80h

	Ch T:h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 80h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Atividades de extensão em nutrição materno-infantil, realizadas na comunidade externa, por meio de programas, projetos, cursos, oficinas, eventos ou prestação de serviço, que promovam a formação humanística e cidadã, contribuindo para a compreensão dos determinantes sociais, culturais, econômicos, políticos, comportamentais, psicológicos, sustentáveis, morais e legais, nos níveis individual e coletivo.
	COMPONENTE CURRICULAR: Atividade de Extensão Creditada III

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:    80h

	Ch T:h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 80h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Atividades de extensão relacionadas as boas práticas de manipulação de alimentos, a rotulagem nutricional, ao desenvolvimento de produtos (alimentos processados e minimamente processados), a ciência e tecnologia de alimentos, a análise sensorial de alimentos, e as habilidades culinárias, realizadas com comunidade externa, por meio de programas, projetos, cursos, oficinas, eventos ou prestação de serviço, que promovam a formação humanística e cidadã, contribuindo para a compreensão dos determinantes sociais, culturais, econômicos, políticos, comportamentais, psicológicos, sustentáveis, morais e legais, nos níveis individual e coletivo.
	COMPONENTE CURRICULAR: Atividade de Extensão Creditada IV

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:    80h

	Ch T:h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 80h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Atividades de extensão em alimentação coletiva, realizadas na comunidade externa, por meio de programas, projetos, cursos, oficinas, eventos ou prestação de serviço, que promovam a formação humanística e cidadã, contribuindo para a compreensão dos determinantes sociais, culturais, econômicos, políticos, comportamentais, psicológicos, sustentáveis, morais e legais, nos níveis individual e coletivo.
	COMPONENTE CURRICULAR: Atividade de Extensão Creditada V

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:    80h

	Ch T:h
	Ch PD: 0h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC: 80h
	Ch PAC: 0h


EMENTA
Atividades de extensão em nutrição clínica, realizadas na comunidade externa, por meio de programas, projetos, cursos, oficinas, eventos ou prestação de serviço, que promovam a formação humanística e cidadã, contribuindo para a compreensão dos determinantes sociais, culturais, econômicos, políticos, comportamentais, psicológicos, sustentáveis, morais e legais, nos níveis individual e coletivo.
DISCIPLINAS OPTATIVAS
	COMPONENTE CURRICULAR: Alimentos funcionais e compostos bioativos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:     32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Definição. Legislação no Brasil e no mundo. Principais componentes funcionais e bioativos em alimentos. Alimentos funcionais e seu papel na prevenção e controle de doenças. Desenvolvimento de novos produtos com alegação funcional.

	COMPONENTE CURRICULAR: Análise Sensorial

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:     32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Introdução à análise sensorial de alimentos: aspectos teóricos e práticos. Os princípios da fisiologia sensorial. Tipos de equipes sensoriais. Métodos aplicados na seleção e treinamento de provadores. Planejamento e condução de avaliações sensoriais métodos discriminativos, descritivos e afetivos. Coleta e análise estatística dos dados.

	COMPONENTE CURRICULAR: Avaliação Do Consumo Alimentar

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:         32 h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC: 


EMENTA
Métodos de avaliação do consumo alimentar de indivíduos e grupos populacionais. Validade, reprodutibilidade e fontes de erro na avaliação do consumo alimentar. Marcadores bioquímicos da ingestão alimentar. Métodos de avaliação do consumo alimentar em diferentes tipos de estudos epidemiológicos. Abordagens metodológicas na análise do consumo alimentar.

	COMPONENTE CURRICULAR: Legislação Brasileira de Alimentos

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Procedimentos e órgãos normalizadores. Registro de estabelecimentos e produtos. Padrão de identidade e qualidade (PIQ). Padrões microbiológicos. Requisitos sanitários. Contaminantes em alimentos. Fortificação e biofortificação de alimentos. Aditivos em alimentos. Embalagem e rotulagem de alimentos. Importação e exportação de alimentos. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Empreendedorismo e Inovação em Nutrição

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:  32h

	Ch T: 32 h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Evolução histórica e conceitos básicos. Teorias do empreendedorismo. Ferramentas e estratégias do empreendedorismo aplicados à nutrição. Perfil do empreendedor. Modelo de negócios voltado às áreas de atuação do nutricionista 

	COMPONENTE CURRICULAR: Farmacologia Aplicada à Nutrição

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:     32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Introdução à farmacologia. Noções de farmacocinética e farmacodinâmica: absorção, distribuição, metabolismo e excreção de drogas. Vias de administração. Fatores modificadores dos efeitos dos fármacos. Atuação dos fármacos nos órgãos e sistemas: sistema nervoso central e autônomo, sistema cardio-circulatório, sistema digestório, sistema endócrino, sistema imunológico, sistema hematopoiético. Fármacos usados no tratamento da obesidade. Interação droga-nutriente. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Nutrição Experimental

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total: 32 h

	Ch T: 32 h
	Ch PD: 0 h
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC: 0 h


EMENTA
Introdução à Nutrição Experimental. Aspectos éticos na pesquisa experimental. Biotério e animais de laboratório. Necessidades nutricionais de roedores e dietas experimentais. Estudo dos nutrientes e compostos bioativos que podem ser ensaiados biologicamente. Métodos alternativos. Relação entre dieta e saúde/doença. 

	COMPONENTE CURRICULAR: Nutrição Materno Infantil

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:     32h

	Ch T: 32h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Nutrição e atenção nutricional na gestação. Nutrição na lactação. Nutrição do lactente.

	COMPONENTE CURRICULAR: Toxicologia Alimentar

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:  32h

	Ch T: 32 h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Introdução à Toxicologia. Princípios gerais da Toxicologia dos Alimentos. Estudo dos principais compostos tóxicos (naturais, químicos e biológicos) que podem ser encontrados ou veiculados nos alimentos, sua fonte, detecção, modo de ação, manifestações tóxicas e prevenção. Alimentos e produtos alimentícios geneticamente modificados. Aspecto toxicológico dos aditivos alimentares. Interação entre embalagens e alimentos.

	COMPONENTE CURRICULAR: Tópicos especiais em Nutrição I

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:  32h

	Ch T: 32 h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Temas relevantes e atuais, relacionados a uma das seis grandes áreas de atuação do nutricionista, de acordo com a resolução 600/2018 e atualizações, do Conselho Federal de Nutricionistas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Tópicos especiais em Nutrição II

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Alimentos e Nutrição/FANUT

	Carga horária total:  32h

	Ch T: 32 h
	Ch PD: 
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


EMENTA
Temas relevantes e atuais, relacionados a uma das seis grandes áreas de atuação do nutricionista, de acordo com a resolução 600/2018 e atualizações, do Conselho Federal de Nutricionistas.

	COMPONENTE CURRICULAR: Educação das Relações Étnico-Raciais 

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Teoria e Fundamentos da Educação – Instituto de Educação DTFE-IE

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 56 h
	Ch PD: 08
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


 EMENTA
A África, os africanos, e suas contribuições civilizatórias, o Egito negro como berço da primeira civilização. Escravização e resistência cultural do negro no Brasil. Raça, nação, cultura e cidadania no período colonial e no Pós-abolição. Problemas de diversidade étncio-racial na formação da sociedade brasileira. Matrizes interpretativas das relações raciais e das desigualdades raciais no Brasil. Relações entre raça, gênero, sexualidade, etnia e classe social no Brasil a construção mitológica do euro-hetero-macho-autoritário. Classificação racial no Brasil. Conceitos básicos: Raça, Etnia, Racismo, Discriminação e Preconceito.  Movimentos negros brasileiros e suas lutas antirracistas no Brasil a fragmentação do mito da democracia racial. Políticas de Ações Reparatórias e Afirmativas no ensino superior brasileiro. Desigualdades Raciais na sociedade e na Educação brasileira. Negritude, Branquitude, Utopias, Distopias, Subjetividades e Identidades. Patrimônio histórico e cultural afro-brasileiro. A Lei n. 10.639/2003 e seus desdobramentos na educação brasileira. Relações étnico-raciais na educação infantil, médio e superior. Educação Escolar Quilombola e outras alternativas racial do negro brasileiro. Relações étnico-raciais, prática pedagógica e pesquisa na educação básica, médio e superior. Educação antirracista, planejamento e cotidiano escolar. Estratégias pedagógicas em educação das relações étnico-raciais.

	COMPONENTE CURRICULAR:  Libras

	Unidade Acadêmica Ofertante: Departamento de Letras – Instituto de Linguagens IL

	Carga horária total: 64h

	Ch T: 56 h
	Ch PD: 08
	Ch PCC: Não se aplica
	Ch AEC:
	Ch PAC:


 EMENTA                           

 Mitos e verdades em relação à Língua Brasileira de Sinais. Estudo da Língua Brasileira de Sinais (LIBRAS): alfabeto manual, parâmetros linguísticos, relações pronominais e verbais. A língua em seu funcionamento nos diversos contextos sociais. Narrativas pessoais simples. Introdução aos recursos gramaticais da Libras: uso do corpo e do espaço. Vocabulário do ambiente escolar e sinais específicos para o ensino.


